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Наименование дисциплины:Б1.В.ДВ.01.01 Микробиологическая безопасность 

сырья и продуктов растительного и животного происхождения  

 

Цель освоения дисциплины:формирование теоретических знаний и приобретение 

практических навыков по оценке микробиологической безопасности сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения. 

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

ПК-2 способен применять 

методические основы 

проектирования, 

выполнения полевых и 

лабораторных 

биологических, 

экологических 

исследований, 

использовать 

современную аппаратуру 

и вычислительные 

комплексы (в 

соответствии с 

направленностью 

(профилем) программы 

магистратуры); 

ПК-2.2 Способен 

выполнять лабораторные 

биологические 

исследования на 

высоком уровне при 

решении конкретных 

задач по направлению 

подготовки с 

использованием 

современной аппаратуры 

и вычислительных 

средств 

Знать:биологическиесвойствасан

итарно-

показательныхмикроорганизмов 

Уметь:интерпретироватьрезульта

тысанитарно-

микробиологическогоконтролясыр

ья,продуктовживотногоираститель

ногопроисхождения 

Владеть:навыкамиоценкимикроби

ологическойбезопасностисырья,пр

одуктовживотногоирастительного

происхождения 

ПК-4 готов использовать 

знание нормативных 

документов, 

регламентирующих 

организацию проведения 

научно - 

исследовательских и 

производственно-

технологических 

биологических работ (в 

соответствии с 

направленностью 

(профилем) программы 

магистратуры); 

ПК-4.1 Свободно 

ориентируется в 

содержании и грамотно 

применяет нормативно-

правовую базу для 

обеспечения 

качественной работы 

сложных лабораторных 

систем 

Знать:нормативныедокументы,рег

ламентирующиемикробиологическ

уюбезопасностьсырьяипродуктовр

астительногоиживотногопроисхож

дения 

Уметь:проводитьоценкукачестваи

сследуемогообъекта,основываясьн

апоказателях,отражённыхвнормат

ивнойдокументации 

Владеть:навыкамиинтерпретации

результатовсанитарно-

микробиологическихисследований 

ПК-4.2 Осознает 

ответственность за 

нарушение регламента 

организации проведения 

научно- 

исследовательских и 

производственно- 

технологических 

Знать:принципысанитарно-

микробиологическихисследований 

Уметь:проводитьлабораторныеис

следованияпооценкемикробиологи

ческойбезопасностисырьяипродук

товрастительногоиживотногопрои

схождения 

Владеть:лабораторнымиметодами



биологических работ в 

лаборатории. 

оценкимикробиологическойбезопа

сностисырьяипродуктовраститель

ногоиживотногопроисхождения 

 

2. Содержание дисциплины: 

Тема1.Санитарно-показательные микроорганизмы. 

Тема 2.Микробиологическая безопасность сырья и продуктов животного 

происхождения. 

Тема 3. Микробиологическая безопасность сырья и продуктов растительного 

происхождения 

Тема 4. Пищевые отравления микробной этиологии. 

 

3. Общая трудоемкость дисциплины: 3 ЗЕ. 

 


