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Наименование дисциплины: Б2.О.02(П) Производственная технологическая 

практика 

Цель освоения дисциплины: 

- получение производственных навыков и освоении технологий приготовления 

основных продуктов питания , а так же функционального и специального назначения 

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

УК-1.1 Критически 

анализирует проблемную 

ситуацию, находит 

информацию для решения 

поставленной задачи 

Знать:  

решения проблемных 

ситуаций и задач  

Уметь:  

анализировать и находить 

информацию в сложных 

ситуациях  

Владеть:  

навыками анализа и 

методиками решений в 

проблемных ситуациях  

УК-1.2 Рассматривает 

возможные варианты 

решения проблемных 

ситуаций, оценивая их 

достоинства и недостатки 

Знать:  

варианты решения 

проблемных ситуаций  

Уметь:  

оценивать достоинства и 

недостатки различных 

вариантов решения  

Владеть:  

методикой решения 

проблемных ситуаций  

УК-1 Способен 

осуществлять критический 

анализ проблемных 

ситуаций на основе 

системного подхода, 

вырабатывать стратегию 

действий 

УК-1.3 Грамотно, логично, 

аргументировано формирует 

собственные суждения и 

оценки. Отличает факты от 

мнений, интерпретаций, 

оценок и т.д. в рассуждениях 

других участников 

деятельности 

Знать:  

логичное построение и 

оценку различных мнений и 

интерпретаций  

Уметь:  

формировать собственное 

суждение  

Владеть:  

логичными и 

аргументированными 

суждениями и оценками  

УК-4 Способен применять 

современные 

коммуникативные 

технологии, в том числе на 

иностранном(ых) 

языке(ах), для 

УК-4.1 Использует 

современные 

коммуникационные 

технологии при поиске 

необходимой информации в 

процессе решения 

Знать:  

информационные 

технологии и работу в 

коммуникационных 

системах  

Уметь:  



академического и 

профессионального 

взаимодействия 

стандартных 

коммуникативных задач на 

государственном и 

иностранном (-ых) языках 

использовать современные 

коммуникативные системы в 

процессе решений 

стандартных задач  

Владеть:  

иностранным языком и 

коммуникационными 

технологиями  

УК-4.2 Выбирает на 

государственном и 

иностранном (-ых) языках 

коммуникативный 

приемлемый стиль делового 

общения, вербальные и 

невербальные 

взаимодействия с 

партнерами. 

Знать:  

иностранный язык в 

пределах делового общения  

Уметь:  

подбирать приемлемый 

стиль делового общения на 

иностранном и 

государственном языках  

Владеть:  

вербальным и невербальным 

взаимодействием с 

партнером  

УК-4 Способен применять 

современные 

коммуникативные 

технологии, в том числе на 

иностранном(ых) 

языке(ах), для 

академического и 

профессионального 

взаимодействия 

УК-4.3 Демонстрирует 

интегративные умения 

использовать диалогическое 

общение для сотрудничества 

в коммуникации общения 

Знать:  

интегративные умения для 

общения  

Уметь:  

сотрудничать в коллективе  

Владеть:  

диалогическим общением 

для сотрудничества в 

коммуникации общения  

УК-5.1 Демонстрирует 

уважительное отношение к 

историческому наследию и 

социокультурным традициям 

различных социальных 

групп, опирающееся на 

знание этапов исторического 

развития, включая мировые 

религии, философские и 

этические учения 

Знать:  

историю, философию и 

мировые религии  

Уметь:  

уважительно относиться к 

историческому наследию 

различных социальных 

групп  

Владеть:  

социально-культурными 

традициями различных 

этнических групп  

УК-5 Способен 

анализировать и учитывать 

разнообразие культур в 

процессе межкультурного 

взаимодействия 

УК-5.2 Умеет 

недискриминационно 

конструктивно 

взаимодействовать с людьми 

с учетом их 

социокультурных 

особенностей в целях 

успешного выполнения 

профессиональных задач и 

усиления социальной 

интеграции. 

Знать:  

основные этнические 

группы в рамках региона и 

страны  

Уметь:  

взаимодействовать с людьми 

различных социально-

культурных групп и 

особенностей  

Владеть:  

навыками выполнения 



профессиональных задач с 

учетом социально-

культурных групп  

УК-5 Способен 

анализировать и учитывать 

разнообразие культур в 

процессе межкультурного 

взаимодействия 

УК-5.3 Находит и использует 

необходимую для 

саморазвития и 

взаимодействия с другими 

информацию о культурных 

особенностях и традициях 

различных социальных 

групп. 

Знать:  

традиции различных 

социально-культурных 

групп  

Уметь:  

взаимодействовать в рамках 

саморазвития с различными 

культурными группами  

Владеть:  

информацией о культурных 

особенностях и традициях 

различных социальных 

групп  

ОПК-2.1 Решает задачи по 

совершенствованию 

технологических процессов 

производства продукции 

различного назначения 

Знать:  

задачи производства 

продукции различного 

назначения  

Уметь:  

совершенствовать 

технологические процессы 

производства  

Владеть:  

технологией производства 

продукции различного 

назначения  

ОПК-2.2 Обосновывает и 

реализует современные 

технологии производства 

продукции различного 

назначения 

Знать:  

современные технологии 

производства продукции 

различного назначения  

Уметь:  

Обосновывать современные 

технологии производства  

Владеть:  

технологиями производства 

продукции различного 

назначения  

ОПК-2 Способен 

разрабатывать мероприятия 

по совершенствованию 

технологических процессов 

производства продукции 

различного назначения 

ОПК-2.3 Осуществляет 

контроль за соблюдением 

мероприятий по 

совершенствованию 

технологических процессов 

производства продукции 

различного назначения 

Знать:  

технохимический контроль 

на предприятии при 

производстве продукции 

различного назначения  

Уметь:  

осуществлять контроль за 

соблюдением процессов 

производства продукции 

различного назначения  

Владеть:  

методикой определения 

качества продукции 



различного назначения  

ПК-3  Способен 

устанавливать и определять 

приоритеты в области 

управления 

производственным 

процессом, управлять 

информацией в области 

производства продукции 

питания, планировать 

эффективную систему 

контроля 

производственного 

процесса 

ПК-3 .1 Находит и 

использует необходимую 

информацию о 

приоритетных направлениях 

управления и планирования 

производственным 

процессом 

Знать:  

приоритетное направления 

управления и планирования 

производственным 

процессом  

Уметь:  

находить и использовать 

необходимую информацию в 

приоритетных направлениях  

Владеть:  

информационными 

технологиями при 

управлении и планирования 

производственным 

процессом  

ПК-4  Способен оценивать 

риски в области 

обеспечения качества и 

безопасности продукции 

производства, снабжения, 

хранения и движения 

продукции 

ПК-4 .1 готовностью 

действовать в нестандартных 

ситуациях, нести 

социальную и этическую 

ответственность за принятые 

решения 

Знать:  

различные виды 

нестандартных ситуаций на 

производстве  

Уметь:  

нести социальную и 

этическую ответственность 

за принятие решений  

Владеть:  

вариантами решениями в 

нестандартных ситуациях на 

производстве  

 

2. Содержание дисциплины: 

1. Подготовительный этап 

Тема 1.1 Вводный инструктаж по технике безопасности и правила поведения на 

предприятии  

Тема 1.2. Изучение требований к качеству проведения технологических операций 

производства продуктов питания 

2. Производственно - технологический этап 

Тема 2.1 Планирование и рецептура производства продуктов питания, оценка их 

качества в зависимости от сырья и технологии  

Тема 2.2 Контроль за качеством и безопасностью пищевых продуктов и продуктов 

питания 

Тема 2.3 Организация производства продуктов питания различного назначения  

Тема 2.4 Мониторинг состояния техники и подготовка ее к работе 

3. Заключительный этап 

Тема 3.1 Подготовка рекомендаций по совершенствованию технологий 

производства продуктов питания 

Тема 3.2 Составление отчета о прохождении технологической практики, 

оформление дневника 

 

3. Общая трудоемкость дисциплины: 15 ЗЕ 

 


