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Цель освоения дисциплины:  
- задачи по увеличению производства продуктов питания и особенно 

производства животноводческой продукции на фоне значительного 

повышения его экономической эффективности и рентабельности; 

- повышение продуктивности животных за счет улучшения их 

породных и племенных качеств и создания достаточного уровня кормления 

за счет совершенствования кормовой базы животноводства. 
 

1. Требования к результатам освоения дисциплины:  

Индекс и 

содержание 

компетенции 

Знания Умения Навыки и (или) опыт 

деятельности 

ОК-7 - 

способностью к 

самоорганизации и 

самообразованию  

Этап 1 знать 

основные 

направления 

развития 

животноводства и 

переработки его 

продукции.  

Этап 2 знать пути 

решения 

поставленных задач 

Этап 1 уметь 

находить источники 

информации по 

изучаемому вопросу   

Этап 2 уметь 

обобщать и 

анализировать пути 

решения 

поставленных задач 

Этап 1 владеть 

навыками 

пользования 

информационными 

системами   

Этап 2 свободно 

пользоваться 

найденной 

информацией. 

ПК-4 - 

готовностью 

реализовывать 

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Этап 1 знать 

основные 

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства   

Этап 2 знать 

современные 

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

Этап 1 уметь 

применять основные 

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства   

Этап 2 уметь 

применять 

современные 

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства. 

Этап 1 владеть 

навыками применения 

основные технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства   

Этап 2 владеть 

навыками применения 

современные 

технологии 

производства 

продукции 

растениеводства и 

животноводства 

ПК-5 - 

готовностью 

реализовывать 

технологии 

хранения и 

переработки 

продукции 

Этап 1 

биологические 

свойства продукции 

растениеводства, 

животноводства и их 

особенности, как 

объекта хранения и 

Этап 1 уметь 

определять 

продуктивность 

животных 

Этап 2 уметь 

определять качество 

продукции 

Этап 1 владеть 

практическими 

навыками 

определения 

продуктивности 

животных   

Этап 2 владеть 



растениеводства и 

животноводства 

переработки;   

Этап 2 основы 

государственного 

нормирования 

качества 

растительных, 

животноводческих 

продуктов. 

животноводства практическими 

навыками 

определения качества 

продукции 

животноводства и ее 

переработки. 

ПК-6 - 

готовностью 

реализовывать 

технологии 

хранения и 

переработки 

плодов и овощей 

Этап 1 

знать виды плодов и 

овощей, 

используемых в 

животноводстве. 

Этап 2 

знать способы 

использования 

плодов и овощей в 

животноводстве.  

Этап 1 

уметь определять 

качество плодов и 

овощей, 

используемых в 

животноводстве. 

Этап 2 

уметь использовать 

технологии 

хранения и 

переработки плодов 

и овощей для 

животноводства.  

Этап 1 

владеть навыками 

определения качества 

плодов и овощей, 

используемых в 

животноводстве.  

Этап 2 

владеть навыками 

технологии хранения 

и переработки плодов 

и овощей для 

животноводства. 

 

2. Содержание дисциплины:  

Раздел 1 Технология производства продукции животноводства 
Тема 1 Исторические аспекты производства продукции животноводства 

Тема 2 Значение продукции животноводства в мировой и отечественной 

экономике 

Тема 3 Значение продукции птицеводства в мировой и отечественной 

экономике 

Тема 4 Дополнительные отрасли животноводства 

Тема 5 Производство продукции животноводства в Оренбургской области 

Раздел 2 Технология переработки продукции животноводства 
Тема 6 Исторические аспекты перерабатывающих производств 

Тема 7 Современное состояние перерабатывающей промышленности 

Тема 8 Продукты переработки и их разнообразие 

Тема 9 Переработка птицы, яиц и побочных продуктов 

 

3. Общая трудоёмкость дисциплины: 3 ЗЕ. 

 


