
УТВЕРЖДАЮ 

Начальник УМУ 

Арзамаскова А.С. __________ 

РАСПИСАНИЕ  

учебных занятий 5 курса направления подготовки 35.03.07 Технология производства и 

переработки с.-х. продукции профиль «Хранение и переработка с.-х. продукции», сессия 

29.11.2021 – 23.12.2021 
День, число, месяц 

Верхняя неделя 

П а р ы
 

В
р

е

м
я

 1 гр. 

А Б 

Понедельник 

06/12 

1 8-00 
Лекция –  ТЕХНОЛОГИЯ ХРАНЕНИЯ И ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКЦИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА 

106а 

2 10-00 
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции растениеводства 106а 
ЛПЗ – безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки 101а 

3 12-00 
Лекция – ТЕХНОЛОГИЯ ХРАНЕНИЯ И ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОВОДСТВА 

57з 

4 14-00  
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции животноводства 57з 

5 16-00  
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции животноводства 57з 

Вторник 

07/12 

1 8-00 Лекция – ХЛЕБОПЕКАРНОЕ И КОНДИТЕРСКОЕ ПРОИЗВОДСТВО 105а 

2 10-00 Лекция – МУКОМОЛЬНОЕ ПРОИЗВОДСТВО 106а 

3 12-00 
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции растениеводства 110а 

ЛПЗ – луговое и полевое кормопроизводство 

105а 

4 14-00 
ЛПЗ – технохимический контроль 

сельскохозяйственного сырья и продуктов 

переработки 103а 

ЛПЗ – технология хранения и переработки 
продукции растениеводства 110а 

5 16-00 
Лекция – БЕЗОПАСНОСТЬ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОГО СЫРЬЯ И ПРОДУКТОВ ЕГО 

ПЕРЕРАБОТКИ 106а 

6 18-00 
ЛПЗ – безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки 106а 
 

Среда 

08/12 

1 8-00  

2 10-00 Лекция – БРОДИЛЬНОЕ  И ВИНОДЕЛЬЧЕСКОЕ ПРОИЗВОДСТВО 110а 

3 12-00  
ЛПЗ – бродильное и винодельческое 

производство 110а 

4 14-00 
ЛПЗ – хлебопекарное и кондитерское 

производство 103а 

ЛПЗ – технохимический контроль 
сельскохозяйственного сырья и продуктов 

переработки 105а 

5 16-00 
ЛПЗ – хлебопекарное и кондитерское 

производство 103а 

ЛПЗ – безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки 101а 

6 18-00 
ЛПЗ – безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки 101а 
 

Четверг 

09/12 

1 8-00 
Лекция –  ТЕХНОЛОГИЯ ХРАНЕНИЯ И ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКЦИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА 

101а 

2 10-00 
ЛПЗ – бродильное и винодельческое 

производство 103а 

ЛПЗ – мукомольное производство 110а 

3 12-00  ЛПЗ – мукомольное производство 110а 

4 14-00 
Лекция – ТЕХНОЛОГИЯ ХРАНЕНИЯ И ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОВОДСТВА 

58з 

5 16-00 
Лекция – ТЕХНОЛОГИЯ ХРАНЕНИЯ И ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОВОДСТВА 

58з 

6 18-00  

Пятница 

10/12 

1 8-00 Лекция – ХЛЕБОПЕКАРНОЕ И КОНДИТЕРСКОЕ ПРОИЗВОДСТВО 106а 

2 10-00 Зачет – технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и продуктов переработки 110а 

3 12-00 
Лекция – ТЕХНОЛОГИЯ ХРАНЕНИЯ И ПЕРЕРАБОТКИ ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОВОДСТВА 

57з 

4 14-00 
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции животноводства 57з 
 

5 16-00 
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции животноводства 57з 
 

6 18-00  

Суббота 

11/12 

1 8-00  
ЛПЗ – хлебопекарное и кондитерское 

производство 106а 

2 10-00 
ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции растениеводства 101а 

ЛПЗ – хлебопекарное и кондитерское 

производство 106а 

3 12-00 
ЛПЗ – хлебопекарное и кондитерское 

производство 106а 

ЛПЗ – технология хранения и переработки 

продукции растениеводства 101а 

4 14-00  

5 16-00  

СОСТАВИЛ                                                                              

Диспетчер    ____________                                                        

                             подпись                                                                                                                                                                                             

ФИО Кагирова С.К.                                     


