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Наименование дисциплины: Б1.Б.07 Биологическая химия 

Цель освоения дисциплины: достижение определенного минимума 

знаний в области биологической химии, которые помогли бы студентам ус-

пешно освоить профилирующие дисциплины.  

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины:  

Индекс и содержа-

ние компетенции 
Знания Умения 

Навыки и (или) 

опыт деятельно-

сти 

ОК-7 

 способностью к 

самоорганизации и 

самообразованию 

 Этап 1:  

свойства биологи-

ческих систем   

 

Этап 2:  

химические законы 

взаимодействия 

неорганических и 

органических со-

единений, химию 

коллоидов, биоло-

гически активных 

веществ 

Этап 1:  

моделировать произ-

водственные ситуации 

 

Этап 2: принимать оп-

тимальные решения в 

условиях неопреде-

ленности 

 

Этап 1:  

навыками работы 

с реактивами и 

химической посу-

дой, основными 

навыками хими-

ческого экспери-

мента; методами 

безопасного об-

ращения с хими-

ческими реакти-

вами и посудой  

Этап 2:  

методиками рабо-

ты на лаборатор-

ном оборудовании 



ПК-4 

 способностью 

применять на 

практике базовые 

знания теории и 

проводить иссле-

дования с исполь-

зованием совре-

менных техноло-

гий при решении 

профессиональных 

задач 

Этап 1:  

ферментативные 

превращения бел-

ков, жиров и угле-

водов 

 

Этап 2:  

 физиологические 

механизмы регуля-

ции процессов 

жизнедеятельности 

организма живот-

ных 

 

Этап 1:  

сравнивать получен-

ные данные и иденти-

фицировать их с при-

меняемыми методами; 

 

Этап  2:  

применять знания в 

области биологиче-

ских и физиологиче-

ских закономерностей 

при решении профес-

сиональных задач  

Этап 1:  

методами регист-

рации и обработ-

ки результатов 

химических экс-

периментов  

 

Этап 2:  

методами оценки 

полученных при 

исследовании ре-

зультатов 

 

2. Содержание дисциплины:  

Раздел 1 Строение, свойства и функции белков  

Тема 1. Строение и свойства аминокислот, входящих в состав белков. Струк-

тура белков.  

Тема 2. Формирование трехмерной структуры белка в клетке. Физико-

химические свойства белков. 

Раздел 2 Витамины. Ферменты. Энергетика и кинетика химических 

процессов  

Тема 3. Витамины. Классификация. Общая характеристика.  

Тема 4. Ферменты. Строение. Кофакторы. Механизм действия.  

Раздел 3 Биосинтез нуклеиновых кислот и белков (матричные биосинте-

зы) 

Тема 5. Структурная организация нуклеиновых кислот. Репликация и репа-

рация.  

Тема 6. Транскрипция. Биосинтез белков (трансляция). Ингибиторы матрич-

ного биосинтеза.  

Раздел 4 Энергетический обмен и обмен углеводов 



Тема 7. Биологическое окисление. Окислительное форфорилирование АДФ. 

ЦПЭ. 

Тема 8. Метаболизм глюкозы и гликогена в клетках.  

Раздел 5 Обмен липидов 

Тема 9.  Строение основных липидов организма. Переваривание липидов. 

Тема 10. Обмен ТАГ, кетоновых тел, эйкозаноидов и холестерола.  

Раздел 6 Обмен и функции аминокислот 

Тема 11. Источники и пути использования аминокислот в клетках. Биологи-

ческая ценность белков.  

Тема 12. Переваривание белков. Катаболизм аминокислот. Обмен аммиака.  

Раздел 7 Гормональная регуляция обмена веществ и функций организ-

ма. Интеграция метаболизма 

Тема 13. Основные системы регуляции метаболизма и межклеточной комму-

никации 

Тема 14. Строение, биосинтез и биологическое действие гормонов 

Раздел 8 Биохимия крови и мышечной ткани. 

Тема 15. Функции крови. Белки плазмы крови. Синтез гема и его регуляция.  

Тема 16. Биохимия мышечной ткани.  

 

3. Общая трудоёмкость дисциплины: 6 ЗЕ. 

 


