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Автор: Джамбулатова К.Д. 

 

Наименование дисциплины: Б1.О.19 Судебная ветеринарно-санитарная 

экспертиза 

 

Цель освоения дисциплины:  
- углубленно ознакомить студентов с общими положениями о судебной 

ветеринарии: ветеринарным законодательством, правами и обязанностями судебно- 

ветеринарного эксперта,  особенностями судебно-ветеринарного и 

патологоанатомического вскрытия, нарушениями в оформлении ветеринарной 

документации; 

- осветить вопросы судебной ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и 

мясопродуктов при различных способах его фальсификации, судебно-ветеринарной 

токсикологии. 

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

ОПК-3 Способен 

осуществлять 

профессиональную 

деятельность в 

соответствии с 

нормативными 

правовыми актами в 

сфере 

агропромышленного 

комплекса 

ОПК-3.1 Знать основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

конкретные правила и 

положения, 

регулирующие 

ветеринарную 

деятельность на 

местном, национальном 

и международном 

уровнях 

Знать: 

основынациональногоимеждунаро

дноговетеринарногозаконодательс

тва,конкретныеправилаиположени

я,регулирующиеветеринарнуюдеят

ельностьнаместном,национальном

имеждународномуровнях 

Уметь: 

применятьнапрактикеправилаипол

ожения,регулирующиеветеринарн

уюдеятельностьнаместном,национ

альномимеждународномуровнях 

Владеть: 

навыкамипримененияапрактикепр

авилаиположения,регулирующиев

етеринарнуюдеятельностьнаместн

ом,национальномимеждународном

уровнях 

ОПК-3.2 Уметь находить 

современную 

актуальную и 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в том или 

ином регионе и/или 

Знать: 

современнуюактуальнуюидостове

рнуюинформациюоветеринарномз

аконодательстве,правилахиположе

ниях,регулирующихветеринарную

деятельностьвтомилииномрегионе

и/илистране 

Уметь: 

находитьсовременнуюактуальную

идостовернуюинформациюоветер

инарномзаконодательстве,правила

хиположениях,регулирующихвете



стране ринарнуюдеятельностьвтомилиин

омрегионеи/илистране 

Владеть: 

навыкамиприменениясовременной

актуальнойидостовернойинформа

циейоветеринарномзаконодательс

тве,правилахиположениях,регулир

ующихветеринарнуюдеятельность 

ОПК-3.3 Владеть 

нормативно -правовой 

базой и этическими 

нормами при 

осуществлении 

профессиональной 

деятельности 

Знать: 

нормативно-

правовуюбазуиэтическиенормыпр

иосуществлениипрофессионально

йдеятельности 

Уметь: 

пользоватьсянормативно-

правовойбазойиэтическиминорма

миприосуществлениипрофессиона

льнойдеятельности 

Владеть: 

нормативно-

правовойбазойиэтическиминорма

миприосуществлениипрофессиона

льнойдеятельности 

ПК-4 Способен 

применять на практике 

базовые знания теории и 

проводить исследования с 

использованием 

современных технологий 

при решении 

профессиональных задач 

ПК-4.1 Знать 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации на боенских 

и перерабатывающих 

предприятиях,  

нормативно- 

технические документы 

в области ветеринарно- 

санитарной оценки и 

контроля производства 

безопасной продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; 

подконтрольной 

продукции санитарной 

экспертизе для 

определения их 

пригодности к 

использованию на 

пищевые, кормовые и 

другие цели 

гидробионты, 

подлежащие 

Знать: 

современныесредстваиспособыдез

инфекции,дезинсекцииидератизац

иинабоенскихиперерабатывающих

предприятиях,нормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения;под

контрольнойпродукциисанитарной

экспертизедляопределенияихприго

дностикиспользованиюнапищевые

,кормовыеидругиецелигидробионт

ы,подлежащиеветеринарно-

санитарнойэкспертизедляопределе

нияихпригодностикиспользовани

юнапищевые,кормовыеидругиецел

ипроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения;основныепоняти

яитерминывобластиоценкикачеств

апродуктовубояживотных,иххими

ческийсостав,пищевуюценность,ф

акторы,формирующиекачество 

Уметь: 



ветеринарно- санитарной 

экспертизе для 

определения их 

пригодности к 

использованию на 

пищевые, кормовые и 

другие цели проведения 

ветеринарно - 

санитарной экспертизы и 

контроля качества 

продуктов питания 

животного 

происхождения; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

применятьнормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения 

Владеть: 

методамипроведения 

ПК-4.2 Уметь 

осуществлять контроль и 

оценку эффективности 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, 

проводимых на 

подведомственных 

объектах; вести учетно-

отчетную документацию, 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований; 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

Знать: 

режимырабочихпараметроввсехзве

ньевпереработкиживотноводческо

госырья 

Уметь: 

осуществлятьконтрольиоценкуэфф

ективностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах;

вестиучетно-

отчетнуюдокументацию,правильн

ооцениватькачествоиконтрольвып

ускасельскохозяйственнойпродукц

ии;даватьоценкупригодностиподк

онтрольнойпродукциипоорганолеп

тическимсвойствамирезультатамл

абораторныхисследований;контро

лироватьрежимырабочихпараметр

оввсехзвеньевпереработкиживотн

оводческогосырья;проводитьбакте

риологическийанализмясаимясных

продуктов;использоватьметодытех

нохимическогоконтроляконсервир

ованныхпродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиведенияучетно-

отчетнойдокументации 



методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.3 Владеть 

навыками планирования 

и организации 

ветеринарно-санитарных 

мероприятий на 

предприятиях 

перерабатывающей 

промышленности, 

методами оценки 

качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов на 

соответствие 

требованиям 

нормативно-технической 

документации; 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; навыками 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

продуктов 

животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической 

безопасности, а также 

проведения ветеринарно- 

санитарного контроля 

Знать: 

техникуотборапроб,консервирован

ияматериалаитранспортировкивве

теринарнуюлабораториюдлябакте

риологического,вирусологическог

о,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования 

Уметь: 

оцениватькачествосельскохозяйст

веннойпродукцииикормовнасоотв

етствиетребованиямнормативно-

техническойдокументации 

Владеть: 

навыкамипланированияиорганиза

цииветеринарно-

санитарныхмероприятийнапредпр

иятияхперерабатывающейпромыш

ленности,методамиоценкикачества

сельскохозяйственнойпродукциии

кормовнасоответствиетребования

мнормативно-

техническойдокументации;провед

ениябиохимическихибактериологи

ческихисследованийживотноводче

скойпродукции;техникойотборапр

об,консервированияматериалаитра

нспортировкивветеринарнуюлабор

аториюдлябактериологического,ви

русологического,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;навыкамипровед

енияветеринарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической 

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождения 



продуктов растительного 

происхождения 

 

 

 

2. Содержание дисциплины: 

Тема 1. Основы судебной ветеринарно- санитарной экспертизы. 

Тема 2. Особенности и отличия патологоанатомического протокола вскрытия от 

акта судебно- ветеринарного вскрытия. 

Тема 3. Судебно- ветеринарная экспертиза трупа животного. 

Тема 4. Судебно- ветеринарная экспертиза при заболеваниях, вызванных 

нарушениями кормления, эксплуатации и содержания животных. 

Тема 5. Судебно- ветеринарная экспертиза при профилактики инфекционных 

болезней животных. 

Тема 6. Судебно- ветеринарная экспертиза при асфиксии. 

Тема 7. Судебно- ветеринарная экспертиза при купле- продаже животных и по 

материалам дела. 

Тема 8. Взятие патологоанатомического материала для исследования. 

Тема 9. Особенности судебно-ветеринарного исследования трупа животного при 

действии высоких и низких температур. 

Тема 10. Особенности судебно-ветеринарного исследования трупа животного при 

действии промышленного и атмосферного электричества, радиоактивного воздействия. 

Тема 11. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации ветеринарной 

документации. 

Тема 12. Судебное расследование токсикоинфекций и токсикозов бактериального 

происхождения. 

Тема 13. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации видовой 

принадлежности мяса и субпродуктов. 

Тема 14. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации пола и возраста 

животных. 

Тема 15. Определение категорий и упитанности мяса различных видов животных 

(говядина, телятина, свинина, баранина, козлятина, конина, птица, кролики). 

Тема 16. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации категорий и 

упитанности туш. 

Тема 17. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации сортов мяса. 

Тема 18. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации выхода мяса и 

субпродуктов. 

Тема 19. Судебно- ветеринарная экспертиза при фальсификации мяса 

вынужденного убоя животных. 

Тема 20. Нарушения, связанные с отбором проб для ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Тема 21. Экспертиза мясного сырья, используемого для розничной торговли и 

промышленной переработки. 

Тема 22. Судебная экспертиза свежести и видов порчи мяса. 

Тема 23. Экспертиза соответствия мясопродуктов техническим требованиям 

действующих нормативных документов. 

Тема 24. Экспертиза мяса при возможных пороках, обусловленных условиями 

содержания и откорма животных. 

Тема 25. Экспертиза колбасных изделий и продуктов из свинины, говядины, 

баранины и других видов мяса. 



Тема 26. Судебно- ветеринарная диагностика отравлений у животных. 

Тема 27. Клинические признаки и патологоанатомические изменения при 

отравлении животных ядовитыми веществами. 

Тема 28. Порядок взятия и отправки материала на токсикологическое 

исследование. 

Тема 29. Патоморфологические признаки при отравлении минеральными ядами, 

имеющими судебно- ветеринарное значение. 

Тема 30. Клинические и патоморфологические признаки при отравлениях 

мышьяком, ртутью и ртутьорганическими соединениями. 

Тема 31. Условия возникновения и характер патоморфологических изменений при 

кормовых отравлениях. 

Тема 32. Клинические признаки и патологоанатомические изменения при 

отравлениях тяжелыми металлами, нитратами и нитритами. 

Тема 33. Клинические признаки и патологоанатомические изменения при 

отравлениях кислотами и щелочами. 

Тема 34. Экспертиза животноводческой продукции при радиоактивном заражении. 

 

3. Общая трудоемкость дисциплины: 4 ЗЕ. 

 


