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Наименование дисциплины: Б1.В.05 Анатомо-топографические основы 

товароведной оценки продуктов убоя животных 

 

Цель освоения дисциплины:  
- Освещение вопросов, касающихся видовой принадлежности анатомии; 

-Формирование у студентов знаний о состоянии современного рынка 

продовольственных продуктов, их качестве и пищевой ценности, особенностях 

производства и хранения; 

- Формирование глубокого логического мышления и практических навыков в 

проведении оценки продуктов убоя животных, с точки зрения возможности и 

целесообразности использования их в общественном питания. 

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

УК-1 Способен 

осуществлять поиск, 

критический анализ и 

синтез информации, 

применять системный 

подход для решения 

поставленных задач 

 

УК-1.1 Знать методы 

критического анализа и 

оценки современных 

научных достижений; 

основные принципы 

критического анализа 

Знать: 

Знатьспособыкритическогоанализ

аиоценкипередовыхнаучныхдости

жений;главныеосновыкритическог

оанализа. 

Уметь: 

Уметькомпетентноиспользоватьсп

особыиосновыкритическогоанализ

аврешенииустановленныхпередсту

дентомзадач. 

Владеть: 

Владетьинформациейопринципахи

методахкритическогоанализа,атак

жесовременныхнаучныхдостижен

иях. 

УК-1.2 Уметь получать 

новые знания на основе 

анализа, синтеза и др. 

методов; собирать и 

обобщать данные по 

актуальным научным 

проблемам, 

относящимся к 

профессиональной 

области; осуществлять 

поиск информации и 

решений на основе 

действий, эксперимента 

и опыта 

Знать: 

Знать:основыанализа,синтезаидр.м

етодовинтеллектуальнойдеятельно

сти; 

актуальныенаучныепроблемы,связ

анныеспрофессиональнойдеятельн

остью. 

Уметь: 

Уметьиспользоватьнапрактикенов

ыезнаниянаосновеанализа,синтеза

идр.методов,основываясьнаполуче

нныхзнаниях; 

собиратьиобобщатьданныепоактуа

льнымнаучнымпроблемам,относя

щимсякпрофессиональнойдеятель

ности; 



осуществлятьпоискинформацииип

риниматьрешениянаосноведействи

й,экспериментаиопыта. 

Владеть: 

Владетьинформациейоб:анализе,с

интезеидр.методахинтеллектуальн

ойдеятельности; 

актуальныхнаучныхпроблемах,отн

осящихсякпрофессиональнойдеяте

льности; 

навыкамиипринципамипоискаинф

ормацииирешенийнаосноведейств

ий,эксперимента,ранееполученног

оопыта. 

УК-1.3 Владеть 

исследованием 

проблемы 

профессиональной 

деятельности с 

применением анализа, 

синтеза и других 

методов 

интеллектуальной 

деятельности; 

выявлением проблем и 

использованием 

адекватных методов для 

их решения; 

демонстрированием 

оценочных суждений в 

решении проблемных 

Знать: 

Знатькакправильноприменитьанал

из,синтезидругиеметодыинтеллект

уальнойдеятельностидлявыявлени

япроблемииспользованияадекватн

ыхметодовихрешения. 

Уметь: 

Уметьвыявлятьпроблемы,связанн

ыеспрофессиональнойдеятельност

ьюинаходитьадекватныепутиихре

шения,атакжедемонстрироватьсоб

ственныеоценочныесуждения,каса

емыеданноговопроса. 

Владеть: 

Владетьнавыкамиисследованияпро

блемыиподбораадекватногорешен

ия. 

УК-2 Способен 

определять круг задач в 

рамках поставленной 

цели и выбирать 

оптимальные способы их 

решения, исходя из 

действующих правовых 

норм, имеющихся 

ресурсов и ограничений 

 

УК-2.1 Знать методы 

представления и 

описания результатов 

проектной деятельности; 

методы, критерии и 

параметры оценки 

результатов выполнения 

проекта; принципы, 

методы и требования, 

предъявляемые к 

проектной работе 

Знать: 

Знатьметодыпредставленияиописа

ниярезультатовпроектнойдеятельн

ости;методы,критерииипараметры

оценкирезультатоввыполненияпро

екта;принципы,методыитребовани

я,предъявляемыекпроектнойработ

е. 

Уметь: 

Уметьприменятьнапрактикеполуче

нныезнанияометодахпредставлени

япроектнойдеятельности. 

Владеть: 

Владетьинформациейометодахикр

итерияхоценкирезультатовпроектн

ойдеятельности,атакжеопринципа

хитребованиях,предъявляемыхкра

боте. 

УК-2.2 Уметь 

обосновывать 

теоретическую и 

Знать: 

Знатьтеоретическуюипрактическу

юзначимостьполученныхрезультат



практическую 

значимость полученных 

результатов; проверять и 

анализировать 

проектную 

документацию; 

прогнозировать развитие 

процессов в проектной 

профессиональной 

области; выдвигать 

инновационные идеи и 

нестандартные подходы 

к их решению в целях 

реализации проекта; 

рассчитывать 

качественные и 

количественные 

результаты, сроки 

выполнения проектной 

работы 

ов; 

структурупроектнойдокументации

; 

процессы,протекающиевпрофесси

ональнойпроектнойдеятельности; 

срокивыполненияпроектнойработ

ы. 

Уметь: 

Уметьобосновыватьтеоретическую

ипрактическуюзначимостьполучен

ныхрезультатов; 

проверятьианализироватьпроектну

юдокументацию; 

прогнозироватьразвитиепроцессов

впроектнойпрофессиональнойобла

сти; 

выдвигатьинновационныеидеиине

стандартныеподходыкихрешению

вцеляхреализациипроекта; 

рассчитыватькачественныеиколич

ественныерезультаты,срокивыпол

ненияпроектнойработы. 

Владеть: 

Владетьнавыкамипроверкиианализ

апроектнойдокументации; 

способностьючеткорассчитыватьк

ачественныеиколичественныерезу

льтаты,срокивыполненияпроектно

йработы. 

УК-2.3 Владеть 

управлением проектами 

в области 

соответствующей 

профессиональной 

деятельности; 

распределением заданий 

и мотивацией к 

достижению целей; 

управлением 

разработкой 

технического задания 

проекта, управлением 

реализации профильной 

проектной работы и 

процессом обсуждения и 

доработки проекта; 

участием в разработке 

технического задания 

проекта, разработкой 

программы реализации 

проекта в 

профессиональной 

Знать: 

Знатьобластисоответствующейпро

фессиональнойдеятельности; 

целивыполненияданногопроекта; 

какправильноорганизоватьпрофил

ьнуюпроектнуюработуипроцессоб

сужденияидоработкипроекта; 

правиларазработкипрограммыдляр

еализациипроекта; 

информациюопроектнойдокумент

ации; 

какпроектироватьплан-

графикреализациипроекта. 

Уметь: 

Уметьраспределятьзаданиядлядост

иженияцелей; 

управлятьразработкойтехническог

озаданияпроектаиреализациейпро

фильнойпроектнойработы; 

разрабатыватьтехническиезадания

проекта; 

организовыватьпрофессиональное

обсуждениепроекта; 



области; организацией 

проведения 

профессионального 

обсуждения проекта, 

участием в ведении 

проектной 

документации; 

проектированием плана- 

графика реализации 

проекта; определением 

требований к 

результатам реализации 

проекта 

вестипроектнуюдокументацию; 

проектироватьплан-

графикреализациипроекта. 

Владеть: 

Владетьуправлениемпроектамивоб

ластисоответствующейпрофессион

альнойдеятельности;распределени

емзаданийимотивациейкдостижен

июцелей;управлениемразработкой

техническогозаданияпроекта,упра

влениемреализациипрофильнойпр

оектнойработыипроцессомобсужд

енияидоработкипроекта;участиемв

разработкетехническогозаданияпр

оекта,разработкойпрограммыреал

изациипроектавпрофессиональной

области;организациейпроведенияп

рофессиональногообсужденияпрое

кта,участиемвведениипроектнойдо

кументации;проектированиемплан

а-

графикареализациипроекта;опреде

лениемтребованийкрезультатамре

ализациипроекта 

 

2. Содержание дисциплины: 

Тема 1. Введение. Понятие, задачи товароведения и экспертизы мяса и 

мясопродуктов. 

Тема 2. Гистологическое исследование мяса. 

Тема 3. Морфология и химический состав мясного сырья. 

Тема 4. Первичнаяобработкаскота. 

Тема 5. Видовые особенности костей скелета различных видов 

сельскохозяйственных животных. 

Тема 6. Общие закономерности строения внутренних органов 

сельскохозяйственных животных. 

Тема 7. Особенности исследования органов и туш однокопытных животных и 

верблюдов. 

Тема 8. Товароведная экспертиза продуктов убоя сельскохозяйственных животных. 

Разделкатуш. 

Тема 9. Особенности анатомического строения диких промысловых животных. 

Тема 10. Общие закономерности строения внутренних органов диких промысловых 

животных. 

Тема 11. Особенности строения промысловых морских млекопитающих. 

Тема 12. Особенности строения скелета и мышц сельскохозяйственной птицы. 

Тема 13. Особенности строения внутренних органов сельскохозяйственной птицы. 

Тема 14. Особенности химического состава мяса птицы. 

 

3. Общая трудоемкость дисциплины: 3 ЗЕ. 
 


