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Цель освоения практики: получение профессиональных умений и опыта 

профессиональной деятельности в области ветеринарно-санитарной экспертизы. 

 

1. Требования к результатам освоения практики: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

ОПК-4 Способен 

обосновывать и 

реализовывать в 

профессиональной 

деятельности 

современные технологии 

с использованием 

приборно- 

инструментальной базы и 

использовать основные 

естественные, 

биологические и 

профессиональные 

понятия, а также методы 

при решении 

общепрофессиональных 

задач 

ОПК-4.1 Знать 

технические 

возможности 

современного 

специализированного 

оборудования, методы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

Знать: 

техническиевозможностисовремен

ногоспециализированногооборудо

вания,методырешениязадачпрофес

сиональнойдеятельности 

Уметь: 

применятьнапрактикеметодыреше

ниязадачпрофессиональнойдеятел

ьности 

Владеть: 

навыкипримененияметодоврешени

язадачпрофессиональнойдеятельн

ости 

ОПК-4.2 Уметь 

применять современные 

технологии и методы 

исследований в 

профессиональной 

деятельности, 

интерпретировать 

полученные результаты 

Знать: 

современныетехнологиииметодыи

сследованийвпрофессиональнойде

ятельности 

Уметь: 

применятьсовременныетехнологи

ииметодыисследованийвпрофесси

ональнойдеятельности,интерпрети

роватьполученныерезультаты 

Владеть: 

навыкамиприменениясовременны

хтехнологийиметодовисследовани

йвпрофессиональнойдеятельности 

ОПК-4.3 Владеть 

навыками работы со 

специализированным 

оборудованием для 

реализации 

поставленных задач при 

проведении 

исследований и 

разработке новых 

технологий 

Знать: 

правилаработысоспециализирован

нымоборудованиемдляреализации

поставленныхзадачприпроведении

исследованийиразработкеновыхте

хнологий 

Уметь: 

работатьсоспециализированнымоб

орудованиемдляреализациипостав

ленныхзадачприпроведенииисслед

ованийиразработкеновыхтехнолог



ий 

Владеть: 

навыкамиработысоспециализирова

ннымоборудованиемдляреализаци

ипоставленныхзадачприпроведени

иисследованийиразработкеновыхт

ехнологий 

ОПК-6 Способен 

идентифицировать 

опасность риска 

возникновения и 

распространения 

заболеваний различной 

этиологии 

ОПК-6.1 Знать 

существующие 

программы 

профилактики и 

контроля зоонозов, 

контагиозных 

заболеваний, 

эмерджентных или вновь 

возникающих инфекций, 

применение систем 

идентификации 

животных, трассирки и 

контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных служб 

Знать: 

существующиепрограммыпрофила

ктикииконтролязоонозов,контагио

зныхзаболеваний,эмерджентныхил

ивновьвозникающихинфекций,при

менениесистемидентификациижив

отных,трассиркииконтролясосторо

нысоответствующихветеринарных

служб 

Уметь: 

применятьсуществующиепрограм

мыпрофилактикииконтролязооноз

ов,контагиозныхзаболеваний,эмер

джентныхиливновьвозникающихи

нфекций,применениесистемиденти

фикацииживотных,трассиркиикон

тролясосторонысоответствующихв

етеринарныхслужб 

Владеть: 

навыкамиприменениясуществующ

ихпрограмыпрофилактикииконтро

лязоонозов,контагиозныхзаболева

ний,эмерджентныхиливновьвозни

кающихинфекций,применениесист

емидентификацииживотных,трасс

иркииконтролясосторонысоответс

твующихветеринарныхслужб 

ОПК-6.2 Уметь 

проводить оценку риска 

возникновения болезней 

животных, включая 

импорт животных и 

продуктов животного 

происхождения и прочих 

мероприятий 

ветеринарных служб, 

осуществлять контроль 

запрещенных веществ в 

организме животных, 

продуктах животного 

происхождения и кормах 

Знать: 

принципыоценкирискавозникнове

нияболезнейживотных,включаяим

портживотныхипродуктовживотно

гопроисхожденияипрочихмеропри

ятийветеринарныхслужб 

Уметь: 

проводитьоценкурискавозникнове

нияболезнейживотных,включаяим

портживотныхипродуктовживотно

гопроисхожденияипрочихмеропри

ятийветеринарныхслужб,осуществ

лятьконтрользапрещенныхвеществ

ворганизмеживотных,продуктахж

ивотногопроисхожденияикормах 

Владеть: 

навыкамиоценкирискавозникнове

нияболезнейживотных,включаяим



портживотныхипродуктовживотно

гопроисхожденияипрочихмеропри

ятийветеринарныхслужб 

ОПК-6.3 Владеть 

навыками проведения 

процедур 

идентификации, выбора 

и реализации мер, 

которые могут быть 

использованы для 

снижения уровня риска 

Знать: 

принципыпроведенияпроцедуриде

нтификации,выбораиреализациим

ер,которыемогутбытьиспользован

ыдлясниженияуровняриска 

Уметь: 

проводитьпроцедуруидентификац

ии,выбораиреализациимер,которы

емогутбытьиспользованыдлясниж

енияуровняриска 

Владеть: 

навыкамипроведенияпроцедуриде

нтификации,выбораиреализациим

ер,которыемогутбытьиспользован

ыдлясниженияуровняриска 

ПК-2 Способен 

осуществлять 

ветеринарно-санитарные 

и профилактические 

мероприятия, 

направленные на 

предупреждение и 

ликвидацию заболеваний 

животных 

ПК-2.1 Знать 

государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции пчеловодства, 

кормов, а также молока и 

молочных продуктов, 

продуктов растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы и 

контроля качества 

продуктов питания 

животного и 

растительного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов и отравлений; 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации 

перерабатывающих 

предприятий; нормы и 

правила по организации 

и контролю 

транспортировки 

животных и птицы, пчел, 

сырья, продукции 

Знать: 

государственныестандартывобласт

иветеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукциипчел

оводства,кормов,атакжемолокаимо

лочныхпродуктов,продуктоврасти

тельногопроисхождения;правилап

роведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гоирастительногопроисхождения;

профилактическиемероприятияпо

предотвращениюзоонозовиотравле

ний;современныесредстваиспособ

ыдезинфекции,дезинсекцииидерат

изацииперерабатывающихпредпри

ятий;нормыиправилапоорганизаци

ииконтролютранспортировкиживо

тныхиптицы,пчел,сырья,продукци

иживотногопроисхождения,проду

кциипчеловодства;биологиюижиз

ненныециклывозбудителейинфекц

ионныхиинвазионныхболезнейжив

отных,птицыипчел,втомчислеопас

ныедлячеловека,атакжефакторы,б

лагоприятствующиеихраспростран

ению;основныепонятияитерминыв

областиоценкикачествапродуктову

бояживотных,иххимическийсостав

,пищевуюценность,факторы,форм

ирующиекачество 

Уметь: 



животного 

происхождения, 

продукции 

пчеловодства; биологию 

и жизненные циклы 

возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных, птицы и пчел, 

в том числе опасные для 

человека, а также 

факторы, 

благоприятствующие их 

распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

применятьнапрактикегосударствен

ныестандартывобластиветеринарн

о-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукциипчел

оводства,кормов,а 

такжемолокаимолочныхпродуктов

,продуктоврастительногопроисхож

дения 

Владеть: 

навыкамиприменениягосударствен

ныхстандартоввобластиветеринар

но-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукциипчел

оводства,кормов,атакжемолокаимо

лочныхпродуктов,продуктоврасти

тельногопроисхождения; 

ПК-2.2 Уметь проводить 

ветеринарно- 

санитарную молока и 

молочных продуктов, 

яиц, продукции 

пчеловодства, продуктов 

растительного 

происхождения; 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого и 

растительного сырья; 

организовывать и 

контролировать погрузку 

и транспортировку 

животных, птицы, пчел, 

Знать: 

методытехнохимическогоконтроля

консервированныхпродуктовживо

тногоирастительногопроисхожден

ия 

Уметь: 

проводитьветеринарно-

санитарнуюмолокаимолочныхпро

дуктов,яиц,продукциипчеловодств

а,продуктоврастительногопроисхо

ждения;правильнооцениватькачест

воиконтрольвыпускасельскохозяй

ственнойпродукции;даватьоценку

пригодностиподконтрольнойпроду

кциипоорганолептическимсвойств

амирезультатамлабораторныхиссл

едований,контролироватьрежимыр

абочихпараметроввсехзвеньевпере

работкиживотноводческогоирасти

тельногосырья;организовыватьико

нтролироватьпогрузкуитранспорти

ровкуживотных,птицы,пчел,сырья,

продукцииживотногоирастительно

гопроисхождения;использоватьме

тодытехнохимическогоконтроляко

нсервированныхпродуктовживотн

огоирастительногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиоценкикачестваиконтрол



сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

использовать методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

явыпускасельскохозяйственнойпр

одукции 

ПК-2.3 Владеть 

методами ветеринарно-

санитарной экспертизы 

молока и молочных 

продуктов, яиц, 

продукции пчеловодства, 

продуктов растительного 

происхождения; оценки 

качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами 

и методикой 

транспортировки 

животных и птицы, пчел, 

сырья и продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

навыками проведения 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы молока и 

молочных продуктов, 

Знать: 

методыветеринарно-

санитарнойэкспертизымолокаимол

очныхпродуктов,яиц,продукциипч

еловодства,продуктоврастительно

гопроисхождения 

Уметь: 

проводитьветеринарно-

санитарнуюэкспертизумолокаимо

лочныхпродуктов,яиц,продукциип

человодства,продуктоврастительн

огопроисхождения 

Владеть: 

методамиветеринарно-

санитарнойэкспертизымолокаимол

очныхпродуктов,яиц,продукциипч

еловодства,продуктоврастительно

гопроисхождения;оценкикачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,проведениябиохимическихи

бактериологическихисследований

животноводческойпродукции;техн

икойотборапроб,консервирования

материалаитранспортировкивветер

инарнуюлабораториюдлябактерио

логического,вирусологического,ф

изико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;способамиимето

дикойтранспортировкиживотныхи

птицы,пчел,сырьяипродукциижив

отногоирастительногопроисхожде

ния;навыкамипроведенияветерина

рно-

санитарнойэкспертизымолокаимол

очныхпродуктов,яиц,продукциипч

еловодства,продуктоврастительно

гопроисхожденияи 

биологическойбезопасности,атакж

епроведенияветеринарно-



яиц, продукции 

пчеловодства, продуктов 

растительного 

происхождения и 

биологической 

безопасности, а также 

проведения ветеринарно-

санитарного контроля 

продуктов растительного 

происхождения и кормов 

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхожденияикормо

в 

ПК-3 Способен 

принимать участие в 

проведении 

экспериментальных 

исследований в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы и 

ветеринарной санитарии 

 

ПК-3.1 Знать 

нормативно- 

технические документы 

в области ветеринарно- 

санитарной оценки и 

контроля производства 

продовольственной 

безопасности, для 

предотвращения 

распространения 

заразных болезней и 

охраны территории РФ 

от заноса возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных 

утилизационные заводы, 

лаборатории 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы на рынках и 

другие объекты и 

сооружения материалы, 

процессы, услуги и 

методы исследования, 

подлежащие контролю 

на соответствие 

ветеринарно- 

санитарным требованиям 

безопасной продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы и 

контроля качества 

продуктов питания 

животного 

происхождения; 

основные понятия и 

Знать: 

нормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствапродовольственнойбезопас

ности,дляпредотвращенияраспрос

транениязаразныхболезнейиохран

ытерриторииРФотзаносавозбудите

лейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационные

заводы,лабораторииветеринарно-

санитарнойэкспертизынарынкахид

ругиеобъектыисооруженияматериа

лы,процессы,услугииметодыиссле

дования,подлежащиеконтролюнас

оответствиеветеринарно-

санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения;правилапроведенияв

етеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения;основныепоняти

яитерминывобластиоценкикачеств

апродуктовубояживотных,иххими

ческийсостав,пищевуюценность,ф

акторы,формирующиекачество 

Уметь: 

применятьнапрактикенормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствапродовольственнойбезопас

ности,дляпредотвращенияраспрос

транениязаразныхболезнейиохран

ытерриторииРФотзаносавозбудите

лейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационные

заводы,лабораторииветеринарно-



термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

санитарнойэкспертизынарынкахид

ругиеобъектыисооруженияматериа

лы,процессы,услугииметодыиссле

дования,подлежащиеконтролюнас

оответствиеветеринарно-

санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения 

Владеть: 

навыкииспользованиянормативно-

техническихдокументоввобластив

етеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствапродовольственнойбезопас

ности,дляпредотвращенияраспрос

транениязаразныхболезнейиохран

ытерриторииРФотзаносавозбудите

лейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационные

заводы,лабораторииветеринарно-

санитарнойэкспертизынарынкахид

ругиеобъектыисооруженияматериа

лы,процессы,услугииметодыиссле

дования,подлежащиеконтролюнас

оответствиеветеринарно-

санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения 

ПК-3.2 Уметь 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; планировать и 

организовывать работу 

производственных 

подразделений 

основываясь на 

законодательные акты, 

регламентирующие 

требования к системе 

управления качеством 

продукции и охраны 

труда 

Знать: 

режимырабочихпараметроввсехзве

ньевпереработкиживотноводческо

госырья 

Уметь: 

контролироватьрежимырабочихпа

раметроввсехзвеньевпереработкиж

ивотноводческогосырья;планирова

тьиорганизовыватьработупроизвод

ственныхподразделенийосновывая

сьназаконодательныеакты,регламе

нтирующиетребованияксистемеуп

равлениякачествомпродукциииохр

анытруда 

Владеть: 

принципамипланированияиоргани

зацииработыпроизводственныхпод

разделенийосновываясьназаконода

тельныеакты,регламентирующиет

ребованияксистемеуправлениякач



ествомпродукциииохранытруда 

ПК-3.3 Владеть 

навыками разработки 

локальных нормативно-

правовых актов, ведения 

учетно-отчетной 

документации, анализа 

производственной 

деятельности для 

выявления звеньев 

технологического 

процесса отрицательно 

влияющих на качество, 

безопасность или 

себестоимость 

продукции с 

последующей 

актуализацией и 

корректировкой 

запланированных 

мероприятий в 

соответствии с 

требованиями системы 

менеджмента 

Знать: 

локальныенормативно-

правовыеакты 

Уметь: 

оформлятьучетно-

отчетнуюдокументацию 

Владеть: 

навыкамиразработкилокальныхно

рмативно-

правовыхактов,веденияучетно-

отчетнойдокументации,анализапр

оизводственнойдеятельностидляв

ыявлениязвеньевтехнологического

процессаотрицательновлияющихн

акачество,безопасностьилисебесто

имостьпродукцииспоследующейак

туализациейикорректировкойзапла

нированныхмероприятийвсоответс

твиистребованиямисистемыменед

жмента 

ПК-4 Способен 

применять на практике 

базовые знания теории и 

проводить исследования с 

использованием 

современных технологий 

при решении 

профессиональных задач 

ПК-4.1 Знать 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации на боенских 

и перерабатывающих 

предприятиях,  

нормативно- 

технические документы 

в области ветеринарно- 

санитарной оценки и 

контроля производства 

безопасной продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; 

подконтрольной 

продукции санитарной 

экспертизе для 

определения их 

пригодности к 

использованию на 

Знать: 

современныесредстваиспособыдез

инфекции,дезинсекцииидератизац

иинабоенскихиперерабатывающих

предприятиях,нормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения;под

контрольнойпродукциисанитарной

экспертизедляопределенияихприго

дностикиспользованиюнапищевые

,кормовыеидругиецелигидробионт

ы,подлежащиеветеринарно-

санитарнойэкспертизедляопределе

нияихпригодностикиспользовани

юнапищевые,кормовыеидругиецел

ипроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения;основныепоняти

яитерминывобластиоценкикачеств



пищевые, кормовые и 

другие цели 

гидробионты, 

подлежащие 

ветеринарно- санитарной 

экспертизе для 

определения их 

пригодности к 

использованию на 

пищевые, кормовые и 

другие цели проведения 

ветеринарно - 

санитарной экспертизы и 

контроля качества 

продуктов питания 

животного 

происхождения; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

апродуктовубояживотных,иххими

ческийсостав,пищевуюценность,ф

акторы,формирующиекачество 

Уметь: 

проводитьветеринарно-

санитарнуюэкспертизуиконтрольк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиприменениянормативно-

техническихдокументоввобластив

етеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения 

ПК-4.2 Уметь 

осуществлять контроль и 

оценку эффективности 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, 

проводимых на 

подведомственных 

объектах; вести учетно-

отчетную документацию, 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований; 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

Знать: 

методыконтроляиоценкиэффектив

ностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах 

Уметь: 

осуществлятьконтрольиоценкуэфф

ективностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах;

вестиучетно-

отчетнуюдокументацию,правильн

ооцениватькачествоиконтрольвып

ускасельскохозяйственнойпродукц

ии;даватьоценкупригодностиподк

онтрольнойпродукциипоорганолеп

тическимсвойствамирезультатамл

абораторныхисследований;контро

лироватьрежимырабочихпараметр

оввсехзвеньевпереработкиживотн

оводческогосырья;проводитьбакте

риологическийанализмясаимясных

продуктов;использоватьметодытех

нохимическогоконтроляконсервир

ованныхпродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения 



сырья; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

Владеть: 

методамиконтроляиоценкиэффект

ивностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах 

ПК-4.2 Уметь 

осуществлять контроль и 

оценку эффективности 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, 

проводимых на 

подведомственных 

объектах; вести учетно-

отчетную документацию, 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований; 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

Знать: 

методыконтроляиоценкиэффектив

ностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах 

Уметь: 

осуществлятьконтрольиоценкуэфф

ективностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах;

вестиучетно-

отчетнуюдокументацию,правильн

ооцениватькачествоиконтрольвып

ускасельскохозяйственнойпродукц

ии;даватьоценкупригодностиподк

онтрольнойпродукциипоорганолеп

тическимсвойствамирезультатамл

абораторныхисследований;контро

лироватьрежимырабочихпараметр

оввсехзвеньевпереработкиживотн

оводческогосырья;проводитьбакте

риологическийанализмясаимясных

продуктов;использоватьметодытех

нохимическогоконтроляконсервир

ованныхпродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения 

Владеть: 

методамиконтроляиоценкиэффект

ивностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах 

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождения 

 

2. Содержание практики: 

1. Инструктаж. Знакомство со структурой и основными функциями подразделения. 

Ветеринарная документация. 



2. Проведение ветеринарно- санитарного осмотра продуктов убоя разных видов 

животных порядком клеймения. 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясных продуктов. 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных продуктов. 

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза меда. 

6. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы. 

7. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц. 

8. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока и молочных продуктов. 

9. Подготовка отчета. 

 

 

3. Общая трудоемкость практики: 6 ЗЕ. 

 


