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1. Целиосвоениядисциплины 

-получение студентами основных научно-практических знаний в области 

метрологии, стандартизации и сертификации, необходимых для решения задач 

обеспечения единства измерений и контроля качества продукции (услуг); 

- научить метрологическому и нормативному обеспечению разработки, 

производства, испытаний, эксплуатации и утилизации продукции, планирования и 

выполнения работ по стандартизации и сертификации продукции или услуг; 

- изучение современных информационных технологий при проектировании и 

применении средств и технологий управления качеством. 

 

2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Дисциплина Б1.В.ДВ.05.02 Метрология относится к части, формируемой 

участниками образовательных отношений учебного плана. Требования к предшествующим 

знаниям представлены в таблице 2.1.  Перечень дисциплин, для которых дисциплина 

«Метрология» является основополагающей, представлен в таблице 2.2. 

Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компе

тенция 
Дисциплина 

УК-2 Анатомо-топографические основы товароведной оценки продуктов убоя животных 

ПК-4 Санитарнаямикробиология 

    
Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Комп

етенц

ия 

Дисциплина 

УК-2 
Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках 

Пищевыетоксикозы и токсикоинфекции 

ПК-4 Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках 

    
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных 

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

    
Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 

планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и 
наименован
иекомпетен

Код и наименование 
индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые результаты обучения по 
дисциплине (модулю) 

УК-2 

Способен 

определять 

круг задач в 

рамках 

поставленно

й цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующи

УК-2.1 Знать методы 

представления и описания 

результатов проектной 

деятельности; методы, критерии 

и параметры оценки результатов 

выполнения проекта; принципы, 

методы и требования, 

предъявляемые к проектной 

работе 

Знать: 

-методыпредставленияиописаниярезульта

товпроектнойдеятельности. 

Уметь: 

-использоватьметоды,критерииипараметр

ыоценкирезультатоввыполненияпроекта. 

Владеть: 

-принципами,методамиитребованиями,пр

едъявляемыекпроектнойработе. 



х правовых 

норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.2 Уметь обосновывать 

теоретическую и практическую 

значимость полученных 

результатов; проверять и 

анализировать проектную 

документацию; прогнозировать 

развитие процессов в проектной 

профессиональной области; 

выдвигать инновационные идеи и 

нестандартные подходы к их 

решению в целях реализации 

проекта; рассчитывать 

качественные и количественные 

результаты, сроки выполнения 

проектной работы 

Знать: 

-проверкуианализпроектнойдокументаци

и. 

Уметь: 

-обосновыватьтеоретическуюипрактическ

уюзначимостьполученныхрезультатов. 

Владеть: 

-расчетамикачественныхиколичественны

хрезультатов,срокамивыполненияпроектн

ойработы. 

УК-2 

Способен 

определять 

круг задач в 

рамках 

поставленно

й цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующи

х правовых 

норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.3 Владеть управлением 

проектами в области 

соответствующей 

профессиональной деятельности; 

распределением заданий и 

мотивацией к достижению целей; 

управлением разработкой 

технического задания проекта, 

управлением реализации 

профильной проектной работы и 

процессом обсуждения и 

доработки проекта; участием в 

разработке технического задания 

проекта, разработкой программы 

реализации проекта в 

профессиональной области; 

организацией проведения 

профессионального обсуждения 

проекта, участием в ведении 

проектной документации; 

проектированием плана- графика 

реализации проекта; 

определением требований к 

результатам реализации проекта 

Знать: 

-требованиякрезультатамреализациипрое

кта. 

Уметь: 

-проектироватьплан-графикареализациип

роекта. 

Владеть: 

-управлениемпроектамивобластисоответс

твующейпрофессиональнойдеятельности; 

-распределениемзаданийимотивациейкдо

стижениюцелей. 



ПК-4 

Способен 

применять на 

практике 

базовые 

знания 

теории и 

проводить 

исследовани

я с 

использован

ием 

современных 

технологий 

при решении 

профессиона

льных задач 

ПК-4.1 Знать современные 

средства и способы дезинфекции, 

дезинсекции и дератизации на 

боенских и перерабатывающих 

предприятиях,  нормативно- 

технические документы в области 

ветеринарно- санитарной оценки 

и контроля производства 

безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, 

водного промысла и кормов, а 

также продуктов растительного 

происхождения; подконтрольной 

продукции санитарной 

экспертизе для определения их 

пригодности к использованию на 

пищевые, кормовые и другие 

цели гидробионты, подлежащие 

ветеринарно- санитарной 

экспертизе для определения их 

пригодности к использованию на 

пищевые, кормовые и другие 

цели проведения ветеринарно - 

санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов 

питания животного 

происхождения; основные 

понятия и термины в области 

оценки качества продуктов убоя 

животных, их химический состав, 

пищевую ценность, факторы, 

формирующие качество 

Знать: 

-современныесредстваиспособыдезинфек

ции,дезинсекцииидератизациинабоенских

иперерабатывающихпредприятиях,норма

тивно-техническиедокументывобластивет

еринарно-санитарнойоценкииконтроляпр

оизводствабезопаснойпродукцииживотно

водства,пчеловодства,водногопромыслаи

кормов,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения. 

Уметь: 

-проводитьветеринарно-санитарнуюэкспе

ртизуиконтролькачествапродуктовпитани

яживотногопроисхожденияветеринарно-с

анитарнойэкспертизыиконтролякачествап

родуктовпитанияживотногопроисхожден

ия. 

Владеть: 

-основнымипонятиямиитерминамивоблас

тиоценкикачествапродуктовубояживотны

х,иххимическийсостав,пищевуюценность,

факторы. 



ПК-4 

Способен 

применять на 

практике 

базовые 

знания 

теории и 

проводить 

исследовани

я с 

использован

ием 

современных 

технологий 

при решении 

профессиона

льных задач 

ПК-4.2 Уметь осуществлять 

контроль и оценку 

эффективности ветеринарно- 

санитарных мероприятий, 

проводимых на 

подведомственных объектах; 

вести учетно-отчетную 

документацию, правильно 

оценивать качество и контроль 

выпуска сельскохозяйственной 

продукции; давать оценку 

пригодности подконтрольной 

продукции по органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных исследований; 

контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев 

переработки животноводческого 

сырья; проводить 

бактериологический анализ мяса 

и мясных продуктов; 

использовать методы 

технохимического контроля 

консервированных продуктов 

животного и растительного 

происхождения 

Знать: 

-оценкупригодностиподконтрольнойпрод

укциипоорганолептическимсвойствамире

зультатамлабораторныхисследований. 

Уметь: 

-осуществлятьконтрольиоценкуэффектив

ностиветеринарно-санитарныхмероприят

ий,проводимыхнаподведомственныхобъе

ктах;-вестиучетно-отчетнуюдокументаци

ю,правильнооцениватькачествоиконтроль

выпускасельскохозяйственнойпродукции. 

Владеть: 

-методамитехнохимическогоконтролякон

сервированныхпродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения. 



ПК-4 

Способен 

применять на 

практике 

базовые 

знания 

теории и 

проводить 

исследовани

я с 

использован

ием 

современных 

технологий 

при решении 

профессиона

льных задач 

ПК-4.3 Владеть навыками 

планирования и организации 

ветеринарно-санитарных 

мероприятий на предприятиях 

перерабатывающей 

промышленности, методами 

оценки качества 

сельскохозяйственной продукции 

и кормов на соответствие 

требованиям 

нормативно-технической 

документации; проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований животноводческой 

продукции; техникой отбора 

проб, консервирования материала 

и транспортировки в 

ветеринарную лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, физико- 

химического, микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; навыками 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их биологической 

безопасности, а также проведения 

ветеринарно- санитарного 

контроля продуктов 

растительного происхождения 

Знать: 

-техникуотборапроб,консервированиямат

ериалаитранспортировкивветеринарнуюл

абораториюдлябактериологического,виру

сологического,физико-химического,мико

логического,токсикологическогоирадиом

етрическогоисследования. 

Уметь: 

-проводитьбиохимическиеибактериологи

ческиеисследованияживотноводческойпр

одукции. 

Владеть: 

-навыкамипланированияиорганизациивет

еринарно-санитарныхмероприятийнапред

приятияхперерабатывающейпромышленн

ости,методамиоценкикачествасельскохозя

йственнойпродукцииикормовнасоответст

виетребованиямнормативно-технической

документации. 

         

4. Объемдисциплины 

Объем дисциплины Б1.В.ДВ.05.02 Метрология составляет 4 зачетных(ые) 

единиц(ы) (ЗЕ), (144 академических часов), распределение объёма дисциплины на 

контактную работу обучающихся с преподавателем (КР) и на самостоятельную работу 

обучающихся (СР) по видам учебных занятий и по периодам обучения представлено в 

таблице 4.1. 
         
  



Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Видучебнойработы 
Итого 

КР 

Итого 

СР 

Курс №3 

 

 КР СР  

 Лекции (Л) 4  4      

 Лабораторныеработы (ЛР) 
6 

 
6 

     

 Практическиезанятия (ПЗ)         

 Семинары(С)         

 Курсовоепроектирование (КП)         

 Самостоятельнаяработа  132  132     

 Промежуточнаяаттестация 
2 

 
2 

     

 Наименованиевидапромежуточнойа

ттестации x x Зачёт 

    

 Всего 12 132 12 132     

                  
5. Структура и содержаниедисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
                  

Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 

                  

Наименованиетем 

К
у
р

с 

Объем работы по видам учебных 

занятий, академические часы 
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о
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о
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П
р

о
м
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у
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ч

н
ая
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ац

и
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Тема 1. Основыметрологии 3 2  
       

УК-2.1 

Тема 2. История развития 

метрологии, стандартизации и 

сертификации. 

3 
 

 
    

6 
  

УК-2.1 

Тема 3. 

Основныепонятияметрологии 
3 2  

       
ПК-4.2 

Тема 4. Проверка закона 

распределения результатов 

многократных измерений. 

3 
 

2 
     

4 
 УК-2.3, 

ПК-4.2 

Тема 5. 

Измеренияфизическихвеличи
3 

 
 

    
4 

  
УК-2.1 



Тема 6. Основные источники 

погрешностей: 

несовершенство СИ 

(погрешность 

воспроизведения размера 

единицы измеряемой 

величины и инерционные 

свойства); отклонения 

условий измерения от 

номинальных, 

несовершенство метода 

измерения. 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.1 

Тема 7. Средстваизмерения 3 
 

 
    

2 
  

УК-2.1 

Тема 8. Оценка погрешности 

результата прямого измерения 

с многократными 

наблюдениями 

3 
 

2 
     

4 
 УК-2.1, 

ПК-4.2 

Тема 9. 

Основытеорииизмерений 
3 

 
 

    
2 

  
ПК-4.1 

Тема 10. Государственная 

система обеспечения единства 

измерений 

3 
 

 
    

2 
  

ПК-4.1 

Тема 11. Выполнение и 

обработка экспериментальных 

данных прямых измерений. 

3 
 

2 
     

4 
 ПК-4.3, 

ПК-4.2 

Тема 12. 

Теоретическиеосновыстандар

тизации 

3 
 

 
    

2 
  

УК-2.1 

Тема 13. Деятельность 

Международной организации 

по стандартизации (ИСО) в 

области метрологии. 

Международнаяконфедерация

поизмерительнойтехнике 

(ИМЕКО) и еепрограмма. 

3 
 

 
    

6 
  

УК-2.1 

Тема 14. Цели, задачи и 

принципы стандартизации 
3 

 
 

    
2 

  
УК-2.1 

Тема 15. Выполнение и 

обработка экспериментальных 

данных косвенных измерений. 

3 
 

 
     

4 
 

ПК-4.1 



Тема 16. Стандарты 

государственной системы 

стандартизации 

3 
 

 
    

2 
  

УК-2.3 

Тема 17. Математические 

модели и методы, 

применяемые в теории 

стандартизации. 

Системапредпочтительныхчис

ел, 

теорияпараметрическихрядов. 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.2 

Тема 18. Классификация 

стандартов в РФ 
3 

 
 

    
2 

  
УК-2.2 

Тема 19. Изучение методов 

поверки и калибровки СИ 
3 

 
 

     
2 

 
УК-2.1 

Тема 20. Нормативные 

документы стандартизации в 

пищевой промышленности 

3 
 

 
    

2 
  

УК-2.3 

Тема 21. Порядок разработки 

стандартов. Маркировка 

продукции знаком 

соответствия Государственным 

стандартам. 

3 
 

 
    

2 
  

ПК-4.2 

Тема 22. Социальная и 

народнохозяйственная 

экономическая эффективность 

стандартизации. Научная 

классификация общественно- 

необходимых объектов 

стандартизации по 

экономическим критериям и 

виды норм, целесообразные 

для установления в 

стандартах. 

Системасоциально- 

экономическойстандартизации 

3 
 

 
    

4 
  

ПК-4.2 



Тема 23. Освоение правил 

поверки лабораторных и 

производственных приборов 

(pH-метров, 

фотоэлектроколоримет ров, 

весов и т.д.). 

3 
 

 
     

2 
  

Тема 24. Государственный 

контроль и надзор за 

использованием стандартов 

3 
 

 
    

2 
  

УК-2.1 

Тема 25. 

Кодированиестандартов 
3 

 
 

    
2 

  
ПК-4.1 

Тема 26. Изучение правил 

оформления текстовых 

документов. 

3 
 

 
     

4 
 

ПК-4.2 

Тема 27. Деятельность 

Европейской экономической 

комиссии ООН (ЕОК ООН) в 

области стандартизации. 

Региональная система 

стандартизации стран 

Европейского экономического 

сообщества (ЕЭС). 

Технические директивы ЕЭС и 

евростандарты. 

Национальныесистемыстандар

тизации в 

некоторыхпромышленноразви

тыхстранах. 

3 
 

 
    

4 
  

ПК-4.3 

Тема 28. Маркировка пищевой 

продукции по требованию 

стандарта 

3 
 

 
    

2 
  

ПК-4.3 

Тема 29. Стандарты 

национальные и зарубежные 
3 

 
 

    
2 

  
ПК-4.3 

Тема 30. Изучение структуры 

стандартов в зависимости от 

вида и категории. 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.2 



Тема 31. Основная цель 

осуществления обязательной 

сертификации – установление 

по результатам испытаний 

безопасности продукции и 

окружающей природы. 

Номенклатурапродукции и 

услуг, 

подлежащихобязательнойсерт

ификации 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.1 

Тема 32. Санитарно- 

эпидемиологическое 

нормирование в пищевой 

промышленности 

3 
 

 
    

2 
  

УК-2.1 

Тема 33. Изучение форм 

документов, сопровождающих 

сертификацию продукции, 

правила их заполнения. 

3 
 

 
     

6 
  

Тема 34. Определение 

предмета сертификации как 

научной дисциплины. 

Объектсертификации в 

пищевойпромышленности. 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.3 

Тема 35. Цели, принципы и 

формы подтверждения 

соответсвия 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.2 

Тема 36. Изучение ГОСТов, 

СанПиН, применяемых в 

ветеринарных лабораториях 

3 
 

 
    

6 
   

Тема 37. Структура системы 

сертификации пищевых 

продуктов и 

продовольственного сырья 

3 
 

 
    

6 
  

ПК-4.2 

Тема 38. Правила 

сертификации пищевых 

продуктов и 

продовольственного сырья 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.3 



Тема 39. Оценка соответствия 

результатов исследования 

питьевой воды ГОСТу ГОСТ Р 

51232-98, СанПиН 

2.1.4.544-96, СанПиН 

2.1.4.559-96. 

3 
 

 
    

4 
  

ПК-4.2 

Тема 40. Декларирование 

соответствия. 

Обязательная сертификация 

пищевых продуктов и 

гигиеническое заключение. 

Знаки соответствия. 

3 
 

 
    

6 
  

ПК-4.2 

Контактнаяработа 3 4 6       2 x 

Самостоятельнаяработа 3 
      

102 30 
 

x 

Объемдисциплины в 
семестре 

3 4 6 
    

102 30 2 x 

Всегоподисциплине  4 6     102 30 2  

               
5.2. Темыкурсовыхработ (проектов) 
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

№ п.п. Наименованиятемы Наименованиевопросов 

Объем, 

академи

ческиеча

1 
История развития метрологии, 

стандартизации и сертификации. 

История развития метрологии, 

стандартизации и сертификации. 6 

2 Измеренияфизическихвеличин 
Измеренияфизическихвеличин 

4 

3 

Основные источники 

погрешностей: несовершенство 

СИ (погрешность 

воспроизведения размера 

единицы измеряемой величины и 

инерционные свойства); 

отклонения условий измерения от 

номинальных, несовершенство 

метода измерения. 

Основные источники погрешностей: 

несовершенство СИ (погрешность 

воспроизведения размера единицы 

измеряемой величины и инерционные 

свойства); отклонения условий 

измерения от номинальных, 

несовершенство метода измерения. 
4 

4 Средстваизмерения Средстваизмерения 2 

5 Основытеорииизмерений 
Основытеорииизмерений 

2 



6 
Государственная система 

обеспечения единства измерений 

Государственная система 

обеспечения единства измерений 2 

7 
Теоретическиеосновыстандартиз

ации 

Теоретическиеосновыстандартизации 

2 

8 

Деятельность Международной 

организации по стандартизации 

(ИСО) в области метрологии. 

Международнаяконфедерацияпо

измерительнойтехнике (ИМЕКО) 

и еепрограмма. 

Деятельность Международной 

организации по стандартизации 

(ИСО) в области метрологии. 

Международнаяконфедерацияпоизм

ерительнойтехнике (ИМЕКО) и 

еепрограмма. 6 

9 
Цели, задачи и принципы 

стандартизации 

Цели, задачи и принципы 

стандартизации 2 

10 
Стандартыгосударственнойсисте

мыстандартизации 

Стандартыгосударственнойсистемы

стандартизации 
2 

11 

Математические модели и 

методы, применяемые в теории 

стандартизации. 

Системапредпочтительныхчисел, 

теорияпараметрическихрядов. 

Математические модели и методы, 

применяемые в теории 

стандартизации. 

Системапредпочтительныхчисел, 

теорияпараметрическихрядов. 
4 

12 Классификациястандартов в РФ 
Классификациястандартов в РФ 

2 

13 

Нормативные документы 

стандартизации в пищевой 

промышленности 

Нормативные документы 

стандартизации в пищевой 

промышленности 2 

14 

Порядок разработки стандартов. 

Маркировка продукции знаком 

соответствия Государственным 

стандартам. 

Порядок разработки стандартов. 

Маркировка продукции знаком 

соответствия Государственным 

стандартам. 2 



15 

Социальная и 

народнохозяйственна я 

экономическая эффективность 

стандартизации. Научная 

классификация общественно- 

необходимых объектов 

стандартизации по 

экономическим критериям и 

виды норм, целесообразные для 

установления в стандартах. 

Системасоциально- 

экономическойстандартизации 

Социальная и народнохозяйственная 

экономическая эффективность 

стандартизации. Научная 

классификация общественно- 

необходимых объектов 

стандартизации по экономическим 

критериям и виды норм, 

целесообразные для установления в 

стандартах. Системасоциально- 

экономическойстандартизации 4 

16 

Государственный контроль и 

надзор за использованием 

стандартов 

Государственный контроль и надзор 

за использованием стандартов 
2 

17 Кодированиестандартов 
Кодированиестандартов 

2 

18 

Деятельность Европейской 

экономической комиссии ООН 

(ЕОК ООН) в области 

стандартизации. Региональная 

система стандартизации стран 

Европейского экономического 

сообщества (ЕЭС). Технические 

директивы ЕЭС и евростандарты. 

Национальныесистемыстандарти

зации в 

некоторыхпромышленноразвиты

хстранах. 

Деятельность Европейской 

экономической комиссии ООН (ЕОК 

ООН) в области стандартизации. 

Региональная система 

стандартизации стран Европейского 

экономического сообщества (ЕЭС). 

Технические директивы ЕЭС и 

евростандарты. 

Национальныесистемыстандартизац

ии в 

некоторыхпромышленноразвитыхст

ранах. 

4 

19 
Маркировка пищевой продукции 

по требованию стандарта 

Маркировка пищевой продукции по 

требованию стандарта 
2 

20 
Стандартынациональные и 

зарубежные 

Стандартынациональные и 

зарубежные 2 



21 
Изучение структуры стандартов в 

зависимости от вида и категории. 

Изучение структуры стандартов в 

зависимости от вида и категории. 
4 

22 

Основная цель осуществления 

обязательной сертификации – 

установление по результатам 

испытаний безопасности 

продукции и окружающей 

природы. 

Номенклатурапродукции и услуг, 

подлежащихобязательнойсертиф

икации 

Основная цель осуществления 

обязательной сертификации – 

установление по результатам 

испытаний безопасности продукции 

и окружающей природы. 

Номенклатурапродукции и услуг, 

подлежащихобязательнойсертифика

ции. 4 

23 

Санитарно- эпидемиологическое 

нормирование в пищевой 

промышленности 

Санитарно-эпидемиологическое 

нормирование в пищевой 

промышленности 2 

24 

Определение предмета 

сертификации как научной 

дисциплины. Объект 

сертификации в пищевой 

промышленности. 

Определение предмета 

сертификации как научной 

дисциплины. Объект сертификации в 

пищевой промышленности. 
4 

25 
Цели, принципы и формы 

подтверждения соответсвия 

Цели, принципы и формы 

подтверждения соответсвия 
4 

26 

Изучение ГОСТов, СанПиН, 

применяемых в ветеринарных 

лабораториях 

Изучение ГОСТов, СанПиН, 

применяемых в ветеринарных 

лабораториях 6 

27 

Структура системы 

сертификации пищевых 

продуктов и продовольственного 

сырья 

Структура системы сертификации 

пищевых продуктов и 

продовольственного сырья 
6 

28 

Правила сертификации пищевых 

продуктов и продовольственного 

сырья 

Правила сертификации пищевых 

продуктов и продовольственного 

сырья 
4 



29 

Оценка соответствия результатов 

исследования питьевой воды 

ГОСТу ГОСТ Р 51232 -98, 

СанПиН 2.1.4.544-96, СанПиН 

2.1.4.559-96. 

Оценка соответствия результатов 

исследования питьевой воды ГОСТу 

ГОСТ Р 51232-98, СанПиН 

2.1.4.544-96, СанПиН 2.1.4.559-96 

4 

30 

Декларирование соответствия. 

Обязательная сертификация 

пищевых продуктов и 

гигиеническое заключение. Знаки 

соответствия. 

Декларирование соответствия. 

Обязательная сертификация 

пищевых продуктов и гигиеническое 

заключение. Знаки соответствия. 
6 

Всего 102 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1.Гущин, С. Н. Технические измерения: учебно-методическое пособие / С. Н. Гущин. — 3-е. 

— Киров: Вятская ГСХА, 2017. — 102 с. — Текст: электронный // Лань: 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/129608 

2.Минасян, А. Г. Метрология, стандартизация и сертификация : 2019-08-27 / А. Г. Минасян, 

Н. В. Водолазская. — Белгород :БелГАУим.В.Я.Горина, 2018. — 157 с. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/123421  

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1.Кузьмин, А. В. Метрология, стандартизация и сертификация с основами управления 

качества : учебное пособие / А. В. Кузьмин, С. Н. Шуханов, В. Д. Коваливнич. — Иркутск 

:Иркутский ГАУ, 2018. — 388 с. — ISBN 978-5-91777-212-7. — Текст : электронный // Лань 

: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/133375 

2.Карева, А. В. Метрология, стандартизация и сертификация : учебно-методическое 

пособие / А. В. Карева. — Екатеринбург :УрГПУ, 2018. — 39 с. — ISBN 978-5-7186-1070-3. 

— Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/182720  

 

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

- тематическоесодержаниедисциплины 

 
7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 

содержанию дисциплины 

 
7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 



Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения 

занятий лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

 
7.2 Перечень оборудования и технических средств обучения по дисциплине 

 

7.3 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. JoliTest (JTRun, JTEditor, TestRun) 

7.4 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

1. Консультант+ . 

Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине представлены в Приложении 6. 
  



  



 

  



 


