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1. Целиосвоениядисциплины 

- Освещение вопросов, касающихся видовой принадлежности анатомии; 

- Формирование у студентов знаний о состоянии современного рынка 

продовольственных продуктов, их качестве и пищевой ценности, особенностях 

производства и хранения; 

- Формирование глубокого логического мышления и практических навыков в 

проведении оценки продуктов убоя животных, с точки зрения возможности и 

целесообразности использования их в общественном питания. 
 

    
2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Дисциплина Б1.В.05 Анатомо-топографические основы товароведной оценки 

продуктов убоя животных относится к части, формируемой участниками образовательных 

отношений учебного плана. Требования к предшествующим знаниям представлены в 

таблице 2.1.  Перечень дисциплин, для которых дисциплина «Анатомо- топографические 

основы товароведной оценки продуктов убоя животных» является основополагающей, 

представлен в таблице 2.2. 
Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компетенция Дисциплина 

 УК-6, ОПК-4, 

ОПК-2 
 

Биология 

ОПК-1, ОПК-4 Анатомияживотных 

    Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Компетенция Дисциплина 

ПК-1, ОПК-3, 

ОПК-4, ОПК-5 

Технология и контроль качества мяса и мясных продуктов 

 
ОПК-5, ПК-1, 

ПК-3 
Ветеринарно-санитарнаяэкспертиза 

    
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных 

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

    
  



Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 
планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и 
наименование
компетенции 

Код и 
наименование 

индикатора 

Планируемые результаты обучения по 
дисциплине (модулю) 

УК-1 Способен 

осуществлять 

поиск, 

критический 

анализ и синтез 

информации, 

применять 

системный 

подход для 

решения 

поставленных 

задач 

УК-1.1 Знать методы 

критического 

анализа и оценки 

современных 

научных 

достижений; 

основные принципы 

критического 

анализа 

Знать: 

Знатьспособыкритическогоанализаиоценкипередов

ыхнаучныхдостижений;главныеосновыкритическог

оанализа. 

Уметь: 

Уметькомпетентноиспользоватьспособыиосновыкр

итическогоанализаврешенииустановленныхпередст

удентомзадач. 

Владеть: 

Владетьинформациейопринципахиметодахкритиче

скогоанализа,атакжесовременныхнаучныхдостижен

иях. 



УК-1 Способен 

осуществлять 

поиск, 

критический 

анализ и синтез 

информации, 

применять 

системный 

подход для 

решения 

поставленных 

задач 

УК-1.2 Уметь 

получать новые 

знания на основе 

анализа, синтеза и 

др. методов; 

собирать и обобщать 

данные по 

актуальным научным 

проблемам, 

относящимся к 

профессиональной 

области; 

осуществлять поиск 

информации и 

решений на основе 

действий, 

эксперимента и 

опыта 

Знать: 

Знать:основыанализа,синтезаидр.методовинтеллект

уальнойдеятельности; 

актуальныенаучныепроблемы,связанныеспрофесси

ональнойдеятельностью. 

 

Уметь: 

Уметьиспользоватьнапрактикеновыезнаниянаоснов

еанализа,синтезаидр.методов,основываясьнаполуче

нныхзнаниях; 

собиратьиобобщатьданныепоактуальнымнаучнымп

роблемам,относящимсякпрофессиональнойдеятель

ности; 

осуществлятьпоискинформациииприниматьрешени

янаосноведействий,экспериментаиопыта. 

Владеть: 

Владетьинформациейоб:анализе,синтезеидр.метода

хинтеллектуальнойдеятельности; 

актуальныхнаучныхпроблемах,относящихсякпрофе

ссиональнойдеятельности; 

навыкамиипринципамипоискаинформацииирешени

йнаосноведействий,эксперимента,ранееполученног

оопыта. 



УК-1 Способен 

осуществлять 

поиск, 

критический 

анализ и синтез 

информации, 

применять 

системный 

подход для 

решения 

поставленных 

задач 

УК-1.3 Владеть 

исследованием 

проблемы 

профессиональной 

деятельности с 

применением 

анализа, синтеза и 

других методов 

интеллектуальной 

деятельности; 

выявлением проблем 

и использованием 

адекватных методов 

для их решения; 

демонстрированием 

оценочных суждений 

в решении 

проблемных 

Знать: 

Знатькакправильноприменитьанализ,синтезидругие

методыинтеллектуальнойдеятельностидлявыявлени

япроблемииспользованияадекватныхметодовихреш

ения. 

Уметь: 

Уметьвыявлятьпроблемы,связанныеспрофессионал

ьнойдеятельностьюинаходитьадекватныепутиихре

шения,атакжедемонстрироватьсобственныеоценочн

ыесуждения,касаемыеданноговопроса. 

Владеть: 

Владетьнавыкамиисследованияпроблемыиподбораа

декватногорешения. 

УК-2 Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.1 Знать методы 

представления и 

описания 

результатов 

проектной 

деятельности; 

методы, критерии и 

параметры оценки 

результатов 

выполнения проекта; 

принципы, методы и 

требования, 

предъявляемые к 

проектной работе 

Знать: 

Знатьметодыпредставленияиописаниярезультатовп

роектнойдеятельности;методы,критерииипараметр

ыоценкирезультатоввыполненияпроекта;принципы,

методыитребования,предъявляемыекпроектнойраб

оте. 

Уметь: 

Уметьприменятьнапрактикеполученныезнанияомет

одахпредставленияпроектнойдеятельности. 

Владеть: 

Владетьинформациейометодахикритерияхоценкире

зультатовпроектнойдеятельности,атакжеопринципа

хитребованиях,предъявляемыхкработе. 



УК-2 Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.2 Уметь 

обосновывать 

теоретическую и 

практическую 

значимость 

полученных 

результатов; 

проверять и 

анализировать 

проектную 

документацию; 

прогнозировать 

развитие процессов в 

проектной 

профессиональной 

области; выдвигать 

инновационные идеи 

и нестандартные 

подходы к их 

решению в целях 

реализации проекта; 

рассчитывать 

качественные и 

количественные 

результаты, сроки 

выполнения 

проектной работы 

Знать: 

Знатьтеоретическуюипрактическуюзначимостьпол

ученныхрезультатов; 

структурупроектнойдокументации; 

процессы,протекающиевпрофессиональнойпроектн

ойдеятельности; 

срокивыполненияпроектнойработы. 

Уметь: 

Уметьобосновыватьтеоретическуюипрактическуюз

начимостьполученныхрезультатов; 

проверятьианализироватьпроектнуюдокументацию; 

прогнозироватьразвитиепроцессоввпроектнойпроф

ессиональнойобласти; 

выдвигатьинновационныеидеиинестандартныеподх

одыкихрешениювцеляхреализациипроекта; 

рассчитыватькачественныеиколичественныерезуль

таты,срокивыполненияпроектнойработы. 

Владеть: 

Владетьнавыкамипроверкиианализапроектнойдоку

ментации; 

способностьючеткорассчитыватькачественныеикол

ичественныерезультаты,срокивыполненияпроектно

йработы. 



УК-2 Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.3 Владеть 

управлением 

проектами в области 

соответствующей 

профессиональной 

деятельности; 

распределением 

заданий и 

мотивацией к 

достижению целей; 

управлением 

разработкой 

технического 

задания проекта, 

управлением 

реализации 

профильной 

проектной работы и 

процессом 

обсуждения и 

доработки проекта; 

участием в 

разработке 

технического 

задания проекта, 

разработкой 

программы 

реализации проекта в 

профессиональной 

области; 

организацией 

проведения 

профессионального 

обсуждения проекта, 

участием в ведении 

проектной 

документации; 

проектированием 

плана- графика 

реализации проекта; 

определением 

требований к 

результатам 

реализации проекта 

Знать: 

Знатьобластисоответствующейпрофессиональнойд

еятельности; 

целивыполненияданногопроекта; 

какправильноорганизоватьпрофильнуюпроектнуюр

аботуипроцессобсужденияидоработкипроекта; 

правиларазработкипрограммыдляреализациипроект

а; 

информациюопроектнойдокументации; 

какпроектироватьплан-графикреализациипроекта. 

Уметь: 

Уметьраспределятьзаданиядлядостиженияцелей; 

управлятьразработкойтехническогозаданияпроекта

иреализациейпрофильнойпроектнойработы; 

разрабатыватьтехническиезаданияпроекта; 

организовыватьпрофессиональноеобсуждениепрое

кта; 

вестипроектнуюдокументацию; 

проектироватьплан-графикреализациипроекта. 

Владеть: 

Владетьуправлениемпроектамивобластисоответств

ующейпрофессиональнойдеятельности;распределе

ниемзаданийимотивациейкдостижениюцелей;управ

лениемразработкойтехническогозаданияпроекта,уп

равлениемреализациипрофильнойпроектнойработы

ипроцессомобсужденияидоработкипроекта;участие

мвразработкетехническогозаданияпроекта,разработ

кой 

  



  программыреализациипроектавпрофессиональнойо

бласти;организациейпроведенияпрофессиональног

ообсужденияпроекта,участиемвведениипроектнойд

окументации;проектированиемплана-графикареали

зациипроекта;определениемтребованийкрезультата

мреализациипроекта 

         

4. Объемдисциплины 

Объем дисциплины Б1.В.05 Анатомо-топографические основы товароведной 

оценки продуктов убоя животных составляет 3 зачетных(ые) единиц(ы) (ЗЕ), (108 

академических часов), распределение объёма дисциплины на контактную работу 

обучающихся с преподавателем (КР) и на самостоятельную работу обучающихся (СР) по 

видам учебных занятий и по периодам обучения представлено в таблице 4.1. 
         

Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Видучебнойработы Итого КР 
Итого 

СР 

Курс №2 
 

 КР СР  

 Лекции (Л) 6  6   

 Лабораторныеработы 

(ЛР) 
8 

 
8 

  

 Практическиезанятия 

(ПЗ) 

     

 Семинары(С)      

 Курсовоепроектировани

е (КП) 

     

 Самостоятельнаяработа  92  92  

 Промежуточнаяаттестац

ия 
2 

 
2 

  

 Наименованиевидапроме

жуточнойаттестации x x Зачёт 

 

 Всего 16 92 1

6
92  

  



5. Структура и содержаниедисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
            

Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 

            

Наименованиетем 

К
у
р

с 

Объем работы по видам учебных занятий, 

академические часы 
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о
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я
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я
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П
р

о
м

еж
у

то
ч

н
ая

ат
те

ст
ац

и
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Тема 1. Введение. 

Понятие, задачи 

товароведения и 

экспертизы мяса и 

мясопродуктов 

2 
 

 
    

6 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 2. Гистологическое 

исследование мяса 
2 1 1 

    
6 

  
УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. Тема 3. Морфология и 

химический состав 

мясного сырья 

2 1 1 
    

8 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. Тема 4. 

Первичнаяобработкаскота 
2 

 
 

    
8 

  УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

Тема 5. Видовые 

особенности костей 

скелета различных видов 

сельскохозяйственных 

животных. 

2 
 

2 
    

8 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 6. Общие 

закономерности строения 

внутренних органов 

сельскохозяйственных 

животных 

2 1 1 
    

10 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 7. Особенности 

исследования органов и 

туш однокопытных 

животных и верблюдов. 

2 
 

2 
    

10 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

 

Тема 8. Товароведная 

экспертиза продуктов 

убоя 

сельскохозяйственных 

животных. 

Разделкатуш. 

2 
 

 
    

10 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 



Тема 9. Особенности 

анатомического 

строения диких 

промысловых 

животных 

2 1 1 
    

4 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 10. Общие 

закономерности 

строения внутренних 

органов диких 

промысловых 

животных 

2 
 

 
    

4 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 11. Особенности 

строения промысловых 

морских 

млекопитающих 

2 
 

 
    

6 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 12. Особенности 

строения скелета и 

мышц 

сельскохозяйственной 

птицы 

2 2  
    

4 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 13. Особенности 

строения внутренних 

органов 

сельскохозяйственной 

птицы 

2 
 

 
    

4 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. 

Тема 14. Особенности 

химического состава 

мяса птицы 

2 
 

 
    

4 
  

УК -1.1.,УК-1.2., 

УК-1.3., 

УК -2.1.,УК-2.2., 

УК-2.3. Контактнаяработа 2 6 8       2 x 

Самостоятельнаярабо
та 

2 
      

92 
  

x 

Объемдисциплины в 
семестре 

2 6 8 
    

92 
 

2 x 

Всегоподисциплине  6 8     92  2  

               
5.2. Темыкурсовыхработ (проектов) 
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

№ п.п. Наименованиятемы Наименованиевопросов 

Объем, 

академическиеча

сы 

1 

Введение. Понятие, задачи 

товароведения и экспертизы 

мяса и мясопродуктов 

Введение. Понятие, задачи 

товароведения и экспертизы 

мяса и мясопродуктов 

6 

2 
Гистологическоеисследование

мяса 

Гистологическоеисследование

мяса 
6 

3 
Морфология и химический 

состав мясного сырья 

Морфология и химический 

состав мясного сырья 
8 

4 Первичнаяобработкаскота Первичнаяобработкаскота 8 



5 

Видовые особенности костей 

скелета различных видов 

сельскохозяйственны х 

животных. 

Видовые особенности костей 

скелета различных видов 

сельскохозяйственны х 

животных. 

8 

6 

Общие закономерности 

строения внутренних органов 

сельскохозяйственны х 

животных 

Общие закономерности 

строения внутренних органов 

сельскохозяйственны х 

животных 

10 

7 

Особенности исследования 

органов и туш однокопытных 

животных и верблюдов. 

Особенности исследования 

органов и туш однокопытных 

животных и верблюдов. 

10 

8 

Товароведная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственны х 

животных. Разделкатуш. 

Товароведная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственны х 

животных. Разделкатуш. 

10 

9 

Особенности анатомического 

строения диких промысловых 

животных 

Особенности анатомического 

строения диких промысловых 

животных 

4 

10 

Общие закономерности 

строения внутренних органов 

диких промысловых животных 

Общие закономерности 

строения внутренних органов 

диких промысловых животных 

4 

11 

Особенности строения 

промысловых морских 

млекопитающих 

Особенности строения 

промысловых морских 

млекопитающих 

6 

12 

Особенности строения скелета 

и мышц сельскохозяйственно й 

птицы 

Особенности строения скелета 

и мышц сельскохозяйственно й 

птицы 

4 

13 

Особенности строения 

внутренних органов 

сельскохозяйственно й птицы 

Особенности строения 

внутренних органов 

сельскохозяйственно й птицы 

4 

14 
Особенности химического 

состава мяса птицы 

Особенности химического 

состава мяса птицы 
4 

Всего 92 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 



6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1.Турицына, Е. Г. Анатомия животных. Интегральные системы организма : учебное 

пособие / Е. Г. Турицына. — Красноярск :КрасГАУ, 2019. — 327 с. — Текст : электронный 

// Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/149585  

2.ЗМамедова, С. М. Анатомическая терминология : учебное пособие : в 2 частях / С. 

М. Мамедова, Н. Л. Мальцева, С. Д. Андреева. — Киров : Кировский ГМУ, 2019 — Часть 1  

— 2019. — 146 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/158256  

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1.Пересветов, Ю. В. Теоретические основы товароведения : учебное пособие / Ю. В. 

Пересветов, О. В. Чадина. — Москва : РУТ (МИИТ), 2019. — 160 с. — Текст : электронный 

// Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/175563  

2.Якупова, Л. Ф. Товароведение и товарная экспертиза сырья и пищевых продуктов : 

2019-08-14 / Л. Ф. Якупова, А. Х. Волков, Г. П. Юсупова. — 2-е. — Казань : КГАВМ им. 

Баумана, 2019. — 193 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 

— URL: https://e.lanbook.com/book/122955  

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

- тематическоесодержаниедисциплины 

7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 
содержанию дисциплины 

 
7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 

Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения 

занятий лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

 
7.2 Перечень оборудования и технических средств обучения по дисциплине 

7.3 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. JoliTest (JTRun, JTEditor, TestRun) 

7.4 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

1. Консультант+ . 

Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине представлены в Приложении 6. 
  



  



 

 


