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1. Целиосвоениядисциплины 

- ознакомить студентов с базовыми данными современного ветеринарно- санитарного 

контроля в лабораторных условиях биологии и экологии; 

- раскрыть их фундаментальное значение; 

- показать роль ветеринарно-санитарного контроля в современном мире. 

 

2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Дисциплина Б1.В.ДВ.05.01 Ветеринарно-санитарный контроль в лабораторных 

условиях относится к части, формируемой участниками образовательных отношений 

учебного плана. Требования к предшествующим знаниям представлены в таблице 2.1. 

Перечень дисциплин, для которых дисциплина «Ветеринарно-санитарный контроль в 

лабораторных условиях» является основополагающей, представлен в таблице 2.2. 
Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компе

тенция 
Дисциплина 

УК-2 Историяветеринарии 

ПК-4 Санитарнаямикробиология 

    
Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Компе

тенция 
Дисциплина 

УК-2 
Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках 

Ветеринарноепредпринимательство 

ПК-4 
Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках 

Ветеринарноепредпринимательство 

    
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 
планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и 
наименование
компетенции 

Код и наименование 
индикатора 
достижения 

Планируемые результаты обучения по 
дисциплине (модулю) 

УК-2 Способен 

определять 

круг задач в 

рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

УК-2.1 Знать методы 

представления и 

описания результатов 

проектной 

деятельности; методы, 

критерии и параметры 

оценки результатов 

выполнения проекта; 

принципы, методы и 

требования, 

предъявляемые к 

проектной работе 

Знать: 

-методыпредставленияиописаниярезультатовпроект

нойдеятельности. 

Уметь: 

-использоватьметоды,критерииипараметрыоценкир

езультатоввыполненияпроекта. 

Владеть: 

принципами,методамиитребованиями,предъявляем

ыекпроектнойработе 



УК-2 Способен 

определять 

круг задач в 

рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.2 Уметь 

обосновывать 

теоретическую и 

практическую 

значимость полученных 

результатов; проверять 

и анализировать 

проектную 

документацию; 

прогнозировать 

развитие процессов в 

проектной 

профессиональной 

области; выдвигать 

инновационные идеи и 

нестандартные подходы 

к их решению в целях 

Знать: 

-какпрогнозироватьразвитиепроцессоввпроектнойп

рофессиональнойобласти. 

Уметь: 

-обосновыватьтеоретическуюипрактическуюзначи

мостьполученныхрезультатов; 

-проверятьианализироватьпроектнуюдокументаци

ю. 

Владеть: 

-расчетомкачественныхиколичественныхрезультат

ов,сроковвыполненияпроектнойработы. 

УК-2.3 Владеть 

управлением проектами 

в области 

соответствующей 

профессиональной 

деятельности; 

распределением 

заданий и мотивацией к 

достижению целей; 

управлением 

разработкой 

технического задания 

проекта, управлением 

реализации профильной 

проектной работы и 

процессом обсуждения 

и доработки проекта; 

участием в разработке 

технического задания 

проекта, разработкой 

программы реализации 

проекта в 

профессиональной 

области; организацией 

проведения 

профессионального 

обсуждения проекта, 

участием в ведении 

проектной 

документации; 

Знать: 

-требованиякрезультатамреализациипроекта. 

Уметь: 

-организовыватьпроведениепрофессиональногообс

ужденияпроекта,участвоватьвведениипроектнойдок

ументации. 

Владеть: 

-управлениемпроектамивобластисоответствующей

профессиональнойдеятельности; 

-распределениемзаданийимотивациейкдостижению

целей. 



ПК-4 Способен 

применять на 

практике 

базовые знания 

теории и 

проводить 

исследования с 

использование

м современных 

технологий при 

решении 

профессиональ

ных задач 

ПК-4.1 Знать 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации на 

боенских и 

перерабатывающих 

предприятиях,  

нормативно- 

технические документы 

в области ветеринарно- 

санитарной оценки и 

контроля производства 

безопасной продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; 

подконтрольной 

продукции санитарной 

экспертизе для 

определения их 

пригодности к 

использованию на 

пищевые, кормовые и 

другие цели 

гидробионты, 

подлежащие 

ветеринарно- 

санитарной экспертизе 

для определения их 

пригодности к 

использованию на 

пищевые, кормовые и 

другие цели проведения 

ветеринарно - 

Знать: 

-современныесредстваиспособыдезинфекции,дезин

секцииидератизациинабоенскихиперерабатывающи

хпредприятиях,нормативно-техническиедокументы

вобластиветеринарно-санитарнойоценкииконтроля

производствабезопаснойпродукцииживотноводства

,пчеловодства,водногопромыслаикормов,атакжепро

дуктоврастительногопроисхождения. 

Уметь: 

-проводитьветеринарнуюсанитарнуюэкспертизупод

контрольнойпродукциидляопределенияихпригодно

стикиспользованиюнапищевые,кормовыеидругиеце

лигидробионты. 

Владеть: 

-основнымипонятиямиитерминамивобластиоценки

качествапродуктовубояживотных,иххимическийсос

тав,пищевуюценность,факторы,формирующиекаче

ство. 



ПК-4 Способен 

применять на 

практике 

базовые знания 

теории и 

проводить 

исследования с 

использование

м современных 

технологий при 

решении 

профессиональ

ных задач 

ПК-4.2 Уметь 

осуществлять контроль 

и оценку 

эффективности 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, 

проводимых на 

подведомственных 

объектах; вести 

учетно-отчетную 

документацию, 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и 

результатам 

лабораторных 

исследований; 

контролировать 

режимы рабочих 

параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

Знать: 

какпроводитьбактериологическийанализмясаимясн

ыхпродуктов. 

Уметь: 

-осуществлятьконтрольиоценкуэффективностивете

ринарно-санитарныхмероприятий,проводимыхнапо

дведомственныхобъектах;-вестиучетно-отчетнуюдо

кументацию,правильнооцениватькачествоиконтрол

ьвыпускасельскохозяйственнойпродукции; 

-даватьоценкупригодностиподконтрольнойпродукц

иипоорганолептическимсвойствамирезультатамлаб

ораторныхисследований 

Владеть: 

-методамитехнохимическогоконтроляконсервирова

нныхпродуктовживотногоирастительногопроисхож

дения. 



ПК-4 Способен 

применять на 

практике 

базовые знания 

теории и 

проводить 

исследования с 

использование

м современных 

технологий при 

решении 

профессиональ

ных задач 

ПК-4.3 Владеть 

навыками 

планирования и 

организации 

ветеринарно-санитарн

ых мероприятий на 

предприятиях 

перерабатывающей 

промышленности, 

методами оценки 

качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов 

на соответствие 

требованиям 

нормативно-техническ

ой документации; 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; 

навыками проведения 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы продуктов 

Знать: 

-техническийотборпроб,консервированияматериалаи

транспортировкивветеринарнуюлабораториюдлябакт

ериологического,вирусологического,физико-химиче

ского,микологического,токсикологическогоирадиом

етрическогоисследования. 

Уметь: 

проводитьветеринарно-санитарнуюэкспертизупроду

ктовживотноводстваивыдаватьобоснованноезаключе

нияобихбиологическойбезопасности. 

Владеть: 

-навыкамипланированияиорганизацииветеринарно-с

анитарныхмероприятийнапредприятияхперерабатыв

ающейпромышленности,методамиоценкикачествасе

льскохозяйственнойпродукцииикормовнасоответств

иетребованиямнормативно-техническойдокументаци

и. 

         

4. Объемдисциплины 

Объем дисциплины Б1.В.ДВ.05.01 Ветеринарно-санитарный контроль в лабораторных 

условиях составляет 4 зачетных(ые) единиц(ы) (ЗЕ), (144 академических часов), 

распределение объёма дисциплины на контактную работу обучающихся с преподавателем 

(КР) и на самостоятельную работу обучающихся (СР) по видам учебных занятий и по 

периодам обучения представлено в таблице 4.1. 
         

  



Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Видучебнойработы Итого КР Итого СР 
Семестр №6 

 

 КР СР  

 Лекции (Л) 36  36      

 Лабораторныеработы 

(ЛР) 
34 

 
34 

     

 Практическиезанятия 

(ПЗ) 

        

 Семинары(С)         

 Курсовоепроектирован

ие (КП) 

        

 Самостоятельнаяработа  72  72     

 Промежуточнаяаттеста

ция 
2 

 
2 

     

 Наименованиевидапро

межуточнойаттестации X x Зачёт 

    

 Всего 72 72 72 72     

                  
5. Структура и содержаниедисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
                  

Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 

                  

Наименованиетем 

С
ем

ес
тр

 

Объем работы по видам учебных 

занятий, академические часы 

К
о
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о
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и
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о
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о
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и

я
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С
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о
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о
я
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л
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о
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р
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о
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к
а 
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я
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П
р

о
м

еж
у
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ч

н
ая

ат
те

ст
ац

и
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Тема 1. Территориялаборатории 6 
 

2 
     

4 
 ПК-4.1

, 

Тема 2. Производственные 

помещения, их характеристика и 

санитарно- гигиенические 

требования к отделке помещений 

6 2 2 
    

6 8 
 

ПК-4.1

, 

ПК-4.2

, 

УК-2.2

, 

УК-2.3 

Тема 3. Санитарно- 

бытовыепомещения 
6 

 
2 

     
6 

 
ПК-4.1 

Тема 4. Правила приема 

патологического и других 
6 2 2 

     
4 

 УК-2.2

, 



материалов на исследование УК-2.3

, 

ПК-4.3 
Тема 5. Правила работы во 

вскрывочной 
6 2 2 

     
4 

 
ПК-4.2

, 

УК-2.1, 

Тема 6. Правила работы в виварии 6 2 2 
     

4 
 УК-2.1, 

ПК-4.2 

Тема 7. Оборудование и инвентарь 

бокса 
6 4 4 

     
2 

 
ПК-4.2 

Тема 8. Режим работы в боксе 6 4 4 
     

6 
 ПК-4.2

, 

ПК-4.1
Тема 9. 

Подразделениебактериологической

диагностики 

6 6  
    

8 6 
 

ПК-4.1

, 

УК-2.1, 

УК-2.2 

Тема 10. Подразделение по 

диагностике вирусных болезней 
6 4 2 

       УК-2.1, 

УК-2.3 

Тема 11. 

Подразделениесерологическойдиаг

ностики 

6 4 4 
       УК-2.2, 

ПК-4.1 

Тема 12. Отдел ветеринарно- 

санитарной экспертизы 
6 2 4 

    
6 

  

ПК-4.1

, 

ПК-4.2

, 

Тема 13. Паразитологическийотдел 6 2 2 
       

ПК-4.2 

Тема 14. Химико- 

токсикологический и 

биохимический отделы 

6 2 2 
    

8 
   

Контактнаяработа 6 36 34       2 x 

Самостоятельнаяработа 6 
      

28 44 
 

x 

Объемдисциплины в семестре 6 36 34 
    

28 44 2 x 

Всегоподисциплине  36 34     28 44 2  

               
5.2. Темыкурсовыхработ (проектов) 
 

               
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
 

               
  



5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

№ 

п.

п. 

Наименованиятемы Наименованиевопросов 

Объем, 

академически

ечасы 

1 

Производственные помещения, их 

характеристика и санитарно- 

гигиенические требования к 

отделке помещений 

Производственные помещения, их 

характеристика и санитарно- 

гигиенические требования к 

отделке помещений 6 

2 
Подразделениебактериологической

диагностики 

Подразделениебактериологической

диагностики 8 

3 
Отделветеринарно- 

санитарнойэкспертизы 

Отделветеринарно-санитарнойэксп

ертизы 6 

4 
Химико- токсикологический и 

биохимический отделы 

Химико-токсикологический и 

биохимический отделы 
8 

Всего 28 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учебное пособие / О. О. Датченко, Н. С. Титов, В. 

В. Ермаков, Ю. А. Курлыкова. — Самара :СамГАУ, 2018. — 202 с. — ISBN 

978-5-88575-533-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/113423 (дата обращения: 17.05.2022). — Режим доступа: 

для авториз. пользователей. 

2. Боровков, М.Ф. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства [Электронный ресурс] : учебник / М.Ф. 

Боровков, В.П. Фролов, С.А. Серко ; под ред. Боровкова М.Ф.. — Электрон.дан. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 480 с. — Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/45654. 

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1. Слесаренко, Н. А. Структурный контроль качества сырья и продуктов животного 

происхождения : учебник / Н. А. Слесаренко, Э. О. Оганов, В. В. Степанишин. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 204 с. — Режим доступа: для авториз. пользователей. 

2. Ветеринарно-санитарный производственный контроль качества на перерабатывающих 

предприятиях: учебное пособие / составители А. Х. Волков [и др.]. — Казань: КГАВМ им. 

Баумана, 2015. — 96 с. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. 

— URL: https://e.lanbook.com/book/123335 

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

- тематическоесодержаниедисциплины 

 
7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 

содержанию дисциплины 

 
7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 



Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения 

занятий лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

 
7.2 Перечень оборудования и технических средств обучения по дисциплине 

1. Мультимедиа проектор 

2. Интерактивная доска 

3. Компьютер 

7.3 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. JoliTest (JTRun, JTEditor, TestRun) 

7.4 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

1. Консультант+ . 
 

Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине представлены в Приложении 6. 
  



  



 

  



 


