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1. Целиосвоениядисциплины 

– формирование общего представления о получении клеток, обладающих высокой 

генетической и биосинтетической способностями (в основном бактериальных), которые в 

промышленном масштабе могут продуцировать необходимые человеку вещества. 

- дать студентам теоретические и практические знания по вопросам безопасности 

модифицированных организмов, биобезопасности производственного сырья и продуктов 

питания. 

 

2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Дисциплина Б1.В.ДВ.04.02 Генетически модифицированные продукты питания 

относится к части, формируемой участниками образовательных отношений учебного 

плана. Требования к предшествующим знаниям представлены в таблице 2.1.  Перечень 

дисциплин, для которых дисциплина «Генетически модифицированные продукты 

питания» является основополагающей, представлен в таблице 2.2. 
Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компете

нция 
Дисциплина 

УК-1 

Гистология и основы эмбриологии 

Анатомо-топографические основы товароведной оценки продуктов убоя 

животных 

УК-2 
Анатомо-топографические основы товароведной оценки продуктов убоя 

животных 

    
Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Компете

нция 
Дисциплина 

УК-1 Ветеринарно-санитарный контроль на таможне и транспорте 

УК-2 Ветеринарно-санитарный контроль в лабораторных условиях 

    
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных 

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

    
Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 

планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и 
наименование
компетенции 

Код и 
наименование 

индикатора 

Планируемые результаты обучения по 
дисциплине (модулю) 

УК-1 Способен 

осуществлять 

поиск, 

критический 

анализ и синтез 

информации, 

применять 

системный 

подход для 

решения 

поставленных 

задач 

УК-1.1 Знать методы 

критического 

анализа и оценки 

современных 

научных 

достижений; 

основные принципы 

критического 

анализа 

Знать: 

-методыкритическогоанализаиоценкисовременных

научныхдостижений. 

Уметь: 

-использоватьосновныепринципыкритическогоанал

иза. 

Владеть: 

-методамикритическогоанализасовременныхнаучн

ыхдостижений. 



УК-1.2 Уметь 

получать новые 

знания на основе 

анализа, синтеза и 

др. методов; 

собирать и обобщать 

данные по 

актуальным научным 

проблемам, 

относящимся к 

профессиональной 

области; 

осуществлять поиск 

информации и 

Знать: 

-процессосуществленияпоискаинформацииирешен

ийнаосноведействий,экспериментаиопыта. 

Уметь: 

-собиратьиобобщатьданныепоактуальнымнаучным

проблемам,относящимсякпрофессиональнойобласт

и. 

Владеть: 

-новымизнанияминаосновеанализа,синтезаидр.мето

дов 

УК-1.3 Владеть 

исследованием 

проблемы 

профессиональной 

деятельности с 

применением 

анализа, синтеза и 

других методов 

интеллектуальной 

деятельности; 

выявлением проблем 

и использованием 

адекватных методов 

для их решения; 

демонстрированием 

Знать: 

-синтезидругиеметодыинтеллектуальнойдеятельнос

ти. 

Уметь: 

-выявлятьпроблемыииспользоватьадекватныеметод

ыдляихрешения. 

Владеть: 

-исследованиемпроблемыпрофессиональнойдеятел

ьностисприменениеманализа,синтезаидругихметод

овинтеллектуальнойдеятельности. 

УК-2 Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

УК-2.1 Знать методы 

представления и 

описания 

результатов 

проектной 

деятельности; 

методы, критерии и 

параметры оценки 

результатов 

выполнения проекта; 

принципы, методы и 

требования, 

предъявляемые к 

проектной работе 

Знать: 

-методыпредставленияиописаниярезультатовпроек

тнойдеятельности. 

Уметь: 

-использоватьметоды,критерииипараметрыоценкир

езультатоввыполненияпроекта. 

Владеть: 

-принципами,методамиитребованиями,предъявляе

мыекпроектнойработе. 



ресурсов и 

ограничений 

УК-2.2 Уметь 

обосновывать 

теоретическую и 

практическую 

значимость 

полученных 

результатов; 

проверять и 

анализировать 

проектную 

документацию; 

прогнозировать 

развитие процессов в 

проектной 

профессиональной 

области; выдвигать 

инновационные идеи 

и нестандартные 

Знать: 

-теоретическуюипрактическуюзначимостьполучен

ныхрезультатов. 

Уметь: 

-прогнозироватьианализироватьпроектнуюдокумен

тацию;прогнозироватьразвитиепроцессоввпроектно

йпрофессиональнойобласти. 

Владеть: 

-инновационнымиидеямиинестандартнымиподхода

ми. 

УК-2 Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной 

цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, 

исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

УК-2.3 Владеть 

управлением 

проектами в области 

соответствующей 

профессиональной 

деятельности; 

распределением 

заданий и 

мотивацией к 

достижению целей; 

управлением 

разработкой 

технического 

задания проекта, 

управлением 

реализации 

профильной 

проектной работы и 

процессом 

обсуждения и 

доработки проекта; 

участием в 

разработке 

технического 

задания проекта, 

разработкой 

программы 

реализации проекта в 

профессиональной 

области; 

Знать: 

-проектированиеплана-графикареализациипроекта. 

Уметь: 

-участвоватьвразработкетехническогозаданияпроек

тавпрофессиональнойобласти. 

Владеть: 

-управлениемпроектамивобластисоответствующей

профессиональнойдеятельности;распределениемзад

анийимотивациейкдостижениюцелей. 

4. Объемдисциплины 

Объем дисциплины Б1.В.ДВ.04.02 Генетически модифицированные продукты 

питания составляет 4 зачетных(ые) единиц(ы) (ЗЕ), (144 академических часов), 

распределение объёма дисциплины на контактную работу обучающихся с преподавателем 

(КР) и на самостоятельную работу обучающихся (СР) по видам учебных занятий и по 

периодам обучения представлено в таблице 4.1. 
         
  



Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Видучебнойработы 
Итого 

КР 

Итого 

СР 

Курс №3 

 

 КР СР  

 Лекции (Л) 8  8   

 Лабораторныеработы (ЛР) 
10 

 
10 

  

 Практическиезанятия (ПЗ)      

 Семинары(С)      

 Курсовоепроектирование (КП)      

 Самостоятельнаяработа  122  122  

 Промежуточнаяаттестация 
4 

 
4 

     

 Наименованиевидапромежуто

чнойаттестации x x Экзамен 

    

 Всего 22 122 22 122     

                  
5. Структура и содержаниедисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
                  

Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 
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Тема 1.  Введение 3 4  
       УК-2.1, 

УК-2.2 

Тема 2. 

Модифицированные 

организмы и 

биобезопасность. 

Состояниепроблемы. 

3 2  
       

УК-2.1 

Тема 3. Генетический 

риск и биобезопасность 

при получении ГМО. 

3 2  
       

УК-1.2 



Тема 4. Биобезопасность 

в кле-точных, тканевых и 

орга-ногенных 

технологиях получения 

ГМО. 

3 
 

 
    

4 
  

УК-1.3 

Тема 5. Методы оценки 

продуктов, содержащих 

ГМО на биобезопасность. 

3 
 

 
    

2 
  

УК-2.1 

Тема 6. Задачи 

молекулярной биологии в 

XXI веке. 

3 
 

 
    

6 
  

УК-1.2 

Тема 7. Контроль и 

регулирование 

деятельности при 

получении и 

использовании ГМО. 

3 
 

 
    

4 
  

УК-2.2 

Тема 8. 

Методыгеннойинженери
3 

 
 

    
4 

  УК-2.3, 

УК-1.2 

Тема 9. Генетика и 

генетическая 

информация. 

3 
 

2 
    

4 
  УК-2.1, 

УК-2.3 

Тема 10. Генно- 

модифицированные 

источники пищевой 

продукции. Концепция 

биобезопасности 

пищевой продукции и 

питания 

3 
 

2 
    

6 
  УК-1.1, 

УК-2.3 

Тема 11. Общая схема 

реализации генетической 

информации. 

3 
 

2 
    

2 
  УК-2.2, 

УК-2.3 

Тема 12. Механизмы 

реализации генетической 

информации. 

3 
 

2 
    

2 
  

УК-1.1, 

УК-1.3, 

УК-2.3 

Тема 13. Особенности 

механизмов трансляции у 

прокариот и эукариот. 

3 
 

2 
    

6 
  УК-2.2, 

УК-2.1 

Тема 14. Хромосомы: 

строение и 

функционирование 

3 
 

 
    

10 
  

УК-2.1 

Тема 15. Переработка, 

передача и изменение 

генетической 

информации в ряду 

поколений. 

3 
 

 
    

6 
  

УК-1.1 

Тема 16. Сохранение и 

защита генетической 

информации. 

3 
 

 
    

6 
  

УК-2.1 



Тема 17. 

Развитиемногоклеточног

оорганизма 

3 
 

 
    

6 
  

УК-1.1 

Тема 18. Иммунитет. 

Некоторые отклонения в 

работе иммунной 

системы. 

3 
 

 
    

6 
  УК-2.3, 

УК-1.3 

Тема 19. Получение 

животных и 

растительных 

трансгенных организмов . 

3 
 

 
    

6 
  

УК-2.2 

Тема 20. Геномика и 

генная терапия. 
3 

 
 

    
6 

  
УК-2.3 

Тема 21. Молекулярная 

биология и 

возникновение жизни. 

3 
 

 
    

12 
  

УК-2.2 

Тема 22. Молекулярная 

биология и 

происхождение 

человека. 

3 
 

 
    

12 
  

УК-2.3 

Тема 23. 

Методологические 

основы разработки 

рецептур и технологий 

генетически 

модифицированных 

продуктов питания 

3 
 

 
    

12 
  

УК-2.1 

Контактнаяработа 3 8 10       4 x 

Самостоятельнаяработ
а 

3 
      

122 
  

x 

Объемдисциплины в 
семестре 

3 8 10 
    

122 
 

4 x 

Всегоподисциплине  8 10     122  4  

               
5.2. Темыкурсовыхработ (проектов) 
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

№ п.п. Наименованиятемы Наименованиевопросов 

Объем, 

академичес

киечасы 

1 

Биобезопасность в кле-точных, 

тканевых и орга-ногенных 

технологиях получения ГМО. 

Биобезопасность в кле-точных, 

тканевых и орга-ногенных 

технологиях получения ГМО. 
4 

2 

Методы оценки продуктов, 

содержащих ГМО на 

биобезопасность. 

Методы оценки продуктов, 

содержащих ГМО на 

биобезопасность 
2 

3 
Задачи молекулярной биологии 

в XXI веке. 

Задачи молекулярной биологии 

в XXI веке 
6 



4 

Контроль и регулирование 

деятельности при получении и 

использовании ГМО. 

Контроль и регулирование 

деятельности при получении и 

использовании ГМО. 4 

5 Методыгеннойинженерии. 
Методыгеннойинженерии. 

4 

6 
Генетика и 

генетическаяинформация. 

Генетика и 

генетическаяинформация. 4 

7 

Генно- модифицированные 

источники пищевой 

продукции. Концепция 

биобезопасности пищевой 

продукции и питания 

Генно-модифицированные 

источники пищевой продукции. 

Концепция биобезопасности 

пищевой продукции и питания 
6 

8 
Общая схема реализации 

генетической информации. 

Общая схема реализации 

генетической информации. 2 

9 
Механизмыреализациигенетич

ескойинформации. 

Механизмыреализациигенетичес

койинформации 
2 

10 

Особенности механизмов 

трансляции у прокариот и 

эукариот. 

Особенности механизмов 

трансляции у прокариот и 

эукариот 6 

11 
Хромосомы: строение и 

функционирование 

Хромосомы: строение и 

функционирование 10 

12 

Переработка, передача и 

изменение генетической 

информации в ряду поколений. 

Переработка, передача и 

изменение генетической 

информации в ряду поколений. 
6 

13 
Сохранение и защита 

генетической информации. 

Сохранение и защита 

генетической информации. 6 

14 
Развитиемногоклеточногоорга

низма 

Развитиемногоклеточногооргани

зма 6 

15 

Иммунитет. Некоторые 

отклонения в работе иммунной 

системы. 

Иммунитет. Некоторые 

отклонения в работе иммунной 

системы. 
6 

16 

Получение животных и 

растительных трансгенных 

организмов . 

Получение животных и 

растительных трансгенных 

организмов 6 



17 Геномика и геннаятерапия. 
Геномика и геннаятерапия. 

6 

18 
Молекулярная биология и 

возникновение жизни. 

Молекулярная биология и 

возникновение жизни. 
12 

19 
Молекулярная биология и 

происхождение человека. 

Молекулярная биология и 

происхождение человека. 
12 

20 

Методологические основы 

разработки рецептур и 

технологий генетически 

модифицированных продуктов 

питания 

Методологические основы 

разработки рецептур и 

технологий генетически 

модифицированных продуктов 

питания. 

12 

Всего 122 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1.Химия пищи : учебное пособие / составитель А. Л. Алексеев. — Персиановский : 

Донской ГАУ, 2019. — 171 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. — URL: https://e.lanbook.com/book/134403. 

2. Безопасность продовольственного сырья и продуктов питания : учебное пособие / 

составители О. Г. Комкова, Я. П. Сердюкова. — Персиановский : Донской ГАУ, 2019. — 

177 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/133412. 

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1.Безопасность продовольственного сырья и пищевых продуктов : учебное пособие / 

А. М. Алимов, Т. Р. Якупов, Ф. Ф. Зиннатов, Н. Р. Касанова ; Под редакцией А. М. Алимова. 

— Казань : КГАВМ им. Баумана, 2019. — 242 с. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/129419. 

2.Пищевая биотехнология продуктов из сырья растительного происхождения : 

учебник / А. Ю. Просеков, О. А. Неверова, Г. Б. Пищиков, В. М. Позняковский. — 2-е изд., 

перераб. и доп. — Кемерово : КемГУ, 2019. — 262 с. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/135193. 

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

- тематическоесодержаниедисциплины. 

7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 
содержанию дисциплины 

 
  



7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 

Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения 

занятий лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

 
7.2 Перечень оборудования и технических средств обучения по дисциплине 

7.3 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. JoliTest (JTRun, JTEditor, TestRun) 

7.4 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

1. Консультант+ . 

Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине представлены в Приложении 6. 
  



  



 



 


