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Наименование дисциплины: Б1.В.14 Побочная продукция животноводства 

Цель освоения дисциплины: - изучение студентами морфологического 

строения побочной продукции животноводства; 

- изучение состава и свойств побочных продуктов убоя сельскохозяйствен-

ных животных; 

- изучение биологической полноценности побочных продуктов переработки 

животных;  

- приобретение теоретических знаний и практических навыков в области пе-

реработки побочных продуктов убоя сельскохозяйственных животных в пол-

ноценные пищевые продукты, полноценные кормовые продукты для живот-

ных, специальной продукции;  

- доведение до будущего специалиста высшей квалификации из огромного и 

многообразного материала, составляющего содержание курса, самого необ-

ходимого. 

1. Требования к результатам освоения дисциплины:  

Индекс и содер-

жание компетен-

ции 

Знания Умения Навыки и (или) 

опыт деятельно-

сти 

способностью 

осуществлять 

сбор, анализ и ин-

терпретацию ма-

териалов в области 

животноводства 

(ОПК-2) 

Этап 1 

знать источники 

получения ин-

формации; 

Этап 2 

знать методы и 

приемы сбора, 

анализа и интер-

претации мате-

риалов в области 

животноводства. 

Этап 1 

уметь выделить 

основную инфор-

мацию из всего 

многообразия; 

Этап 2 

уметь пользо-

ваться методами 

и приемам сбора, 

анализа и интер-

претации мате-

риалов в области 

животноводства.  

Этап 1 

владеть навыка-

ми работы с ин-

формационны-

ми ресурсами; 

Этап 2 

владеть навыка-

ми анализа соб-

ранной инфор-

мации и ее 

оформлением. 

способностью раз-

рабатывать и про-

Этап 1 

биологические, 

Этап 1 

обосновать эко-

Этап 1 

владеть навыка-



водить мероприя-

тия по увеличению 

различных произ-

водственных пока-

зателей животно-

водства (ПК-7) 

продуктивные и 

хозяйственные 

особенности 

сельскохозяйст-

венных живот-

ных; 

Этап 2 

как организовать 

переработку суб-

продуктов, крови, 

технического сы-

рья, обработку 

шкур, волоса, ис-

пользуя при этом 

безотходные или 

малоотходные 

технологии. 

номическую це-

лесообразность 

производства 

конкретной про-

дукции;  

Этап 2 

наметить пути 

использования 

безотходных тех-

нологий с учетом 

современных 

экологических 

требований; 

обеспечить ис-

пользование ра-

циональных тех-

нологий перера-

ботки животно-

водческой про-

дукции. 

ми определения 

качественных 

характеристик 

побочной про-

дукции; 

Этап 2 

опытом само-

стоятельного 

принятия реше-

ний по текущим 

и перспектив-

ным вопросам 

переработки по-

бочной продук-

ции животно-

водства; прие-

мами работы на 

технологиче-

ском оборудо-

вании, исполь-

зуемом в отрас-

ли. 

 

2. Содержание дисциплины:  

Раздел 1. Субпродукты и пищевые жиры 

Тема 1. Побочная продукция при убое животных 

Тема 2. Номенклатура субпродуктов 

Тема 3. Обработка субпродуктов 

Тема 4. Номенклатура пищевых жиров 

Раздел 2. Производство пищевых жиров и переработка крови 

Тема 5. Производство пищевых жиров 

Тема 6. Переработка крови 

Тема 7. Методы консервирования эндокринно-ферментного сырья 

Раздел 3.  Эндокринно-ферментное и специальное сырье и производст-

во животных жиров и кормовой муки 

Тема 8. Эндокринно-ферментное и специальное сырье 

Тема 9. Утилизация боенских конфискатов и непищевых отходов 

Тема 10.  Производство кормовых и технических продуктов 

Тема 11. Производство животных жиров и кормовой муки 



Раздел 4. Производство клея и желатина и первичная обработка коже-

венного и шубно-мехового сырья 

Тема 12. Производство клея и желатина 

Тема 13. Обработка шкур, кишок и кератинсодержащего сырья 

Тема 14. Первичная обработка кожевенного и шубно-мехового сырья 

 

3. Общая трудоёмкость дисциплины:  3 ЗЕ 


