
Аннотация к рабочей программе дисциплины 

 

Автор: Бакаева Л.Н.  

 

Наименование дисциплины: Б1.В.ДВ.06.01 Технология переработки продукции 

птицеводства 

 

Цель освоения дисциплины: - является подготовка высококвалифицированных 

специалистов, способных организовать технологические процессы переработки яиц и 

мяса птицы и проводить оценку качества производимой продукции в условиях 

птицефабрик 

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 
ПКО-7 Способен 

организовать первичную 

переработку, хранение и 

транспортировку 

продукции 

животноводства 

ПКО-7.1 Знать: требования к 

качеству продукции 

животноводства. 

Знать:  

требования к качеству 

продукции животноводства  

Уметь:  

определять качество 

продукции животноводства  

Владеть:  

навыками определять качество 

продукции животноводства  

ПКО-7 Способен 

организовать первичную 

переработку, хранение и 

транспортировку 

продукции 

животноводства 

ПКО-7.2 Уметь: организовать 

первичную переработку, 

хранение и транспортировку 

продукции животноводства. 

Знать:  

первичную переработку, 

хранение и транспортировку 

продукции животноводства  

Уметь:  

организовать первичную 

переработку, хранение и 

транспортировку продукции 

животноводства  

Владеть:  

: навыками организовать 

первичную переработку, 

хранение и транспортировку 

продукции животноводства  



ПКО-7.3 Владеть: навыками 

организации первичной 

переработки, 

хранения и транспортировки 

продукции животноводства. 

Знать:  

этапы первичной переработки, 

хранения и транспортировки 

продукции животноводства  

Уметь:  

организовать первичную 

переработку, хранение и 

транспортировку продукции 

животноводства  

Владеть:  

навыками организации 

первичной переработки, 

хранения и транспортировки 

продукции животноводства  

 

2. Содержание дисциплины: 

Тема 1. Технология переработки яиц 

Тема 2. Технологический процесс убоя и переработка с.-х. птицы 

Тема 3. Глубокая переработка мяса птицы 

Тема 4. Переработка побочных продуктов птицеводства 

 

3. Общая трудоемкость дисциплины: 108 часов (3 ЗЕ) 

 


