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1. ОРГАНИЗАЦИЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ

1.1.  Организационно-методические данные дисциплины
№

тем
Наименование тем

Количество часов (38 часов)
рефераты ИДЗ СИВ ПкЗ

1.
Технология хранения мяса и мясных продук-
тов

- - 5

2.
Технология  хранения  колбасных  изделий  и
мясных консервов

- - 5

3.
Технология  хранения  мясных  полуфабрика-
тов

- - 5

4.
Технология  хранения  молока  и  молочных
продуктов

- - 5

5. Технология хранения яиц и яичных продуктов 5
6. Технология хранения рыбы 5
7. Технология хранения меда 8
8. Итого - 38

2. МЕТОДИЧЕСКИЕ РЕКОМЕНДАЦИИ ПО
САМОСТОЯТЕЛЬНОМУ ИЗУЧЕНИЮ ВОПРОСОВ

3.1. Хранение мяса птицы
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение мяса птицы

3.2. Хранение мяса кроликов
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение мяса кроликов

3.3. Среды для хранения мяса и мясных продуктов
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Среды для хранения мяса и мясных продуктов

3.4. Хранение сырокопченых колбас
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение сырокопченых колбас

3.5. Хранение сосисок и сарделек
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение сосисок и сарделек

3.6.Хранение замороженных мясных полуфабрикатов
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение замороженных мясных полуфабрикатов.



3.7. Хранение творога
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение творога

3.8. Хранение йогурта
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение йогурта

3.9.Хранение мороженого
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение мороженого

3.10. Хранение сухих яичных продуктов
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение сухих яичных продуктов

3.11. Хранение икры
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение икры

3.12. Хранение меда
При изучении вопроса необходимо обратить внимание на следующие особенно-

сти.
1. Хранение меда


