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Наименование дисциплины: Б1.О.11 Производственный ветеринарно-

санитарный контроль 

 

Цель освоения дисциплины: 

-научиться правильно использовать нормативно-правовую документацию в 

области повышения качества сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения; 

-изучить принципы и методы санитарно-гигиенического исследования и 

ветеринарно-санитарной оценки продуктов животноводства, их свойства, способы 

обработки, хранения и транспортирование. 

 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

ОПК-5 Способен 

оформлять специальную 

документацию, 

анализировать результаты 

профессиональной 

деятельности и 

представлять отчетные 

документы с 

использованием 

специализированных баз 

данных 

ОПК-5.1 Знать 

современное 

программное 

обеспечение, базовые 

системные программные 

продукты и пакеты 

прикладных программ; 

технические средства 

реализации 

информационных 

процессов 

Знать: 

Современноепрограммноеобеспеч

ение,базовыесистемныепрограммн

ыепродуктыипакетыприкладныхп

рограмм;техническиесредствареал

изацииинформационныхпроцессов 

Уметь: 

Пользоватьсяпрограммнымобеспе

чением,базовымисистемнымипрог

раммнымипродуктамиипакетамип

рикладныхпрограмм 

Владеть: 

Современнымпрограммнымобеспе

чением,базовымисистемнымипрог

раммнымипродуктамиипакетамип

рикладныхпрограмм;техническим

исредствамиреализацииинформац

ионныхпроцессов 

ОПК-5.2 Уметь 

применять новые 

информационные 

технологии для решения 

поставленных задач в 

своей профессиональной 

деятельности, работать 

со 

специализированными 

информационными 

базами данных 

Знать: 

Новыеинформационныетехнологи

идлярешенияпоставленныхзадачвс

воейпрофессиональнойдеятельнос

ти,работусоспециализированными

информационнымибазамиданных 

Уметь: 

Применятьновыеинформационные

технологиидлярешенияпоставленн

ыхзадачвсвоейпрофессиональнойд

еятельности,работатьсоспециализи

рованнымиинформационнымибаза

миданных 

Владеть: 



новымиинформационнымитехноло

гиямидлярешенияпоставленныхза

дачвсвоейпрофессиональнойдеяте

льности,работойсоспециализирова

ннымиинформационнымибазамид

анных 

ОПК-5.3 Владеть 

навыками работы с 

операционной системой, 

с текстовыми и 

табличными 

процессорами, с 

системами управления 

базами данных, с 

информационно-

поисковыми системами в 

Интернете 

Знать: 

Навыкиработысоперационнойсист

емой,стекстовымиитабличнымипр

оцессорами,системыуправленияба

замиданных,информационно-

поисковыесистемывИнтернете 

Уметь: 

Работатьсоперационнойсистемой,с

текстовымиитабличнымипроцессо

рами 

Владеть: 

Навыкамиработысоперационнойси

стемой,стекстовымиитабличными

процессорами,ссистемамиуправле

ниябазамиданных,синформационн

о-

поисковымисистемамивИнтернете 

ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.1 Знать 

современные методики 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, методы 

самообразования, 

самореализации, 

направленные на 

повышение 

работоспособности в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; правовые и 

социальные вопросы 

природопользования, 

профессиональных 

программ экологической 

и продовольственной 

безопасности; правила 

содержания и кормления 

животных, перечень 

зоонозных болезней, их 

профилактику и меры 

борьбы, требования ТР 

Знать: 

Современныеметодикиветеринарн

о-

санитарнойэкспертизысырьяипрод

уктовживотногоирастительногопр

оисхождения,методысамообразова

ния,самореализации,направленные

наповышениеработоспособностив

процессеподготовкиипереподгото

вкиспециалистовветеринарногоиб

иологическогопрофилей;правовые

исоциальныевопросыприродополь

зования,профессиональныхпрогра

ммэкологическойипродовольствен

нойбезопасности;правиласодержа

нияикормленияживотных,перечен

ьзоонозныхболезней,ихпрофилакт

икуимерыборьбы,требованияТРТС

,СНиП,ВТпобезопасностиикачеств

усырьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения,кормовы

хсредствдляживотныхиихэксперти

зе,государственныестандартывобл

астиветеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения;пра



ТС, СНиП, ВТ по 

безопасности и качеству 

сырья и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств для 

животных и их 

экспертизе, 

государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

сельскохозяйственные, 

дикие и промысловые 

животные, птицы, пчелы, 

рыба, гидробионты и 

другие объекты 

морского и речного 

промысла и контроля 

качества продуктов 

питания животного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов; современные 

средства и способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и 

правила по организации 

и контролю 

транспортировки 

животных, сырья, 

продукции животного 

вилапроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыбезопасност

исырьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождениясельскох

озяйственные,дикиеипромысловые

животные,птицы,пчелы,рыба,гидр

обионтыидругиеобъектыморского

иречногопромыслаиконтролякачес

твапродуктовпитанияживотногопр

оисхождения;профилактическиеме

роприятияпопредотвращениюзоон

озов;современныесредстваиспособ

ыдезинфекции,дезинсекцииидерат

изациибоенскихимясоперерабатыв

ающихпредприятий;нормыиправи

лапоорганизациииконтролютрансп

ортировкиживотных,сырья,продук

цииживотногопроисхождения,про

дукциипчеловодстваиводногопром

ысла;биологиюижизненныециклы

возбудителейинфекционныхиинва

зионныхболезнейживотныхиптиц,

втомчислеопасныедлячеловека,ата

кжефакторы,благоприятствующие

ихраспространению;основныепоня

тияитерминывобластиоценкикачес

твапродуктовубояживотных,иххи

мическийсостав,пищевуюценность

,факторы,формирующиекачество 

Уметь: 

Пользоватьсясовременнымиметод

икамиветеринарно-

санитарнойэкспертизысырьяипрод

уктовживотногоирастительногопр

оисхождения,методамисамообразо

вания,самореализации;решатьправ

овыеисоциальныевопросыприродо

пользования,профессиональныхпр

ограммэкологическойипродовольс

твеннойбезопасности;применятьпр

авиласодержанияикормленияживо

тных,переченьзоонозныхболезней,

ихпрофилактикуимерыборьбы,тре

бованияТРТС,СНиП,ВТпобезопас

ностиикачествусырьяипродуктовж

ивотногоирастительногопроисхож

дения,кормовыхсредствдляживотн

ыхиихэкспертизе,государственные

стандартывобластиветеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп



происхождения, 

продукции пчеловодства 

и водного промысла; 

биологию и жизненные 

циклы возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных и птиц, в том 

числе опасные для 

человека, а также 

факторы, 

благоприятствующие их 

распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения 

Владеть: 

Современнымиметодикамиветери

нарно-

санитарнойэкспертизысырьяипрод

уктовживотногоирастительногопр

оисхождения,методамисамообразо

вания,самореализации,направленн

ыенаповышениеработоспособност

ивпроцессеподготовкиипереподго

товкиспециалистовветеринарного

ибиологическогопрофилей;правов

ымиисоциальнымивопросамиприр

одопользования,профессиональны

хпрограммэкологическойипродово

льственнойбезопасности;правилам

исодержанияикормленияживотны

х,переченьзоонозныхболезней,ихп

рофилактикуимерыборьбы,требов

анияТРТС,СНиП,ВТпобезопаснос

тиикачествусырьяипродуктовживо

тногоирастительногопроисхожден

ия,кормовыхсредствдляживотных

иихэкспертизе,государственнымис

тандартывобластиветеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения;пра

вилапроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыбезопасност

исырьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождениясельскох

озяйственные,дикиеипромысловые

животные,птицы,пчелы,рыба,гидр

обионтыидругиеобъектыморского

иречногопромыслаиконтролякачес

твапродуктовпитанияживотногопр

оисхождения;профилактическиеме

роприятияпопредотвращениюзоон

озов;современнымисредствамиисп

особамидезинфекции,дезинсекции

идератизациибоенскихимясоперер

абатывающихпредприятий;нормы

иправилапоорганизациииконтрол

ютранспортировкиживотных,сырь

я,продукцииживотногопроисхожд

ения,продукциипчеловодстваивод

ногопромысла;биологиейижизнен

нымицикламивозбудителейинфекц



ионныхиинвазионныхболезнейжив

отныхиптиц,втомчислеопасныхдля

человека,атакжефакторами,благоп

риятствующиеихраспространению

;основнымипонятиямиитерминами

вобластиоценкикачествапродуктов

убояживотных,иххимическогосост

ава,пищевойценности,факторами,

формирующиекачество 

ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.2 Уметь работать 

на современном 

лабораторном 

оборудовании, 

использовать потенциал, 

технологии 

самообразования в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; излагать 

информацию 

относительно 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных, 

анализировать 

соответствие проектов 

нормативно- 

технических документов 

по безопасности и 

качеству сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств для 

животных требованиям 

действующих 

нормативно-технических 

документов, проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр 

животных и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную экспертизу 

туш и органов; 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

Знать: 

Современноелабораторноеоборудо

вание;информациюотносительноп

рофилактикиинфекционныхиинваз

ионныхболезнейживотных,соответ

ствиепроектовнормативно-

техническихдокументовпобезопас

ностиикачествусырьяипродуктовж

ивотногоирастительногопроисхож

дения,ветеринарно-

санитарныйпредубойныйосмотрж

ивотныхиптицы,послеубойнуювет

еринарно-

санитарнуюэкспертизутушиоргано

в;качествоиконтрольвыпускасельс

кохозяйственнойпродукции;оценк

упригодностиподконтрольнойпрод

укциипоорганолептическимсвойст

вамирезультатамлабораторныхисс

ледований,режимырабочихпараме

троввсехзвеньевпереработкиживот

новодческогосырья; 

Уметь: 

Работатьнасовременномлаборатор

номоборудовании,использоватьпо

тенциал,технологиисамообразован

иявпроцессеподготовкиипереподг

отовкиспециалистовветеринарного

ибиологическогопрофилей;излагат

ьинформациюотносительнопрофи

лактикиинфекционныхиинвазионн

ыхболезнейживотных,анализирова

тьсоответствиепроектовнормативн

о-

техническихдокументовпобезопас

ностиикачествусырьяипродуктовж

ивотногоирастительногопроисхож

дения,кормовыхсредствдляживотн

ыхтребованиямдействующихнорм

ативно-

техническихдокументов,проводит

ьветеринарно-

санитарныйпредубойныйосмотрж



сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; организовывать и 

контролировать погрузку 

и транспортировку 

убойных животных, 

сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять видовую 

принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ивотныхиптицы,послеубойнуювет

еринарно-

санитарнуюэкспертизутушиоргано

в;правильнооцениватькачествоико

нтрольвыпускасельскохозяйственн

ойпродукции;даватьоценкупригод

ностиподконтрольнойпродукциип

оорганолептическимсвойствамире

зультатамлабораторныхисследова

ний,контролироватьрежимырабоч

ихпараметроввсехзвеньевперерабо

ткиживотноводческогосырья;орга

низовыватьиконтролироватьпогру

зкуитранспортировкуубойныхжив

отных,сырья,продукцииживотного

ирастительногопроисхождения;оп

ределятьвидовуюпринадлежность

мясаживотных;проводитьбактерио

логическийанализмясаимясныхпро

дуктов;использоватьметодытехнох

имическогоконтроляконсервирова

нныхпродуктовживотногоирастите

льногопроисхождения 

Владеть: 

Работойнасовременномлабораторн

омоборудовании,технологиейсамо

образованиявпроцессеподготовкии

переподготовкиспециалистовветер

инарногоибиологическогопрофиле

й;информациейотносительнопроф

илактикиинфекционныхиинвазион

ныхболезнейживотных;оценкойпр

игодностиподконтрольнойпродукц

иипоорганолептическимсвойствам

ирезультатамлабораторныхисслед

ований,режимамирабочихпарамет

роввсехзвеньев 

переработкиживотноводческогосы

рья;организациейиконтролемпогру

зкойитранспортировкойубойныхж

ивотных,сырья,продукцииживотно

гоирастительногопроисхождения;

бактериологическийанализмясаим

ясныхпродуктов; 

ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

ПК-4.3 Владеть 

методами составления 

отчетной документации, 

способностью к 

самоорганизации и 

самообразованию в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

Знать: 

Составлениеотчетнойдокументаци

и,методысамоорганизацииисамооб

разованиявпроцессеподготовкиипе

реподготовкиспециалистов;навык

иорганизациипроведенияпросвети

тельскойработысрединаселенияпо

предупреждениюиликвидацииостр



растительного 

происхождения 

специалистов; навыками 

организации проведения 

просветительской 

работы среди населения 

по предупреждению и 

ликвидации острых и 

хронических 

инфекционных болезней 

животных, 

передающихся человеку, 

навыками экспертизы 

документарного 

контроля на 

соответствие 

требованиям 

нормативно- 

технических документов, 

методами ветеринарно-

санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, 

оценки качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами 

и методикой 

транспортировки 

убойных животных, 

сырья и продукции 

животного 

происхождения; 

навыками проведения 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы продуктов 

ыхихроническихинфекционныхбо

лезнейживотных,передающихсяче

ловеку,навыкамиэкспертизыдокум

ентарногоконтролянасоответствие

требованиямнормативно-

техническихдокументов,методами

ветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкикачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,проведениябиохимическихи

бактериологическихисследований

животноводческойпродукции;техн

икуотборапроб,консервированиям

атериалаитранспортировкивветери

нарнуюлабораториюдлябактериол

огического,вирусологического,физ

ико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;способамиимето

дикойтранспортировкиубойныхжи

вотных,сырьяипродукцииживотно

гопроисхождения;навыкипроведен

ияветеринарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачуобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведениеве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктов 

растительногопроисхождения 

Уметь: 

Составлятьотчетнуюдокументаци

ю;организовыватьпроведениепрос

ветительскойработысрединаселен

ияпопредупреждениюиликвидаци

иострыхихроническихинфекционн

ыхболезнейживотных,передающи

хсячеловеку;отбиратьпробы,консе

рвироватьматериалитранспортиро

вкавветеринарнуюлабораториюдл

ябактериологического,вирусологи

ческого,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;проводитьветери

нарно-

санитарнуюэкспертизупродуктовж

ивотноводства 

Владеть: 

Методамисоставленияотчетнойдок



животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической 

безопасности, а также 

проведения ветеринарно- 

санитарного контроля 

продуктов растительного 

происхождения 

ументации,способностьюксамоорг

анизацииисамообразованиювпроц

ессеподготовкиипереподготовкисп

ециалистов;навыкамиорганизации

проведенияпросветительскойработ

ысрединаселенияпопредупрежден

июиликвидацииострыхихроническ

ихинфекционныхболезнейживотн

ых,передающихсячеловеку,навыка

миэкспертизыдокументарногоконт

ролянасоответствиетребованиямно

рмативно-

техническихдокументов,методами

ветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкикачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов, 

проведениябиохимическихибактер

иологическихисследованийживотн

оводческойпродукции;техникойот

борапроб,консервированияматериа

лаитранспортировкивветеринарну

юлабораториюдлябактериологичес

кого,вирусологического,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;способамиимето

дикойтранспортировкиубойныхжи

вотных,сырьяипродукцииживотно

гопроисхождения;навыкамипрове

денияветеринарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождения 

   

 

2. Содержание дисциплины: 

Тема 1. Характеристика убойных животных и современные требования 

предъявляемые им. 

Тема 2. Приёмка и предубойный осмотр животных на боенском предприятии; 

Режим предубойного содержания животных на боенских предприятиях; Убой и 

переработка сельскохозяйственных животных, дикой и пернатой дичи. 

Тема 3. Ветеринарно- санитарные правила перевозки животных различным видом 

транспорта. 

Тема 4. Особенности строения мяса сельскохозяйственных животных, дикой и 

пернатой дичи, птицы. 



Тема 5. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя сельскохозяйственных 

животных при инвазионных болезнях. 

Тема 6. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя сельскохозяйственных 

животных при незаразных болезнях и отклонениях от норм. 

Тема 7. Водоснабжение и канализация на перерабатывающих предприятиях. 

Освещение, вентиляция  на перерабатывающих предприятиях. Технологическое 

оборудование на перерабатывающих предприятиях. 

Тема 8. Технологические условия хранения продуктов убоя птицы на 

перерабатывающих предприятиях. 

Тема 9. Пищевая ценность мяса сельскохозяйственных животных и птицы. 

Классификация мяса сельскохозяйственных животных и птицы. Прием, предубойное 

содержание и предубойная подготовка. 

Тема 10. Общие сведения об проводимых мероприятиях. 

Тема 11. Назначение дезинвазии и методы проведения. Дератизация на 

перерабатывающих предприятиях. Комплекс мероприятий, включаемых в дератизацию.  

Виды дератизации. 

Тема 12. Дезинвазия на перерабатывающих предприятиях. Правила проведения 

дезинвазии на перерабатывающих предприятиях. 

Тема 13. Дезинфекция инвентаря, тары и оборудования на перерабатывающих 

предприятиях. 

Тема 14. Дератизация на перерабатывающих предприятиях. 

Тема 15. Профилактика заболеваний людей. 

Тема 16. Основные мероприятия по борьбе с болезнями животных и птиц. 

Тема 17. Ветеринарно- санитарные правила перевозки животных ж/д. 

Тема 18. Ветеринарно- санитарные правила перевозки животных воздушным 

транспортом. 

Тема 19. Ветеринарно- санитарные правила перевозки животных автотранспортом. 

Тема 20. Основные условия хранения продуктов убоя с/х животных , птицы на 

перерабатывающих предприятиях. 

3. Общая трудоемкость дисциплины: 7 ЗЕ. 

 


