
Аннотация к рабочей программе дисциплины 

 

Автор: Торшков А.А. 

 

Наименование дисциплины: Б1.В.03 Идентификация сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения 

 

Цель освоения дисциплины: - формирование знаний, умений и навыков по 

вопросам организации и функционирования систем управления качеством продукции на 

основе сырья животного и растительного происхождения на всех стадиях жизненного 

цикла. 

1. Требования к результатам освоения дисциплины: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

ПК-1 Способен 

организовывать и 

разрабатывать методы и 

средства повышения 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения для 

обеспечения ветеринарно 

-санитарного 

благополучия продукции 

 

ПК-1.1 Знать 

государственные 

стандарты и иные 

нормативно- правовые 

акты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения 

Знать: 

государственныестандартыииныен

ормативно-

правовыеактывобластиветеринарн

о-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения 

Уметь: 

применятьгосударственныестанда

ртыииныенормативно-

правовыеактывобластиветеринарн

о-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения 

Владеть: 

знаниямиогосударственномстанда

ртеииныминормативно-

правовыеактывобластиветеринарн

о-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения 

ПК-1.2 Уметь давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

Знать: 

оценкупригодностиподконтрольно

йпродукциипоорганолептическимс

войствамирезультатамлабораторн

ыхисследований,контролироватьр

ежимырабочихпараметроввсехзве



лабораторных 

исследований, 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья 

ньевпереработкиживотноводческо

госырья 

Уметь: 

даватьоценкупригодностиподконт

рольнойпродукциипоорганолептич

ескимсвойствамирезультатамлабо

раторныхисследований,контролир

оватьрежимырабочихпараметровв

сехзвеньевпереработкиживотново

дческогосырья 

Владеть: 

оценкойпригодностиподконтрольн

ойпродукциипоорганолептически

мсвойствамирезультатамлаборато

рныхисследований,контролироват

ьрежимырабочихпараметроввсехз

веньевпереработкиживотноводчес

когосырья 

 ПК-1.3 Владеть 

навыками проведения 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы продуктов 

животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической 

безопасности, а также 

проведения ветеринарно- 

санитарного контроля 

продуктов растительного 

происхождения кормов и 

кормовых добавок 

Знать: 

навыкипроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождениякормов

икормовыхдобавок 

Уметь: 

применятьнавыкипроведенияветер

инарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождениякормов

икормовыхдобавок 

Владеть: 

навыкамипроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождениякормов

икормовыхдобавок 

ПК-2 Способен 

организовывать и 

планировать 

ПК-2.1 Знать правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы и 

Знать: 

правилапроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк



эксперименты, проводить 

исследования, анализ и 

разработку методов 

контроля и повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

контроля качества 

продуктов питания 

животного и 

растительного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов; современные 

средства и способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и 

правила по организации 

и контролю 

транспортировки 

животных, сырья, 

продукции животного 

происхождения, 

продукции пчеловодства 

и водного промысла; 

биологию и жизненные 

циклы возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных и птиц, в том 

числе опасные для 

человека, 

благоприятствующие их 

распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

ачествапродуктовпитанияживотно

гоирастительногопроисхождения;

профилактическиемероприятияпо

предотвращениюзоонозов;совреме

нныесредстваиспособыдезинфекц

ии,дезинсекцииидератизациибоенс

кихимясоперерабатывающихпредп

риятий;нормыиправилапоорганиза

циииконтролютранспортировкижи

вотных,сырья,продукцииживотног

опроисхождения,продукциипчелов

одстваиводногопромысла;биологи

юижизненныециклывозбудителей

инфекционныхиинвазионныхболез

нейживотныхиптиц,втомчислеопа

сныедлячеловека,благоприятствую

щиеихраспространению;основные

понятияитерминывобластиоценки

качествапродуктовубояживотных,

иххимическийсостав,пищевуюцен

ность,факторы,формирующиекаче

ство 

Уметь: 

применятьпрофилактическиемеро

приятияпопредотвращениюзооноз

ов;современныесредстваиспособы

дезинфекции,дезинсекцииидерати

зациибоенскихимясоперерабатыва

ющихпредприятий;нормыиправил

апоорганизациииконтролютранспо

ртировкиживотных,сырья,продукц

ииживотногопроисхождения,прод

укциипчеловодстваиводногопром

ысла;распознаватьбиологиюижизн

енныециклывозбудителейинфекци

онныхиинвазионныхболезнейживо

тныхиптиц,втомчислеопасныедляч

еловека,благоприятствующиеихра

спространению;основныепонятияи

терминывобластиоценкикачествап

родуктовубояживотных,иххимиче

скийсостав,пищевуюценность,фак

торы,формирующиекачество 

Владеть: 

правиламипроведенияветеринарно

-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гоирастительногопроисхождения;

профилактическиемероприятияпо

предотвращениюзоонозов;организ

ациейконтролятранспортировкижи



вотных,сырья,продукцииживотног

опроисхождения,продукциипчелов

одстваиводногопромысла;основны

мипонятиямиитерминамивобласти

оценкикачествапродуктовубояжив

отных,иххимическийсостав,пищев

уюценность,факторы,формирующ

иекачество 

 ПК-2.2 Уметь проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр 

животных и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную экспертизу 

туш и органов; 

правильно оценивать 

качество и безопасность 

сельскохозяйственной 

продукции; 

организовывать и 

контролировать погрузку 

и транспортировку 

убойных животных, 

сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять видовую 

принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

Знать: 

правилапроведенияветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,послеубойнойве

теринарно-

санитарннойэкспертизытушиорган

ов;организациюиконтрольпогрузк

иитранспортировкиубойныхживот

ных,сырья,продукцииживотногоир

астительногопроисхождения;видо

вуюпринадлежностьмясаживотны

х 

Уметь: 

проводитьветеринарно-

санитарныйпредубойныйосмотрж

ивотныхиптицы,послеубойнуювет

еринарно-

санитарнуюэкспертизутушиоргано

в;правильнооцениватькачествоибе

зопасностьсельскохозяйственнойп

родукции;организовыватьиконтро

лироватьпогрузкуитранспортировк

уубойныхживотных,сырья,продук

цииживотногоирастительногопрои

схождения;определятьвидовуюпри

надлежностьмясаживотных;прово

дитьбактериологическийанализмя

саимясныхпродуктов;использоват

ьметодытехнохимическогоконтрол

яконсервированныхпродуктовжив

отногоирастительногопроисхожде

ния 

Владеть: 

навыкамипроведенияветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,послеубойнойве

теринарно-

санитарнойэкспертизойтушиорган

ов;оценкукачестваибезопасностис

ельскохозяйственнойпродукции;ор

ганизовыватьиконтролироватьпог

рузкуитранспортировкуубойныхж

ивотных,сырья,продукцииживотно

гоирастительногопроисхождения;



определятьвидовуюпринадлежнос

тьмясаживотных;проводитьбактер

иологическийанализмясаимясных

продуктов;использоватьметодытех

нохимическогоконтроляконсервир

ованныхпродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения 

 ПК-2.3 Владеть 

методами ветеринарно-

санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, 

оценки качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами 

и методикой 

транспортировки 

убойных животных, 

сырья и продукции 

животного 

происхождения 

Знать: 

методыветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкукачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,биохимическоеибактериоло

гическоеисследованиеживотновод

ческойпродукции;техникуотборап

роб,консервированияматериалаитр

анспортировкивветеринарнуюлабо

раториюдлябактериологического,в

ирусологического,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;способыиметоди

кутранспортировкиубойныхживот

ных,сырьяипродукцииживотногоп

роисхождения 

Уметь: 

владетьметодамиветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкикачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,проведениябиохимическихи

бактериологическихисследований

животноводческойпродукции;отби

ратьпробы,,консервироватьматери

алитранспортироватьвветеринарну

юлабораториюдлябактериологичес

кого,вирусологического,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования 

Владеть: 

методамиветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкикачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,проведениябиохимическихи

бактериологическихисследований

животноводческойпродукции;техн

икойотборапроб,консервирования

материалаитранспортировкивветер

инарнуюлабораториюдлябактерио

логического,вирусологического,ф



изико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;способамиимето

дикойтранспортировкиубойныхжи

вотных,сырьяипродукцииживотно

гопроисхождения 

ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.1 Знать 

современные методики 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, методы 

самообразования, 

самореализации, 

направленные на 

повышение 

работоспособности в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; правовые и 

социальные вопросы 

природопользования, 

профессиональных 

программ экологической 

и продовольственной 

безопасности; правила 

содержания и кормления 

животных, перечень 

зоонозных болезней, их 

профилактику и меры 

борьбы, требования ТР 

ТС, СНиП, ВТ по 

безопасности и качеству 

сырья и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств для 

животных и их 

экспертизе, 

государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции 

животноводства, 

Знать: 

современныеметодикиветеринарн

о-

санитарнойэкспертизысырьяипрод

уктовживотногоирастительногопр

оисхождения,методысамообразова

ния,самореализации,направленные

наповышениеработоспособностив

процессеподготовкиипереподгото

вкиспециалистовветеринарногоиб

иологическогопрофилей;правовые

исоциальныевопросыприродополь

зования,профессиональныхпрогра

ммэкологическойипродовольствен

нойбезопасности;правиласодержа

нияикормленияживотных,перечен

ьзоонозныхболезней,ихпрофилакт

икуимерыборьбы,требованияТРТС

,СНиП,ВТпобезопасностиикачеств

усырьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения,кормовы

хсредствдляживотныхиихэксперти

зе,государственныестандартывобл

астиветеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения;пра

вилапроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыбезопасност

исырьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождениясельскох

озяйственные,дикиеипромысловые

животные,птицы,пчелы,рыба,гидр

обионтыидругиеобъектыморского

иречногопромыслаиконтролякачес

твапродуктовпитанияживотногопр

оисхождения;профилактическиеме

роприятияпопредотвращениюзоон

озов;современныесредстваиспособ

ыдезинфекции,дезинсекцииидерат

изациибоенскихимясоперерабатыв

ающихпредприятий;нормыиправи

лапоорганизациииконтролютрансп



пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

сельскохозяйственные, 

дикие и промысловые 

животные, птицы, пчелы, 

рыба, гидробионты и 

другие объекты 

морского и речного 

промысла и контроля 

качества продуктов 

питания животного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов; современные 

средства и способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и 

правила по организации 

и контролю 

транспортировки 

животных, сырья, 

продукции животного 

происхождения, 

продукции пчеловодства 

и водного промысла; 

биологию и жизненные 

циклы возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных и птиц, в том 

числе опасные для 

человека, а также 

факторы, 

благоприятствующие их 

распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

ортировкиживотных,сырья,продук

цииживотногопроисхождения,про

дукциипчеловодстваиводногопром

ысла;биологиюижизненныециклы

возбудителейинфекционныхиинва

зионныхболезнейживотныхиптиц,

втомчислеопасныедлячеловека,ата

кжефакторы,благоприятствующие

ихраспространению;основныепоня

тияитерминывобластиоценкикачес

твапродуктовубояживотных,иххи

мическийсостав,пищевуюценность

,факторы,формирующиекачество 

Уметь: 

применятьсовременныеметодикив

етеринарно-

санитарнойэкспертизыипродуктов

животногоирастительногопроисхо

ждения,методысамообразования,с

амореализации,направленныенапо

вышениеработоспособностивпроц

ессеподготовкиипереподготовкисп

ециалистовветеринарногоибиолог

ическихпрофилей; 

Владеть: 

современнымиметодикамиветерин

арносанитарнойэкспертизысырьяи

продуктовживотногоирастительно

гопроисхождения,методами 

самообразования,самореализации;

правовымиисоциальнымивопроса

миприродопользования,профессио

нальныхпрограммэкологическойи

продовольственнойбезопасности;п

равиламисодержанияикормленияж

ивотных,переченьюзоонозныхболе

зней,ихпрофилактикуимерыборьб

ы,требованиямиТРТС,СНиП,ВТпо

безопасностиикачествусырьяипро

дуктовживотногоирастительногоп

роисхождения,кормовыхсредствдл

яживотныхиихэкспертизе;правила

мипроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыбезопасност

исырьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождениясельскох

озяйственные,дикиеипромысловые

животные,птицы,пчелы,рыба,гидр

обионтыидругиеобъектыморского

иречногопромыслаиконтролякачес

твапродуктовпитанияживотногопр

оисхождения;профилактическими



продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

мероприятиямипопредотвращени

юзоонозов; 

 ПК-4.2 Уметь работать 

на современном 

лабораторном 

оборудовании, 

использовать потенциал, 

технологии 

самообразования в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; излагать 

информацию 

относительно 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных, 

анализировать 

соответствие проектов 

нормативно- 

технических документов 

по безопасности и 

качеству сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств для 

животных требованиям 

действующих 

нормативно-технических 

документов, проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр 

животных и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную экспертизу 

туш и органов; 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

Знать: 

современноелабораторноеоборудо

вание;информациюотносительноп

рофилактикиинфекционныхиинваз

ионныхболезнейживотных,анализ

ироватьсоответствиепроектовнорм

ативно-

техническихдокументовпобезопас

ностиикачествусырьяипродуктовж

ивотногоирастительногопроисхож

дения,кормовыхсредствдляживотн

ыхтребованиямдействующихнорм

ативно-

техническихдокументов,проводит

ьветеринарно-

санитарныйпредубойныйосмотрж

ивотныхиптицы,послеубойнуювет

еринарно-

санитарнуюэкспертизутушиоргано

в;качествоиконтрольвыпускасельс

кохозяйственнойпродукции;давать

оценкупригодностиподконтрольно

йпродукциипоорганолептическимс

войствамирезультатамлабораторн

ыхисследований,контролироватьр

ежимырабочихпараметроввсехзве

ньевпереработкиживотноводческо

госырья;бактериологическийанали

змясаимясныхпродуктов;использо

ватьметодытехнохимическогоконт

роляконсервированныхпродуктов

животногоирастительногопроисхо

ждения 

Уметь: 

работатьнасовременномлаборатор

номоборудовании,использоватьпо

тенциал,технологиисамообразован

иявпроцессеподготовкиипереподг

отовкиспециалистовветеринарного

ибиологическогопрофилей;излагат

ьинформациюотносительнопрофи

лактики 

инфекционныхиинвазионныхболез

нейживотных,анализироватьсоотв

етствиепроектовнормативно-

техническихдокументовпобезопас



подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; организовывать и 

контролировать погрузку 

и транспортировку 

убойных животных, 

сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять видовую 

принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ностиикачествусырьяипродуктовж

ивотногоирастительногопроисхож

дения,кормовыхсредствдляживотн

ыхтребованиямдействующихнорм

ативно-

техническихдокументов,проводит

ьветеринарно-

санитарныйпредубойныйосмотрж

ивотныхиптицы,послеубойнуювет

еринарно-

санитарнуюэкспертизутушиоргано

в;правильнооцениватькачествоико

нтрольвыпускасельскохозяйственн

ойпродукции;даватьоценкупригод

ностиподконтрольнойпродукциип

оорганолептическимсвойствамире

зультатамлабораторныхисследова

ний,контролироватьрежимырабоч

ихпараметроввсехзвеньевперерабо

ткиживотноводческогосырья;орга

низовыватьиконтролироватьпогру

зкуитранспортировкуубойныхжив

отных,сырья,продукцииживотного

ирастительногопроисхождения;оп

ределятьвидовуюпринадлежность

мясаживотных;проводитьбактерио

логическийанализмясаимясныхпро

дуктов;использоватьметодытехнох

имическогоконтроляконсервирова

нныхпродуктовживотногоирастите

льногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиработынасовременномла

бораторномоборудовании;информ

ациейотносительнопрофилактикии

нфекционныхиинвазионныхболезн

ейживотных;организовыватьиконт

ролироватьпогрузкуитранспортир

овкуубойныхживотных,сырья,про

дукцииживотногоирастительногоп

роисхождения;видовойпринадлеж

ностьюмясаживотных;бактериолог

ическиманализоммясаимясныхпро

дуктов;использоватьметодытехнох

имическогоконтроляконсервирова

нныхпродуктовживотногоирастите

льногопроисхождения 

 ПК-4.3 Владеть 

методами составления 

отчетной документации, 

способностью к 

самоорганизации и 

Знать: 

методысоставленияотчетнойдокум

ентации,способыксамоорганизаци

иисамообразованию;навыкиоргани

зациипроведенияпросветительско



самообразованию в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов; навыками 

организации проведения 

просветительской 

работы среди населения 

по предупреждению и 

ликвидации острых и 

хронических 

инфекционных болезней 

животных, 

передающихся человеку, 

навыками экспертизы 

документарного 

контроля на 

соответствие 

требованиям 

нормативно- 

технических документов, 

методами ветеринарно-

санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, 

оценки качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами 

и методикой 

транспортировки 

убойных животных, 

сырья и продукции 

животного 

происхождения; 

йработысрединаселенияпопредупр

еждениюиликвидацииострыхихро

ническихинфекционныхболезнейж

ивотных,передающихсячеловеку,н

авыкамиэкспертизыдокументарног

оконтролянасоответствиетребован

иямнормативно-

техническихдокументов,методами

ветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкукачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,проведениябиохимическихи

бактериологическихисследований

животноводческойпродукции;техн

икуотборапроб,консервированиям

атериалаитранспортировкивветери

нарнуюлабораториюдлябактериол

огического,вирусологического,физ

ико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования; 

Уметь: 

составлятьотчетнуюдокументацию

;применятьнавыкиорганизациипро

веденияпросветительскойработыс

рединаселенияпопредупреждению

иликвидацииострыхихронических

инфекционныхболезнейживотных,

передающихсячеловеку;отбиратьп

робы,консервироватьматериалитра

нспортировкувветеринарнуюлабор

аторию 

длябактериологического,вирусоло

гического,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования 

Владеть: 

методамисоставленияотчетнойдок

ументации,способностьюксамоорг

анизацииисамообразованиювпроц

ессеподготовкиипереподготовкисп

ециалистов;навыкамиорганизации

проведенияпросветительскойработ

ысрединаселенияпопредупрежден

июиликвидацииострыхихроническ

ихинфекционныхболезнейживотн

ых,передающихсячеловеку,навыка

миэкспертизыдокументарногоконт

ролянасоответствиетребованиямно



навыками проведения 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы продуктов 

животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической 

безопасности, а также 

проведения ветеринарно- 

санитарного контроля 

продуктов растительного 

происхождения 

рмативно-

техническихдокументов,методами

ветеринарно-

санитарногопредубойногоосмотра

животныхиптицы,оценкикачествас

ельскохозяйственнойпродукцииик

ормов,проведениябиохимическихи

бактериологическихисследований

животноводческойпродукции;техн

икойотборапроб,консервирования

материалаитранспортировкивветер

инарнуюлабораториюдлябактерио

логического,вирусологического,ф

изико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;способамиимето

дикойтранспортировкиубойныхжи

вотных,сырьяипродукцииживотно

гопроисхождения;навыкамипрове

денияветеринарно- 

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождения 

 

2. Содержание дисциплины: 

Тема 1. Фальсификация товаров в России и за рубежом на современном этапе. 

Борьба с фальсификацией. Меры по защите российского рынка от фальсифицированных 

товаров отечественного и импортного производства. Товары фальсифицированные, 

дефектные и товары- заменители: их отличия.      

Тема 2. Виды фальсификации в зависимости от изменяемых характеристик товара: 

ассортиментная, качественная, количественная, информационная. Визуализация.  

 Тема 3. Виды фальсификации в зависимости от места ее осуществления: 

технологическая, предреализационная. Способы фальсификации в разрезе разных видов. 

Средства для разных видов фальсификации.       

 Тема 4. Идентифицирующие признаки зерномучных, плодоовощных, кондитерских 

и вкусовых товаров. Показатели ассортиментной, квалиметрической и количественной 

идентификации отдельных групп, подгрупп, видов и разновидностей продукции. 

Тема 5. Методы идентификации и оценки соответствия зерномучных, 

плодоовощных, кондитерских и вкусовых товаров.      

 Тема 6. Идентифицирующие признаки пищевых жиров, молочных, мясных, 

рыбных и яичных товаров. Показатели ассортиментной, квалиметрической и 

количественной идентификации отдельных групп, подгрупп, видов и разновидностей 

продукции.         

Тема 7. Методы идентификации и оценки соответствия пищевых жиров, молочных, 

мясных, рыбных и яичных товаров.        

    

3. Общая трудоемкость дисциплины: 2 ЗЕ. 


