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Цель освоения практики: 

 

1. Требования к результатам освоения практики: 

Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора  

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 

обучения по дисциплине 

(модулю) 

ОПК-4 Способен 

использовать в 

профессиональной 

деятельности методы 

решения задач с 

использованием 

современного 

оборудования при 

разработке новых 

технологий и 

использовать 

современную 

профессиональную 

методологию для 

проведения 

экспериментальных 

исследований и 

интерпретации их 

результатов 

ОПК-4.1 Знать 

технические 

возможности 

современного 

специализированного 

оборудования, методы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

Знать: 

техническиевозможностисовремен

ногоспециализированногооборудо

вания,методырешениязадачпрофес

сиональнойдеятельности 

Уметь: 

применятьнапрактикеметодыреше

ниязадачпрофессиональнойдеятел

ьности 

Владеть: 

навыкипримененияметодоврешени

язадачпрофессиональнойдеятельн

ости 

ОПК-4.2 Уметь 

применять современные 

технологии и методы 

исследований в 

профессиональной 

деятельности, 

интерпретировать 

полученные результаты 

Знать: 

современныетехнологиииметодыи

сследованийвпрофессиональнойде

ятельности 

Уметь: 

применятьсовременныетехнологи

ииметодыисследованийвпрофесси

ональнойдеятельности,интерпрети

роватьполученныерезультаты 

Владеть: 

навыкамиприменениясовременны

хтехнологийиметодовисследовани

йвпрофессиональнойдеятельности 

ОПК-4.3 Владеть 

навыками работы со 

специализированным 

оборудованием для 

реализации 

поставленных задач при 

проведении 

исследований и 

разработке новых 

технологий 

Знать: 

правилаработысоспециализирован

нымоборудованиемдляреализации

поставленныхзадачприпроведении

исследованийиразработкеновыхте

хнологий 

Уметь: 

работатьсоспециализированнымоб

орудованиемдляреализациипостав

ленныхзадачприпроведенииисслед

ованийиразработкеновыхтехнолог

ий 



Владеть: 

навыкамиработысоспециализирова

ннымоборудованиемдляреализаци

ипоставленныхзадачприпроведени

иисследованийиразработкеновыхт

ехнологий 

ОПК-5 Способен 

оформлять специальную 

документацию, 

анализировать результаты 

профессиональной 

деятельности и 

представлять отчетные 

документы с 

использованием 

специализированных баз 

данных 

ОПК-5.1 Знать 

современное 

программное 

обеспечение, базовые 

системные программные 

продукты и пакеты 

прикладных программ; 

технические средства 

реализации 

информационных 

процессов 

Знать: 

современноепрограммноеобеспече

ние,базовыесистемныепрограммн

ыепродуктыипакетыприкладныхп

рограмм;техническиесредствареал

изацииинформационныхпроцессов 

Уметь: 

применятьсовременноепрограммн

оеобеспечение,базовыесистемные

программныепродуктыипакетыпр

икладныхпрограмм;техническиеср

едствареализацииинформационны

хпроцессов 

Владеть: 

навыкамиприменениябазовыхсист

емныхпрограммныхпродуктовипа

кетовприкладныхпрограмм 

ОПК-5.2 Уметь 

применять новые 

информационные 

технологии для решения 

поставленных задач в 

своей профессиональной 

деятельности, работать 

со 

специализированными 

информационными 

базами данных 

Знать: 

новыеинформационныетехнологи

идлярешенияпоставленныхзадачвс

воейпрофессиональнойдеятельнос

ти 

Уметь: 

применятьновыеинформационные

технологиидлярешенияпоставленн

ыхзадачвсвоейпрофессиональнойд

еятельности,работатьсоспециализи

рованнымиинформационнымибаза

миданных 

Владеть: 

навыкамиработысоспециализирова

ннымиинформационнымибазамид

анных 

ОПК-5.3 Владеть 

навыками работы с 

операционной системой, 

с текстовыми и 

табличными 

процессорами, с 

системами управления 

базами данных, с 

информационно-

поисковыми системами в 

Интернете 

Знать: 

правилаработысоперационнойсист

емой,стекстовымиитабличнымипр

оцессорами,ссистемамиуправлени

ябазамиданных,синформационно-

поисковымисистемамивИнтернете 

Уметь: 

работатьсоперационнойсистемой,с

текстовымиитабличнымипроцессо

рами,ссистемамиуправлениябазам

иданных,синформационно-

поисковымисистемамивИнтернете 

Владеть: 



навыкамиработысоперационнойси

стемой,стекстовымиитабличными

процессорами,ссистемамиуправле

ниябазамиданных,синформационн

о-

поисковымисистемамивИнтернете 

ПК-3 Способен собирать, 

обрабатывать, 

анализировать, обобщать 

научно-техническую 

информацию, передовой 

отечественный и 

зарубежный опыт в 

области ветеринарно- 

санитарной экспертизы и 

составлять отчеты и 

участвовать во внедрении 

результатов исследований 

и разработок 

ПК-3.1 Знать основные 

требования системы 

управления качеством 

при производстве 

пищевых продуктов, 

обеспечивающих 

экологическую и 

продовольственную 

безопасность, основы 

математического 

анализа, математической 

статистики, 

необходимые для 

решения аналитических 

и исследовательских 

задач, технические 

средства и 

информационные 

технологии для 

обработки данных 

Знать: 

нормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствапродовольственнойбезопас

ности,дляпредотвращенияраспрос

транениязаразныхболезнейиохран

ытерриторииРФотзаносавозбудите

лейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационные

заводы,лабораторииветеринарно-

санитарнойэкспертизынарынкахид

ругиеобъектыисооруженияматериа

лы,процессы,услугииметодыиссле

дования,подлежащиеконтролюнас

оответствиеветеринарно-

санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения;правилапроведенияв

етеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения;основныепоняти

яитерминывобластиоценкикачеств

апродуктовубояживотных,иххими

ческийсостав,пищевуюценность,ф

акторы,формирующиекачество 

Уметь: 

применятьнапрактикенормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствапродовольственнойбезопас

ности,дляпредотвращенияраспрос

транениязаразныхболезнейиохран

ытерриторииРФотзаносавозбудите

лейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационные

заводы,лабораторииветеринарно-

санитарнойэкспертизынарынкахид

ругиеобъектыисооруженияматериа

лы,процессы,услугииметодыиссле

дования,подлежащиеконтролюнас



оответствиеветеринарно-

санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения 

Владеть: 

навыкииспользованиянормативно-

техническихдокументоввобластив

етеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствапродовольственнойбезопас

ности,дляпредотвращенияраспрос

транениязаразныхболезнейиохран

ытерриторииРФотзаносавозбудите

лейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационные

заводы,лабораторииветеринарно-

санитарнойэкспертизынарынкахид

ругиеобъектыисооруженияматериа

лы,процессы,услугииметодыиссле

дования,подлежащиеконтролюнас

оответствиеветеринарно-

санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопр

оисхождения 

ПК-3.2 Уметь 

анализировать 

результаты проведенной 

работы, прогнозировать 

биологические, 

физические и 

химические риски, 

влияющие на качество и 

безопасность пищевых 

продуктов и на 

окружающую среду, 

осуществлять выбор 

современных 

технических средств и 

информационных 

технологий для 

обработки и анализа 

данных, а также для 

решения 

исследовательских задач 

Знать: 

режимырабочихпараметроввсехзве

ньевпереработкиживотноводческо

госырья 

Уметь: 

контролироватьрежимырабочихпа

раметроввсехзвеньевпереработкиж

ивотноводческогосырья;планирова

тьиорганизовыватьработупроизвод

ственныхподразделенийосновывая

сьназаконодательныеакты,регламе

нтирующиетребованияксистемеуп

равлениякачествомпродукциииохр

анытруда 

Владеть: 

принципамипланированияиоргани

зацииработыпроизводственныхпод

разделенийосновываясьназаконода

тельныеакты,регламентирующиет

ребованияксистемеуправлениякач

ествомпродукциииохранытруда 

ПК-3.3 Владеть 

правилами составления 

учетно-отчетной 

Знать: 

локальныенормативно-

правовыеакты 



документации при 

проведении 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, навыками 

применения 

современных 

технических средств 

информационных 

технологий для решения 

аналитических и 

исследовательских задач 

Уметь: 

оформлятьучетно-

отчетнуюдокументацию 

Владеть: 

навыкамиразработкилокальныхно

рмативно-

правовыхактов,веденияучетно-

отчетнойдокументации,анализапр

оизводственнойдеятельностидляв

ыявлениязвеньевтехнологического

процессаотрицательновлияющихн

акачество,безопасностьилисебесто

имостьпродукцииспоследующейак

туализациейикорректировкойзапла

нированныхмероприятийвсоответс

твиистребованиямисистемыменед

жмента 

ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.1 Знать 

современные методики 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, методы 

самообразования, 

самореализации, 

направленные на 

повышение 

работоспособности в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; правовые и 

социальные вопросы 

природопользования, 

профессиональных 

программ экологической 

и продовольственной 

безопасности; правила 

содержания и кормления 

животных, перечень 

зоонозных болезней, их 

профилактику и меры 

борьбы, требования ТР 

ТС, СНиП, ВТ по 

безопасности и качеству 

сырья и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

Знать: 

современныесредстваиспособыдез

инфекции,дезинсекцииидератизац

иинабоенскихиперерабатывающих

предприятиях,нормативно-

техническиедокументывобластиве

теринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства,пчеловодства,водногоп

ромыслаикормов,атакжепродуктов

растительногопроисхождения;под

контрольнойпродукциисанитарной

экспертизедляопределенияихприго

дностикиспользованиюнапищевые

,кормовыеидругиецелигидробионт

ы,подлежащиеветеринарно-

санитарнойэкспертизедляопределе

нияихпригодностикиспользовани

юнапищевые,кормовыеидругиецел

ипроведенияветеринарно-

санитарнойэкспертизыиконтроляк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения;основныепоняти

яитерминывобластиоценкикачеств

апродуктовубояживотных,иххими

ческийсостав,пищевуюценность,ф

акторы,формирующиекачество 

Уметь: 

проводитьветеринарно-

санитарнуюэкспертизуиконтрольк

ачествапродуктовпитанияживотно

гопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиприменениянормативно-



кормовых средств для 

животных и их 

экспертизе, 

государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а 

также продуктов 

растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

сельскохозяйственные, 

дикие и промысловые 

животные, птицы, пчелы, 

рыба, гидробионты и 

другие объекты 

морского и речного 

промысла и контроля 

качества продуктов 

питанияживотного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов; современные 

средства и способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и 

правила по организации 

и контролю 

транспортировки 

животных, сырья, 

продукции животного 

происхождения, 

продукции пчеловодства 

и водного промысла; 

биологию и жизненные 

циклы возбудителей 

инфекционных и 

техническихдокументоввобластив

етеринарно-

санитарнойоценкииконтроляпроиз

водствабезопаснойпродукцииживо

тноводства, 

пчеловодства,водногопромыслаик

ормов,атакжепродуктоврастительн

огопроисхождения 



инвазионных болезней 

животных и птиц, в том 

числе опасные для 

человека, а также 

факторы, 

благоприятствующие их 

распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

ПК-4.2 Уметь работать 

на современном 

лабораторном 

оборудовании, 

использовать потенциал, 

технологии 

самообразования в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; излагать 

информацию 

относительно 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных, 

анализировать 

соответствие проектов 

нормативно- 

технических документов 

по безопасности и 

качеству сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств для 

животных требованиям 

действующих 

нормативно-технических 

документов, проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр 

животных и птицы, 

Знать: 

методыконтроляиоценкиэффектив

ностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах 

Уметь: 

осуществлятьконтрольиоценкуэфф

ективностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах;

вестиучетно-

отчетнуюдокументацию,правильн

ооцениватькачествоиконтрольвып

ускасельскохозяйственнойпродукц

ии;даватьоценкупригодностиподк

онтрольнойпродукциипоорганолеп

тическимсвойствамирезультатамл

абораторныхисследований;контро

лироватьрежимырабочихпараметр

оввсехзвеньевпереработкиживотн

оводческогосырья;проводитьбакте

риологическийанализмясаимясных

продуктов;использоватьметодытех

нохимическогоконтроляконсервир

ованныхпродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения 

Владеть: 

методамиконтроляиоценкиэффект

ивностиветеринарно-

санитарныхмероприятий,проводи

мыхнаподведомственныхобъектах 



послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную экспертизу 

туш и органов; 

правильно оценивать 

качество и контроль 

выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; организовывать и 

контролировать погрузку 

и транспортировку 

убойных животных, 

сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять видовую 

принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический 

анализ мяса и мясных 

продуктов; использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.3 Владеть 

методами составления 

отчетной документации, 

способностью к 

самоорганизации и 

самообразованию в 

процессе подготовки и 

переподготовки 

специалистов; навыками 

организации проведения 

просветительской 

Знать: 

методыоценкикачествасельскохозя

йственнойпродукцииикормовнасо

ответствиетребованиямнормативн

о-техническойдокументации 

Уметь: 

проводитьветеринарно-

санитарнуюэкспертизупродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической

безопасности,атакжеветеринарно-



работы среди населения 

по предупреждению и 

ликвидации острых и 

хронических 

инфекционных болезней 

животных, 

передающихся человеку, 

навыками экспертизы 

документарного 

контроля на 

соответствие 

требованиям 

нормативно- 

технических документов, 

методами ветеринарно-

санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, 

оценки качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, 

физико- химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами 

и методикой 

транспортировки 

убойных животных, 

сырья и продукции 

животного 

происхождения; 

навыками проведения 

ветеринарно- санитарной 

экспертизы продуктов 

животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

санитарныйконтрольпродуктоврас

тительногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамипланированияиорганизац

ииветеринарно-

санитарныхмероприятийнапредпр

иятияхперерабатывающейпромыш

ленности,методамиоценкикачества

сельскохозяйственнойпродукциии

кормовнасоответствиетребования

мнормативно-

техническойдокументации;провед

ениябиохимическихибактериологи

ческихисследованийживотноводче

скойпродукции;техникойотборапр

об,консервированияматериалаитра

нспортировкивветеринарнуюлабор

аториюдлябактериологического,ви

русологического,физико-

химического,микологического,ток

сикологическогоирадиометрическ

огоисследования;навыкамипровед

енияветеринарно-

санитарнойэкспертизыпродуктовж

ивотноводстваивыдачиобоснованн

огозаключенияобихбиологической 

безопасности,атакжепроведенияве

теринарно-

санитарногоконтроляпродуктоврас

тительногопроисхождения 



биологической 

безопасности, а также 

проведения ветеринарно- 

санитарного контроля 

продуктов растительного 

происхождения 

 

2. Содержание практики: 

1. Инструктаж по технике безопасности. Обсуждение организационных вопросов с 

руководителем практики от предприятия. Изучение специальной литературы и другой 

научно-технической информации о достижениях отечественной и зарубежной науки в 

соответствующей области знаний. 

2. Обоснование методики теоретического исследования и теоретическое решение 

изучаемого вопроса. 

3. Изучение организационной структуры учреждения или лаборатории по месту 

практики. Участие в проведении научных исследований. Сбор, обработка, анализ и 

систематизация материалов по теме исследования. 

4. Оформление отчета по преддипломной практике. Оформление выпускной 

квалификационной работы. Проверка работы в системе «Антиплагиат». Апробация 

материалов исследований - на студенческой научной конференции, научных 

конференциях и конгрессах разного уровня. 

 

3. Общая трудоемкость практики: 18 ЗЕ. 

 


