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1. Цели освоения дисциплины 

-научиться правильно использовать нормативно-правовую документацию в 

области повышения качества сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения; 

-изучить принципы и методы санитарно-гигиенического исследования и 

ветеринарно-санитарной оценки продуктов животноводства, их свойства, способы 

обработки, хранения и транспортирование. 

 

 

    
2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

    

Дисциплина Б1.О.11 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

относится к обязательной части учебного плана. Требования к предшествующим знаниям 

представлены в таблице 2.1.  Перечень дисциплин, для которых дисциплина 

«Производственный ветеринарно-санитарный контроль» является основополагающей, 

представлен в таблице 2.2. 
Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компетенция Дисциплина 

ОПК-5 
Научно-исследовательская работа (получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы) 

ПК-4 Ветеринарно-санитарный контроль при экспортно-импортных операциях 

    
Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Компетенция Дисциплина 

ОПК-5 

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа 

магистра) 

Производственная (преддипломная) практика 

ПК-4 

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа 

магистра) 

Производственная (преддипломная) практика 

    
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных 

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

    
Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 

планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и наименование 
компетенции 

Код и наименование 
индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 
обучения по дисциплине 

(модулю)   



ОПК-5 Способен 

оформлять специальную 

документацию, 

анализировать результаты 

профессиональной 

деятельности и 

представлять отчетные 

документы с 

использованием 

специализированных баз 

данных 

ОПК-5.1 Знать современное 

программное обеспечение, 

базовые системные 

программные продукты и 

пакеты прикладных программ; 

технические средства 

реализации информационных 

процессов 

Знать: 

Современноепрограммноеобес

печение,базовыесистемныепро

граммныепродуктыипакетыпр

икладныхпрограмм;техническ

иесредствареализацииинформа

ционныхпроцессов 

Уметь: 

Пользоватьсяпрограммнымобе

спечением,базовымисистемны

мипрограммнымипродуктамии

пакетамиприкладныхпрограмм 

Владеть: 

Современнымпрограммнымоб

еспечением,базовымисистемн

ымипрограммнымипродуктам

иипакетамиприкладныхпрогра

мм;техническимисредствамире

ализацииинформационныхпро

цессов 

ОПК-5.2 Уметь применять 

новые информационные 

технологии для решения 

поставленных задач в своей 

профессиональной 

деятельности, работать со 

специализированными 

информационными базами 

данных 

Знать: 

Новыеинформационныетехнол

огиидлярешенияпоставленных

задачвсвоейпрофессиональной

деятельности,работусоспециал

изированнымиинформационны

мибазамиданных 

Уметь: 

Применятьновыеинформацион

ныетехнологиидлярешенияпос

тавленныхзадачвсвоейпрофесс

иональнойдеятельности,работа

тьсоспециализированнымиинф

ормационнымибазамиданных 

Владеть: 

новымиинформационнымитех

нологиямидлярешенияпоставл

енныхзадачвсвоейпрофессиона

льнойдеятельности,работойсос

пециализированнымиинформа

ционнымибазамиданных 

  



ОПК-5 Способен 

оформлять специальную 

документацию, 

анализировать результаты 

профессиональной 

деятельности и 

представлять отчетные 

документы с 

использованием 

специализированных баз 

данных 

ОПК-5.3 Владеть навыками 

работы с операционной 

системой, с текстовыми и 

табличными процессорами, с 

системами управления базами 

данных, с 

информационно-поисковыми 

системами в Интернете 

Знать: 

Навыкиработысоперационнойс

истемой,стекстовымиитабличн

ымипроцессорами,системыупр

авлениябазамиданных,информ

ационно-поисковыесистемывИ

нтернете 

Уметь: 

Работатьсоперационнойсистем

ой,стекстовымиитабличнымип

роцессорами 

Владеть: 

Навыкамиработысоперационн

ойсистемой,стекстовымиитабл

ичнымипроцессорами,ссистем

амиуправлениябазамиданных,с

информационно-поисковымис

истемамивИнтернете 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.1 Знать современные 

методики ветеринарно- 

санитарной экспертизы сырья 

и продуктов животного и 

растительного происхождения, 

методы самообразования, 

самореализации, 

направленные на повышение 

работоспособности в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного и 

биологического профилей; 

правовые и социальные 

вопросы природопользования, 

профессиональных программ 

экологической и 

продовольственной 

безопасности; правила 

содержания и кормления 

животных, перечень 

зоонозных болезней, их 

профилактику и меры борьбы, 

требования ТР ТС, СНиП, ВТ 

по безопасности и качеству 

сырья и продуктов животного 

и растительного 

происхождения, кормовых 

средств для животных и их 

экспертизе, государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а также 

продуктов растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного происхождения 

сельскохозяйственные, дикие 

и промысловые животные, 

птицы, пчелы, рыба, 

гидробионты и другие объекты 

морского и речного промысла 

и контроля качества продуктов 

питания 

Знать: 

Современныеметодикиветерин

арно-санитарнойэкспертизысы

рьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождения,мето

дысамообразования,самореали

зации,направленныенаповыше

ниеработоспособностивпроцес

сеподготовкиипереподготовки

специалистовветеринарногоиб

иологическогопрофилей;право

выеисоциальныевопросыприро

допользования,профессиональ

ныхпрограммэкологическойип

родовольственнойбезопасност

и;правиласодержанияикормлен

ияживотных,переченьзоонозн

ыхболезней,ихпрофилактикуи

мерыборьбы,требованияТРТС,

СНиП,ВТпобезопасностиикаче

ствусырьяипродуктовживотног

оирастительногопроисхождени

я,кормовыхсредствдляживотн

ыхиихэкспертизе,государствен

ныестандартывобластиветерин

арно-санитарнойоценкииконтр

оляпроизводствабезопаснойпр

одукцииживотноводства,пчело

водства,водногопромыслаикор

мов,атакжепродуктовраститель

ногопроисхождения;правилапр

оведенияветеринарно-санитар

нойэкспертизыбезопасностисы

рьяипродуктовживотногоираст

ительногопроисхождениясельс

кохозяйственные,дикиеипром

ысловыеживотные,птицы,пчел

ы,рыба,гидробионтыидругиеоб

ъектыморскогоиречногопромы

слаиконтроля 

  



 животного происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению зоонозов; 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и дератизации 

боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и правила 

по организации и контролю 

транспортировки животных, 

сырья, продукции животного 

происхождения, продукции 

пчеловодства и водного 

промысла; биологию и 

жизненные циклы 

возбудителей инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных и птиц, в том числе 

опасные для человека, а также 

факторы, благоприятствующие 

их распространению; основные 

понятия и термины в области 

оценки качества продуктов 

убоя животных, их химический 

состав, пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

качествапродуктовпитанияжив

отногопроисхождения;профил

актическиемероприятияпопред

отвращениюзоонозов;современ

ныесредстваиспособыдезинфе

кции,дезинсекцииидератизаци

ибоенскихимясоперерабатыва

ющихпредприятий;нормыипра

вилапоорганизациииконтролю

транспортировкиживотных,сы

рья,продукцииживотногопроис

хождения,продукциипчеловод

стваиводногопромысла;биолог

июижизненныециклывозбудит

елейинфекционныхиинвазионн

ыхболезнейживотныхиптиц,вт

омчислеопасныедлячеловека,а

такжефакторы,благоприятству

ющиеихраспространению;осно

вныепонятияитерминывобласт

иоценкикачествапродуктовубо

яживотных,иххимическийсост

ав,пищевуюценность,факторы,

формирующиекачество 

Уметь: 

Пользоватьсясовременнымиме

тодикамиветеринарно-санитар

нойэкспертизысырьяипродукт

овживотногоирастительногопр

оисхождения,методамисамооб

разования,самореализации;реш

атьправовыеисоциальныевопр

осыприродопользования,профе

ссиональныхпрограммэкологи

ческойипродовольственнойбез

опасности;применятьправилас

одержанияикормленияживотн

ых,переченьзоонозныхболезне

й,ихпрофилактикуимерыборьб

ы,требованияТРТС,СНиП,ВТп

обезопасностиикачеству 

  



  сырьяипродуктовживотногоир

астительногопроисхождения,к

ормовыхсредствдляживотныхи

ихэкспертизе,государственные

стандартывобластиветеринарн

о-санитарнойоценкииконтроля

производствабезопаснойпроду

кцииживотноводства,пчеловод

ства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительног

опроисхождения 

Владеть: 

Современнымиметодикамивет

еринарно-санитарнойэкспертиз

ысырьяипродуктовживотногои

растительногопроисхождения,

методамисамообразования,сам

ореализации,направленныенап

овышениеработоспособностив

процессеподготовкиипереподг

отовкиспециалистовветеринар

ногоибиологическогопрофиле

й;правовымиисоциальнымивоп

росамиприродопользования,пр

офессиональныхпрограммэкол

огическойипродовольственной

безопасности;правиламисодер

жанияикормленияживотных,пе

реченьзоонозныхболезней,ихп

рофилактикуимерыборьбы,тре

бованияТРТС,СНиП,ВТпобезо

пасностиикачествусырьяипрод

уктовживотногоирастительног

опроисхождения,кормовыхсре

дствдляживотныхиихэксперти

зе,государственнымистандарт

ывобластиветеринарно-санита

рнойоценкииконтроляпроизво

дствабезопаснойпродукциижи

вотноводства,пчеловодства,во

дного 

  



  промыслаикормов,атакжепроду

ктоврастительногопроисхожден

ия;правилапроведенияветеринар

но-санитарнойэкспертизыбезопа

сностисырьяипродуктовживотн

огоирастительногопроисхожден

иясельскохозяйственные,дикиеи

промысловыеживотные,птицы,п

челы,рыба,гидробионтыидругие

объектыморскогоиречногопром

ыслаиконтролякачествапродукт

овпитанияживотногопроисхожд

ения;профилактическиемеропри

ятияпопредотвращениюзоонозо

в;современнымисредствамииспо

собамидезинфекции,дезинсекци

иидератизациибоенскихимясопе

рерабатывающихпредприятий;н

ормыиправилапоорганизацииик

онтролютранспортировкиживот

ных,сырья,продукцииживотного

происхождения,продукциипчел

оводстваиводногопромысла;био

логиейижизненнымицикламивоз

будителейинфекционныхиинваз

ионныхболезнейживотныхипти

ц,втомчислеопасныхдлячеловек

а,атакжефакторами,благоприятс

твующиеихраспространению;ос

новнымипонятиямиитерминами

вобластиоценкикачествапродукт

овубояживотных,иххимическог

осостава,пищевойценности,факт

орами,формирующиекачество 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.2 Уметь работать на 

современном лабораторном 

оборудовании, использовать 

потенциал, технологии 

самообразования в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного 

и биологического профилей; 

излагать информацию 

относительно профилактики 

инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных, анализировать 

соответствие проектов 

нормативно- технических 

документов по безопасности 

и качеству сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения, кормовых 

средств для животных 

требованиям действующих 

нормативно-технических 

документов, проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр 

животных и птицы, 

послеубойную ветеринарно- 

санитарную экспертизу туш и 

органов; правильно 

оценивать качество и 

контроль выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать оценку 

пригодности подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных исследований, 

контролировать режимы 

рабочих параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого сырья; 

организовывать и 

контролировать погрузку и 

транспортировку убойных 

животных, сырья, продукции 

животного и растительного 

происхождения; определять 

видовую принадлежность 

мяса животных; проводить 

бактериологический анализ 

мяса и мясных продуктов; 

использовать методы 

Знать: 

Современноелабораторноеобору

дование;информациюотносител

ьнопрофилактикиинфекционны

хиинвазионныхболезнейживотн

ых,соответствиепроектовнормат

ивно-техническихдокументовпо

безопасностиикачествусырьяип

родуктовживотногоирастительн

огопроисхождения,ветеринарно-

санитарныйпредубойныйосмотр

животныхиптицы,послеубойну

юветеринарно-санитарнуюэкспе

ртизутушиорганов;качествоико

нтрольвыпускасельскохозяйстве

ннойпродукции;оценкупригодн

остиподконтрольнойпродукции

поорганолептическимсвойствам

ирезультатамлабораторныхиссл

едований,режимырабочихпарам

етроввсехзвеньевпереработкижи

вотноводческогосырья; 

Уметь: 

Работатьнасовременномлаборат

орномоборудовании,использова

тьпотенциал,технологиисамообр

азованиявпроцессеподготовкии

переподготовкиспециалистоввет

еринарногоибиологическогопро

филей;излагатьинформациюотн

осительнопрофилактикиинфекц

ионныхиинвазионныхболезнейж

ивотных,анализироватьсоответс

твиепроектовнормативно-техни

ческихдокументовпобезопаснос

тиикачествусырьяипродуктовжи

вотногоирастительногопроисхо

ждения,кормовыхсредствдляжи

вотныхтребованиямдействующи

хнормативно-технических 

  



 технохимического контроля 

консервированных продуктов 

животного и растительного 

происхождения 

документов,проводитьветеринар

но-санитарныйпредубойныйосм

отрживотныхиптицы,послеубой

нуюветеринарно-санитарнуюэкс

пертизутушиорганов;правильно

оцениватькачествоиконтрольвы

пускасельскохозяйственнойпрод

укции;даватьоценкупригодност

иподконтрольнойпродукциипоо

рганолептическимсвойствамире

зультатамлабораторныхисследо

ваний,контролироватьрежимыра

бочихпараметроввсехзвеньевпер

еработкиживотноводческогосыр

ья;организовыватьиконтролиров

атьпогрузкуитранспортировкууб

ойныхживотных,сырья,продукц

ииживотногоирастительногопро

исхождения;определятьвидовую

принадлежностьмясаживотных;

проводитьбактериологическийа

нализмясаимясныхпродуктов;ис

пользоватьметодытехнохимичес

когоконтроляконсервированных

продуктовживотногоираститель

ногопроисхождения 

Владеть: 

Работойнасовременномлаборато

рномоборудовании,технологией

самообразованиявпроцессеподг

отовкиипереподготовкиспециал

истовветеринарногоибиологиче

скогопрофилей;информациейот

носительнопрофилактикиинфек

ционныхиинвазионныхболезней

животных;оценкойпригодности

подконтрольнойпродукциипоор

ганолептическимсвойствамирез

ультатамлабораторныхисследов

аний,режимамирабочихпарамет

роввсехзвеньев 

  



  переработкиживотноводческогос

ырья;организациейиконтролемпо

грузкойитранспортировкойубойн

ыхживотных,сырья,продукциижи

вотногоирастительногопроисхож

дения;бактериологическийанализ

мясаимясныхпродуктов; 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.3 Владеть методами 

составления отчетной 

документации, способностью 

к самоорганизации и 

самообразованию в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов; навыками 

организации проведения 

просветительской работы 

среди населения по 

предупреждению и 

ликвидации острых и 

хронических инфекционных 

болезней животных, 

передающихся человеку, 

навыками экспертизы 

документарного контроля на 

соответствие требованиям 

нормативно- технических 

документов, методами 

ветеринарно-санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, оценки 

качества 

сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой отбора 

проб, консервирования 

материала и транспортировки 

в ветеринарную лабораторию 

для бактериологического, 

вирусологического, физико- 

химического, 

микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами и 

методикой транспортировки 

убойных животных, сырья и 

продукции животного 

происхождения; навыками 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической безопасности, 

а также проведения 

Знать: 

Составлениеотчетнойдокумента

ции,методысамоорганизациииса

мообразованиявпроцессеподгот

овкиипереподготовкиспециалис

тов;навыкиорганизациипроведе

нияпросветительскойработысре

динаселенияпопредупреждению

иликвидацииострыхихроническ

ихинфекционныхболезнейживот

ных,передающихсячеловеку,нав

ыкамиэкспертизыдокументарно

гоконтролянасоответствиетребо

ваниямнормативно-технических

документов,методамиветеринар

но-санитарногопредубойногоос

мотраживотныхиптицы,оценкик

ачествасельскохозяйственнойпр

одукцииикормов,проведениябио

химическихибактериологически

хисследованийживотноводческо

йпродукции;техникуотборапроб

,консервированияматериалаитра

нспортировкивветеринарнуюлаб

ораториюдлябактериологическо

го,вирусологического,физико-х

имического,микологического,то

ксикологическогоирадиометрич

ескогоисследования;способамии

методикойтранспортировкиубой

ныхживотных,сырьяипродукции

животногопроисхождения;навы

кипроведенияветеринарно-санит

арнойэкспертизыпродуктовживо

тноводстваивыдачуобоснованно

гозаключенияобихбиологическо

йбезопасности,атакжепроведени

еветеринарно-санитарногоконтр

оляпродуктов 

  



 ветеринарно- санитарного 

контроля продуктов 

растительного 

происхождения 

растительногопроисхождения 

Уметь: 

Составлятьотчетнуюдокументац

ию;организовыватьпроведениеп

росветительскойработысредина

селенияпопредупреждениюилик

видацииострыхихроническихин

фекционныхболезнейживотных,

передающихсячеловеку;отбират

ьпробы,консервироватьматериа

литранспортировкавветеринарн

уюлабораториюдлябактериолог

ического,вирусологического,фи

зико-химического,микологическ

ого,токсикологическогоирадиом

етрическогоисследования;прово

дитьветеринарно-санитарнуюэк

спертизупродуктовживотноводс

тва 

Владеть: 

Методамисоставленияотчетнойд

окументации,способностьюксам

оорганизацииисамообразованию

впроцессеподготовкиипереподг

отовкиспециалистов;навыкамио

рганизациипроведенияпросвети

тельскойработысрединаселения

попредупреждениюиликвидаци

иострыхихроническихинфекцио

нныхболезнейживотных,переда

ющихсячеловеку,навыкамиэксп

ертизыдокументарногоконтроля

насоответствиетребованиямнор

мативно-техническихдокументо

в,методамиветеринарно-санитар

ногопредубойногоосмотраживот

ныхиптицы,оценкикачествасель

скохозяйственнойпродукцииико

рмов, 

  



  проведениябиохимическихибакт

ериологическихисследованийжи

вотноводческойпродукции;техн

икойотборапроб,консервирован

ияматериалаитранспортировкив

ветеринарнуюлабораториюдляб

актериологического,вирусологи

ческого,физико-химического,ми

кологического,токсикологическ

огоирадиометрическогоисследо

вания;способамииметодикойтра

нспортировкиубойныхживотны

х,сырьяипродукцииживотногоп

роисхождения;навыкамипровед

енияветеринарно-санитарнойэкс

пертизыпродуктовживотноводст

ваивыдачиобоснованногозаклю

ченияобихбиологическойбезопа

сности,атакжепроведенияветери

нарно-санитарногоконтроляпро

дуктоврастительногопроисхожд

ения 

         

4. Объем дисциплины 

Объем дисциплины Б1.О.11 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

составляет 7 зачетных(ые) единиц(ы) (ЗЕ), (252 академических часов), распределение 

объёма дисциплины на контактную работу обучающихся с преподавателем (КР) и на 

самостоятельную работу обучающихся (СР) по видам учебных занятий и по периодам 

обучения представлено в таблице 4.1. 
         

Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Вид учебной работы Итого КР Итого СР 
Семестр №2 Семестр №3 

 

 КР СР КР СР  

 Лекции (Л) 18  18     

 Лабораторные работы 

(ЛР) 
68 

 
34 

 
34 

  

 Практические занятия 

(ПЗ) 
16 

   
16 

  

 Семинары(С)        

 Курсовое проектирование 

(КП) 

       

 Самостоятельная работа  144  90  54  

  



 Промежуточная 

аттестация 
6 

 
2 

 
4 

  

 Наименование вида 

промежуточной 

аттестации 

x x Зачёт Экзамен 

 

 Всего 108 144 54 90 54 54  

                    
5. Структура и содержание дисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
                    

Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 

                    

Наименование тем 

С
ем

ес
тр

 

Объем работы по видам учебных занятий, 

академические часы 
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Тема 1. Характеристика 

убойных животных и 

современные 

требования 

предъявляемые им 

2 2 4 
    

10 
  

ОПК-5.3, ОПК- 

5.1, ПК-4.1, ПК- 

4.2 

Тема 2. Приёмка и 

предубойный осмотр 

животных на боенском 

предприятии; Режим 

предубойного 

содержания животных 

на боенских 

предприятиях ;Убой и 

переработка 

сельскохозяйственных 

животных, дикой и 

пернатой дичи. 

2 2 4 
       ОПК-5.1, ОПК- 

5.2, ПК-4.3 

Тема 3. Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

различным видом 

транспорта 

2 2 2 
    

10 
  ПК-4.1, ОПК- 

5.3, ОПК-5.1 

  



Тема 4. Особенности 

строения мяса 

сельскохозяйственных 

животных, дикой и 

пернатой дичи, птицы 

2 2 2 
    

6 
  ОПК-5.3, ПК- 

4.2, ПК-4.3 

Тема 5. Ветеринарно- 

санитарная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственных 

жи-вотных при 

инвазионных болезнях 

2 2 2 
    

6 
  ОПК-5.1, ОПК- 

5.2, ОПК-5.3 

Тема 6. Ветеринарно- 

санитарная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственных 

жи-вотных при 

незаразных болезнях и 

отклонениях от норм 

2 
 

4 
    

8 
  ПК-4.3, ПК-4.2, 

ПК-4.1 

Тема 7. Водоснабжение 

и канализация на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

Освещение, вентиляция  

на перерабатывающих 

предприятиях. 

Технологическое 

оборудование на 

перерабатывающих 

предприятиях 

2 
 

2 
    

10 
  ОПК-5.1, ОПК- 

5.3, ОПК-5.2 

Тема 8. 

Технологические 

условия хранения 

продуктов убоя птицы 

на перерабатывающих 

предприятиях 

2 2 4 
       

ОПК-5.2, ПК- 4.3 

Тема 9. Пищевая 

ценность мяса 

сельскохозяйственных 

животных и птицы. 

Классифи-кация мяса 

сельскохозяйственных 

животных и птицы. 

Прием, предубойное 

содержание и 

предубойная 

подготовка 

2 2 2 
    

10 
  

ОПК-5.3, ПК- 4.2 

Тема 10. Общие 

сведения об 

проводимых 

мероприятиях 

2 2 2 
    

8 
  ОПК-5.3, ПК- 

4.1, ОПК-5.2 

  



Тема 11. Назначение 

дезинвазии и методы 

проведения. 

Дератизация на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

Комплекс мероприятий, 

включаемых в 

дератизацию.  Виды 

дерати-зации 

2 2 2 
    

10 
  ОПК-5.3, ПК- 

4.2, ПК-4.3 

Тема 12. Дезинвазия на 

перерабатывающих 

предприятиях. Правила 

проведения дезинвазии 

на перерабатывающих 

предприятиях 

2 
 

4 
    

12 
  ПК-4.3, ПК-4.1, 

ПК-4.2 

Контактная работа 2 18 34       2 x 

Самостоятельная 
работа 

2 
      

90 
  

x 

Объем дисциплины в 
семестре 

2 18 34 
    

90 
 

2 x 

Тема 13. Дезинфекция 

инвентаря, тары и 

оборудования на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

3 
 

4 2 
   

10 
  ОПК-5.3, ОПК- 

5.1, ПК-4.1 

Тема 14. Дератизация на 

перера-батывающих 

предприятиях. 

3 
 

4 2 
   

12 
  

ОПК-5.3, ОПК- 

5.2, ПК-4.1, ПК- 

4.2 

Тема 15. Профилактика 

заболеваний людей. 
3 

 
4 2 

   
4 

  ОПК-5.2, ОПК- 

5.1, ПК-4.3 

Тема 16. Основные 

мероприятия по борьбе 

с болезнями животных 

и птиц 

3 
 

4 2 
   

6 
  ОПК-5.2, ОПК- 

5.3, ОПК-5.1 

Тема 17. Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

ж/д 

3 
 

4 4 
   

6 
  ОПК-5.2, ОПК- 

5.1, ОПК-5.3 

Тема 18. Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

воздушным 

транспортом 

3 
 

4 2 
   

8 
  

ПК-4.3, ОПК- 5.2 

Тема 19. Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

автотранспортом 

3 
 

6 
       

ПК-4.1 

 



Тема 20. Основные 

условия хранения 

продуктов убоя с/х 

животных , птицы на 

перерабатывающих 

предприятиях 

3 
 

4 2 
   

8 
  

ОПК-5.3, ОПК- 

5.1, ОПК-5.2, 

ПК-4.3 

Контактная работа 3  34 16      4 x 

Самостоятельная 
работа 

3 
      

54 
  

x 

Объем дисциплины в 
семестре 

3 
 

34 16 
   

54 
 

4 x 

Всего по дисциплине  18 68 16    144  6  

               
5.2. Темы курсовых работ (проектов) 
 

               
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
 

               
5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

№ п.п. Наименования темы Наименование вопросов 

Объем, 

академические 

часы 

1 

Характеристика 

убойных животных и 

современные 

требования 

предъявляемые им 

- виды транспорта при перевозке 

животных 

- ветеринарно-санитарные правила 

при перевозке животных 

10 

2 

Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

различным видом 

транспорта 

Ветеринарно-санитарные правила 

перевозки животных различным 

видом транспорта 10 

3 

Особенности строения 

мяса 

сельскохозяйственны 

х животных, дикой и 

пернатой дичи, птицы 

- особенности строения мяса дикой 

и пернатой дичи; 

- особенности строения мяса птицы 
6 

4 

Ветеринарно- 

санитарная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственны 

х жи-вотных при 

инвазионных болезнях 

- ВСЭ продуктов убоя при 

незаразных болезнях; 

- отличительные признаки от 

нормы 
6 

  



5 

Ветеринарно- 

санитарная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственны 

х жи-вотных при 

незаразных болезнях и 

отклонениях от норм 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

продуктов убоя 

сельскохозяйственных животных 

при незаразных болезнях и 

отклонениях от норм 8 

6 

Водоснабжение и 

канализация на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

Освещение, 

вентиляция  на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

Технологическое 

оборудование на 

перерабатывающих 

предприятиях 

Водоснабжение и канализация на 

перерабатывающих предприятиях. 

Освещение, вентиляция на 

перерабатывающих предприятиях. 

технологическое оборудование на 

перерабатывающих предприятиях. 
10 

7 

Пищевая ценность 

мяса 

сельскохозяйственны 

х животных и птицы. 

Классифи-кация мяса 

сельскохозяйственны 

х животных и птицы. 

Прием, предубойное 

содержание и 

предубойная 

подготовка 

Пищевая ценность мяса 

сельскохозяйственных животных и 

птицы. Классификация мяса 

сельскохозяйственных животных и 

птицы. Прием, предубойное 

содержание и предубойная 

подготовка. 
10 

8 

Общие сведения об 

проводимых 

мероприятиях 

-дезинфекция; 

-дезинсекция; 

-дератизация. 
8 

9 

Назначение 

дезинвазии и методы 

проведения. 

Дератизация на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

Комплекс 

мероприятий, 

включаемых в 

дератизацию.  Виды 

дерати-зации 

- методы проведения дезинвазии; 

- комплекс мероприятий 

включаемых в дератизацию 

10 

  



10 

Дезинвазия на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

Правила проведения 

дезинвазии на 

перерабатывающих 

предприятиях 

- дезинвазия на перерабатывающих 

предприятиях 

- правила поведения дезинвазии на 

перерабатывающих предприятиях 12 

11 

Дезинфекция 

инвентаря, тары и 

оборудования на 

перерабатывающих 

предприятиях. 

- дезинфекция инвентаря на 

перерабатывающих предприятиях 

- дезинфекция тары на 

перерабатывающих предприятиях 

- дезинфекция оборудования на 

перерабатывающих предприятиях 

10 

12 

Дератизация на 

перера-батывающих 

предприятиях. 

Дератизация на перерабатывающих 

предприятиях 12 

13 
Профилактика 

заболеваний людей. 

-основные мероприятия 

направленные на профилактику 
4 

14 

Основные 

мероприятия по 

борьбе с болезнями 

животных и птиц 

-основные мероприятия 

направленные на борьбу с 

болезнями животных и птиц 
6 

15 

Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

ж/д 

ветеринарно-санитарные правила 

перевозки животных ж/д 
6 

16 

Ветеринарно- 

санитарные правила 

перевозки животных 

воздушным 

транспортом 

-ветеринарно-санитарные правила 

перевозки животных воздушным 

транспортом 8 

17 

Основные условия 

хранения продуктов 

убоя с/х животных , 

птицы на 

перерабатывающих 

предприятиях 

-основные условия хранения 

продуктов убоя с/х животных, 

птицы на перерабатывающих 

предприятиях 
8 

Всего 144 
  



6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учебное пособие / О. О. Датченко, Н. С. 

Титов, В. В. Ермаков, Ю. А. Курлыкова. — Самара :СамГАУ, 2018. — 202 с. — ISBN 

978-5-88575-533-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/113423 

2. Крупальник, В. Л. Ветеринарная санитария на объектах ветеринарного надзора : 

учебное пособие / В. Л. Крупальник. — Москва :МГАВМиБ им. К.И. Скрябина, 2013. — 

204 с. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/49927 

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1. Заболотных, М. В. Ветеринарная санитария на предприятиях пищевой 

промышленности : учебное пособие / М. В. Заболотных, Е. В. Шмат. — Омск :Омский 

ГАУ, 2017. — 73 с. — ISBN 978-5-89764-643-2. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/113351  

2. Шмат, Е. В. Ветеринарно-санитарный контроль качества сырья животного и 

растительного происхождения : учебное пособие / Е. В. Шмат, М. В. Заболотных, А. В. 

Семочкин. — Омск :Омский ГАУ, 2015. — 104 с. — ISBN 978-5-89764-508-4. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/90739 

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

Тематическое содержание дисциплины; 

Электронное учебное пособие включающее: 

- конспект лекций; 

- методические указания по выполнению лабораторных работ; 

- методические указания по выполнению практических (семинарских) работ. 
 

7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 
содержанию дисциплины 

 
7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 

Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения 

занятий лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

 
7.2 Перечень оборудования и технических средств обучения по дисциплине 

 

7.3 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. JoliTest (JTRun, JTEditor, TestRun) 



2. MS Office 

7.4 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

 

   



 


