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1. Цели освоения дисциплины 

-формирование представлений о теоретических основах и методах соблюдения 

правил биологической безопасности в чрезвычайных ситуациях, применение полученных 

знаний и навыков в решении профессиональных задач. 

2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Дисциплина Б1.В.01 Биологическая безопасность в ЧС относится к части, 

формируемой участниками образовательных отношений учебного плана. Требования к 

предшествующим знаниям представлены в таблице 2.1.  Перечень дисциплин, для которых 

дисциплина «Биологическая безопасность в ЧС» является основополагающей, представлен в 

таблице 2.2. 
Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компетен

ция 
Дисциплина 

ПК-3 Современные проблемы ветеринарно-санитарной экспертизы 

    
Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Компетен

ция 
Дисциплина 

ПК-3 Производственная (преддипломная) практика 

    
3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 
планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и 
наименование
компетенции 

Код и наименование индикатора 
достижения компетенции 

Планируемые результаты 
обучения по дисциплине 

(модулю) 
УК-1 Способен 

осуществлять 

критический 

анализ 

проблемных 

ситуаций на 

основе 

системного 

подхода, 

вырабатывать 

стратегию 

УК-1.1 Знать методы критического 

анализа и оценки современных научных 

достижений; основные принципы 

критического анализа 

Знать: 

-методыкритическогоанализаиоц

енкисовременныхнаучныхдости

жений. 

Уметь: 

-выявлятьанализиоценкудостиже

ний. 

Владеть: 

-основнымипринципамикритичес

когоанализа. 

УК-1 Способен 

осуществлять 

критический 

анализ 

проблемных 

ситуаций на 

основе 

системного 

подхода, 

вырабатывать 

стратегию 

УК-1.2 Уметь получать новые знания на 

основе анализа, синтеза и др.; собирать и 

обобщать данные по актуальным 

научным проблемам, относящимся к 

профессиональной области; 

осуществлять поиск информации и 

решений на основе действий, 

эксперимента и опыта 

Знать: 

-новыезнаниянаосновеанализа,си

нтезаидр. 

Уметь: 

-собиратьиобобщатьданныепоакт

уальнымнаучнымпроблемам,отно

сящимсякпрофессиональнойобла

сти. 

Владеть: 

-поискоминформацииирешенийн

аосноведействий,экспериментаио

пыта. 



действий УК-1.3 Владеть исследованием 

проблемы профессиональной 

деятельности с применением анализа, 

синтеза и других методов 

интеллектуальной деятельности; 

выявлением проблем и использованием 

адекватных методов для их решения; 

демонстрированием оценочных 

суждений в решении проблемных 

профессиональных ситуаций 

Знать: 

-проблемыпрофессиональнойдея

тельности. 

Уметь: 

-демонстрироватьоценочныесуж

денияврешенияпроблемныхпроф

ессиональныхситуаций. 

Владеть: 

-исследованиемпроблемыпрофес

сиональнойдеятельностиспримен

ениеманализа,синтезаидругихмет

одовинтеллектуальнойдеятельно

сти;выявлениемпроблемииспольз

ованиемадекватныхметодовдляи

хрешения. 

ПК-3 Способен 

собирать, 

обрабатывать, 

анализировать, 

обобщать 

научно-техниче

скую 

информацию, 

передовой 

отечественный 

и зарубежный 

опыт в области 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

составлять 

отчеты и 

ПК-3.1 Знать основные требования 

системы управления качеством при 

производстве пищевых продуктов, 

обеспечивающих экологическую и 

продовольственную безопасность, 

основы математического анализа, 

математической статистики, 

необходимые для решения 

аналитических и исследовательских 

задач, технические средства и 

информационные технологии для 

обработки данных 

Знать: 

-основныетребованиясистемыупр

авлениякачествомприпроизводст

вепищевыхпродуктов,обеспечива

ющихэкологическуюипродоволь

ственнуюбезопасность. 

Уметь: 

-решатьаналитическиеиисследов

ательскиезадачи. 

Владеть: 

-техническимисредствамииинфор

мационнымитехнологиямидляоб

работкиданных. 

ПК-3 Способен 

собирать, 

обрабатывать, 

анализировать, 

обобщать 

научно-техниче

скую 

информацию, 

передовой 

отечественный 

и зарубежный 

опыт в области 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

составлять 

отчеты и 

участвовать во 

ПК-3.2 Уметь анализировать результаты 

проведенной работы, прогнозировать 

биологические, физические и 

химические риски, влияющие на 

качество и безопасность пищевых 

продуктов и на окружающую среду, 

осуществлять выбор современных 

технических средств и информационных 

технологий для обработки и анализа 

данных, а также для решения 

исследовательских задач 

Знать: 

-современныетехническиесредст

виинформационныетехнологиидл

яобработкиианализаданных. 

Уметь: 

-анализироватьрезультатыпровед

еннойработы,прогнозироватьбио

логические,физическиеихимичес

киериски,влияющиенакачествоиб

езопасностьпищевыхпродуктов. 

Владеть: 

-информационнойтехнологиейдл

яобработкиианализаданных,атак

жедлярешенияисследовательских

задач. 



внедрении 

результатов 

исследований и 

разработок 

ПК-3.3 Владеть правилами составления 

учетно-отчетной документации при 

проведении ветеринарно- санитарных 

мероприятий, навыками применения 

современных технических средств 

информационных технологий для 

решения аналитических и 

исследовательских задач 

Знать: 

-проведенияветеринарно-санитар

ныхмероприятий. 

Уметь: 

-решатьаналитическиеиисследов

ательскиезадачи. 

Владеть: 

-правиламисоставленияучетно-от

четнойдокументацииприпроведе

нииветеринарно-санитарныхмеро

приятий,навыкамиприменениясо

временныхтехническихсредствин

формационныхтехнологий. 

         

4. Объемдисциплины 

Объем дисциплины Б1.В.01 Биологическая безопасность в ЧС составляет 2 

зачетных(ые) единиц(ы) (ЗЕ), (72 академических часов), распределение объёма дисциплины 

на контактную работу обучающихся с преподавателем (КР) и на самостоятельную работу 

обучающихся (СР) по видам учебных занятий и по периодам обучения представлено в 

таблице 4.1. 
         

Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Видучебнойраб

оты 

Итого 

КР 
Итого СР 

Семестр №3 

 

 КР СР  

 Лекции (Л)      

 Лабораторныер

аботы (ЛР) 
16 

 
16 

     

 Практическиез

анятия (ПЗ) 
18 

 
18 

     

 Семинары(С)         

 Курсовоепроек

тирование (КП) 

        

 Самостоятельн

аяработа 

 36  36     

 Промежуточна

яаттестация 
2 

 
2 

     

 Наименование

видапромежут

очнойаттестац

ии 

x x Зачёт 

    

 Всего 36 36 36 

36 

    

                  
5. Структура и содержаниедисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
                  
  



Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 

                  

Наименованиетем 

С
ем

ес
тр

 

Объем работы по видам учебных 

занятий, академические часы 

К
о

д
ы

 ф
о
р

м
и

р
у

ем
ы

х
 к

о
м

п
ет

ен
ц

и
й

, 

к
о

д
 и

н
д

и
к
ат

о
р

а 
 д

о
ст

и
ж

ен
и

я
 

к
о

м
п

ет
ен

ц
и

и
 

Л
ек

ц
и

и
 

Л
аб

о
р

ат
о
р

н
ая

р
аб

о
та

 

П
р

ак
ти

ч
ес

к
и

ез
ан

я
ти

я 

се
м

и
н

ар
ы

 

К
у
р

со
в
о

еп
р

о
ек

ти
р

о
в
ан

и
е 

и
н

д
и

в
и

д
у

ал
ьн

ы
е 

д
о

м
аш

н
и

е 

за
д

ан
и

я
 (

к
о

н
тр

о
л

ьн
ы

е 

р
аб

о
ты

) 
С

ам
о

ст
о
я
те

л
ь
н

о
еи

зу
ч

ен
и

ев

о
п

р
о

со
в

 

п
о

д
го

то
в
к
а 

к
 з

ан
я
ти

я
м

 

П
р

о
м

еж
у

то
ч

н
ая

ат
те

ст
ац

и
я 

Тема 1. Общие принципы 

биологической безопасности. 
3 

 
2 

     
2 

 УК-1.2, 

УК-1.1 

Тема 2. Международная конвенция по 

биологической безопасности. 
3 

 
2 

     
2 

 УК-1.3, 

УК-1.2 

Тема 3. 

БиологическаябезопасностьРоссии. 
3 

 
2 

     
2 

 ПК-3.2, 

ПК-3.3 

Тема 4. Правила поведения в 

чрезвычайных ситуациях в 

лабораториях. 

3 
 

2 
     

4 
 УК-1.1, 

УК-1.2 

Тема 5. Санитарно- 

эпидемиологическая служба в 

чрезвычайной ситуации. 

3 
 

2 
     

2 
 УК-1.3, 

ПК-3.1 

Тема 6. 

Санитарнаяохранатерритории. 
3 

 
2 

     
2 

 ПК-3.2, 

УК-1.1 

Тема 7. Ветеринарно- 

санитарныйнадзор. 
3 

 
2 

     
2 

 УК-1.2, 

УК-1.1 

Тема 8. Ветеринарнаялаборатория. 3 
 

2 
     

2 
 УК-1.3, 

ПК-3.1 

Тема 9. 

Государственнаяветеринарнаяслужба. 
3 

 
 2 

    
2 

 ПК-3.3, 

УК-1.2 

Тема 10. Токсические вещества, 

вызывающие отравления сельско- 

хозяйственных животных. 

3 
 

 2 
    

4 
 УК-1.1, 

УК-1.3 

Тема 11. Оценка масштабов 

заражения аварийно химически 

опасным веществом. 

3 
 

 4 
    

2 
 ПК-3.1, 

ПК-3.3 



Тема 12. Влияние радиоактивного 

загрязнения на сельское хозяйство. 
3 

 
 4 

    
4 

 УК-1.1, 

УК-1.3 

Тема 13. Ветеринарно- санитарная  

экспертиза мяса и других продуктов 

убоя животных при поражении 

радиоактивными веществами. 

3 
 

 4 
    

4 
 УК-1.3, 

ПК-3.2 

Тема 14. Накопление радионуклидов в 

почвах. 
3 

 
 2 

    
2 

 
ПК-3.3, 

УК-1.2, 

УК-1.3 

Контактнаяработа 3  16 18      2 x 

Самостоятельнаяработа 3 
       

36 
 

x 

Объемдисциплины в семестре 3 
 

16 18 
    

36 2 x 

Всегоподисциплине   16 18     36 2  

            
5.2. Темыкурсовыхработ (проектов) 
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

Данный вид работы не предусмотрен учебным планом 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1. Дунченко, Н.И. Управление качеством продукции. Пищевая промышленность. 

Для бакалавров [Электронный ресурс] : учебник / Н.И. Дунченко, В.С. Янковская. — 

Электрон.дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2018. — 304 с. ЭБС Лань. 

2. Пронин, В.В. Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами технологии и 

стандартизации продуктов животноводства. Практикум [Электронный ресурс] : учебное 

пособие / В.В. Пронин, С.П. Фисенко. — Электрон.дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2012. — 

240 с. ЭБС Лань. 
 

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1. Урбан, В.Г. Сборник нормативно-правовых документов по 

ветеринарно-санитарной экспертизе мяса и мясопродуктов [Электронный ресурс] : учебное 

пособие / В.Г. Урбан. — Электрон.дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2010. — 384 с. ЭБС 

Лань. 

2. Лыкасова, И.А. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения. Лабораторный практикум [Электронный 

ресурс] : учебное пособие / И.А. Лыкасова, В.А. Крыгин, И.В. Безина, И.А. Солянская. — 

Электрон.дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2015. — 304 с. ЭБС Лань. 

 

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

- тематическоесодержаниедисциплины. 
 

7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 
содержанию дисциплины 

 
  



7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 

Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения 

занятий лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

7.2 Перечень оборудования и технических средств обучения по дисциплине 

7.3 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. JoliTest (JTRun, JTEditor, TestRun) 

7.4 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

1. Консультант+ . 
 

Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине представлены в Приложении 6. 
  



  



 


