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1. Цели освоения дисциплины 

- формирование знаний, умений и навыков по вопросам организации и 

функционирования систем управления качеством продукции на основе сырья животного и 

растительного происхождения на всех стадиях жизненного цикла. 

 

    
2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

    

Дисциплина Б1.В.03 Идентификация сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения относится к части, формируемой участниками образовательных 

отношений учебного плана. Требования к предшествующим знаниям представлены в 

таблице 2.1.  Перечень дисциплин, для которых дисциплина «Идентификация сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения» является основополагающей, 

представлен в таблице 2.2. 
Таблица 2.1 – Требования к пререквизитам дисциплины 

Компетенция Дисциплина 

ПК-1 Ветеринарная санитария на предприятиях 

ПК-4 Ветеринарно-санитарный надзор на объектах Россельхознадзора 

    
Таблица 2.2 – Требования к постреквизитам дисциплины 

Компетенция Дисциплина 

ПК-1 

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа 

магистра) 

Производственная научно-исследовательская работа 

ПК-2 

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа 

магистра) 

Производственная научно-исследовательская работа 

ПК-4 

Производственная (преддипломная) практика 

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа 

магистра) 
    

3. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных 
с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

    
Таблица 3.1 – Взаимосвязь планируемых результатов обучения по дисциплине и 

планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и наименование 
компетенции 

Код и наименование 
индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 
обучения по дисциплине 

(модулю)   



ПК-1 Способен 

организовывать и 

разрабатывать методы и 

средства повышения 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения для 

обеспечения ветеринарно 

-санитарного 

благополучия продукции 

ПК-1.1 Знать государственные 

стандарты и иные нормативно- 

правовые акты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а также 

продуктов растительного 

происхождения 

Знать: 

государственныестандартыиин

ыенормативно-правовыеактыв

областиветеринарно-санитарно

йоценкииконтроляпроизводств

абезопаснойпродукцииживотн

оводства,пчеловодства,водног

опромыслаикормов,атакжепро

дуктоврастительногопроисхож

дения 

Уметь: 

применятьгосударственныеста

ндартыииныенормативно-прав

овыеактывобластиветеринарно

-санитарнойоценкииконтроляп

роизводствабезопаснойпродук

цииживотноводства,пчеловодс

тва,водногопромыслаикормов,

атакжепродуктоврастительног

опроисхождения 

Владеть: 

знаниямиогосударственномста

ндартеииныминормативно-пра

вовыеактывобластиветеринарн

о-санитарнойоценкииконтроля

производствабезопаснойпроду

кцииживотноводства,пчеловод

ства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительног

опроисхождения 

  



ПК-1 Способен 

организовывать и 

разрабатывать методы и 

средства повышения 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения для 

обеспечения ветеринарно 

-санитарного 

благополучия продукции 

ПК-1.2 Уметь давать оценку 

пригодности подконтрольной 

продукции по 

органолептическим свойствам 

и результатам лабораторных 

исследований, контролировать 

режимы рабочих параметров 

всех звеньев переработки 

животноводческого сырья 

Знать: 

оценкупригодностиподконтрол

ьнойпродукциипоорганолепти

ческимсвойствамирезультатам

лабораторныхисследований,ко

нтролироватьрежимырабочихп

араметроввсехзвеньевперерабо

ткиживотноводческогосырья 

Уметь: 

даватьоценкупригодностиподк

онтрольнойпродукциипоорган

олептическимсвойствамирезул

ьтатамлабораторныхисследова

ний,контролироватьрежимыра

бочихпараметроввсехзвеньевп

ереработкиживотноводческого

сырья 

Владеть: 

оценкойпригодностиподконтр

ольнойпродукциипоорганолеп

тическимсвойствамирезультат

амлабораторныхисследований,

контролироватьрежимырабочи

хпараметроввсехзвеньевперера

боткиживотноводческогосырья 

  



ПК-1 Способен 

организовывать и 

разрабатывать методы и 

средства повышения 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения для 

обеспечения ветеринарно 

-санитарного 

благополучия продукции 

ПК-1.3 Владеть навыками 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической безопасности, а 

также проведения ветеринарно- 

санитарного контроля 

продуктов растительного 

происхождения кормов и 

кормовых добавок 

Знать: 

навыкипроведенияветеринар

но-санитарнойэкспертизыпро

дуктовживотноводстваивыда

чиобоснованногозаключения

обихбиологическойбезопасно

сти,атакжепроведенияветери

нарно-санитарногоконтроляп

родуктоврастительногопроис

хождениякормовикормовыхд

обавок 

Уметь: 

применятьнавыкипроведения

ветеринарно-санитарнойэксп

ертизыпродуктовживотновод

стваивыдачиобоснованногоза

ключенияобихбиологической

безопасности,атакжепроведе

нияветеринарно-санитарного

контроляпродуктовраститель

ногопроисхождениякормовик

ормовыхдобавок 

Владеть: 

навыкамипроведенияветерин

арно-санитарнойэкспертизып

родуктовживотноводстваивы

дачиобоснованногозаключен

ияобихбиологическойбезопас

ности,атакжепроведениявете

ринарно-санитарногоконтрол

япродуктоврастительногопро

исхождениякормовикормовы

хдобавок 

  



ПК-2 Способен 

организовывать и 

планировать 

эксперименты, проводить 

исследования, анализ и 

разработку методов 

контроля и повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-2.1 Знать правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы и 

контроля качества продуктов 

питания животного и 

растительного происхождения; 

профилактические мероприятия 

по предотвращению зоонозов; 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и дератизации 

боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и правила 

по организации и контролю 

транспортировки животных, 

сырья, продукции животного 

происхождения, продукции 

пчеловодства и водного 

промысла; биологию и 

жизненные циклы возбудителей 

инфекционных и инвазионных 

болезней животных и птиц, в 

том числе опасные для человека, 

благоприятствующие их 

распространению; основные 

понятия и термины в области 

оценки качества продуктов убоя 

животных, их химический 

состав, пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

Знать: 

правилапроведенияветеринар

но-санитарнойэкспертизыико

нтролякачествапродуктовпит

анияживотногоирастительног

опроисхождения;профилакти

ческиемероприятияпопредотв

ращениюзоонозов;современн

ыесредстваиспособыдезинфе

кции,дезинсекцииидератизац

иибоенскихимясоперерабаты

вающихпредприятий;нормыи

правилапоорганизациииконтр

олютранспортировкиживотн

ых,сырья,продукцииживотно

гопроисхождения,продукции

пчеловодстваиводногопромы

сла;биологиюижизненныецик

лывозбудителейинфекционн

ыхиинвазионныхболезнейжи

вотныхиптиц,втомчислеопас

ныедлячеловека,благоприятс

твующиеихраспространению;

основныепонятияитерминыво

бластиоценкикачествапродук

товубояживотных,иххимичес

кийсостав,пищевуюценность,

факторы,формирующиекачес

тво 

Уметь: 

применятьпрофилактические

мероприятияпопредотвращен

июзоонозов;современныесре

дстваиспособыдезинфекции,д

езинсекцииидератизациибоен

скихимясоперерабатывающи

хпредприятий;нормыиправил

апоорганизациииконтролютр

анспортировкиживотных,сыр

ья,продукцииживотногопрои

схождения,продукциипчелов

одстваиводногопромысла;рас

познаватьбиологиюижизненн

ыециклывозбудителейинфекц

ионных 

  



  иинвазионныхболезнейживот

ныхиптиц,втомчислеопасные

длячеловека,благоприятству

ющиеихраспространению;осн

овныепонятияитерминывобла

стиоценкикачествапродуктов

убояживотных,иххимический

состав,пищевуюценность,фак

торы,формирующиекачество 

Владеть: 

правиламипроведенияветери

нарно-санитарнойэкспертизы

иконтролякачествапродуктов

питанияживотногоираститель

ногопроисхождения;профила

ктическиемероприятияпопре

дотвращениюзоонозов;орган

изациейконтролятранспортир

овкиживотных,сырья,продук

цииживотногопроисхождени

я,продукциипчеловодстваиво

дногопромысла;основнымипо

нятиямиитерминамивобласти

оценкикачествапродуктовубо

яживотных,иххимическийсос

тав,пищевуюценность,фактор

ы,формирующиекачество 

  



ПК-2 Способен 

организовывать и 

планировать 

эксперименты, проводить 

исследования, анализ и 

разработку методов 

контроля и повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-2.2 Уметь проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр животных 

и птицы, послеубойную 

ветеринарно- санитарную 

экспертизу туш и органов; 

правильно оценивать качество и 

безопасность 

сельскохозяйственной 

продукции; организовывать и 

контролировать погрузку и 

транспортировку убойных 

животных, сырья, продукции 

животного и растительного 

происхождения; определять 

видовую принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический анализ 

мяса и мясных продуктов; 

использовать методы 

технохимического контроля 

консервированных продуктов 

животного и растительного 

происхождения 

Знать: 

правилапроведенияветеринар

но-санитарногопредубойного

осмотраживотныхиптицы,пос

леубойнойветеринарно-санит

арннойэкспертизытушиорган

ов;организациюиконтрольпог

рузкиитранспортировкиубой

ныхживотных,сырья,продукц

ииживотногоирастительного

происхождения;видовуюприн

адлежностьмясаживотных 

Уметь: 

проводитьветеринарно-санит

арныйпредубойныйосмотржи

вотныхиптицы,послеубойну

юветеринарно-санитарнуюэк

спертизутушиорганов;правил

ьнооцениватькачествоибезоп

асностьсельскохозяйственной

продукции;организовыватьик

онтролироватьпогрузкуитран

спортировкуубойныхживотн

ых,сырья,продукцииживотно

гоирастительногопроисхожде

ния;определятьвидовуюприн

адлежностьмясаживотных;пр

оводитьбактериологическийа

нализмясаимясныхпродуктов

;использоватьметодытехнохи

мическогоконтроляконсервир

ованныхпродуктовживотного

ирастительногопроисхожден

ия 

Владеть: 

навыкамипроведенияветерин

арно-санитарногопредубойно

гоосмотраживотныхиптицы,п

ослеубойнойветеринарно-сан

итарнойэкспертизойтушиорга

нов;оценкукачестваибезопасн

остисельскохозяйственнойпр

одукции;организовыватьи 

  



  контролироватьпогрузкуитра

нспортировкуубойныхживот

ных,сырья,продукцииживотн

огоирастительногопроисхожд

ения;определятьвидовуюпри

надлежностьмясаживотных;п

роводитьбактериологический

анализмясаимясныхпродукто

в;использоватьметодытехнох

имическогоконтроляконсерви

рованныхпродуктовживотног

оирастительногопроисхожде

ния 

 



ПК-2 Способен 

организовывать и 

планировать 

эксперименты, проводить 

исследования, анализ и 

разработку методов 

контроля и повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-2.3 Владеть методами 

ветеринарно-санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, оценки 

качества сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой продукции; 

техникой отбора проб, 

консервирования материала и 

транспортировки в 

ветеринарную лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, физико- 

химического, микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами и 

методикой транспортировки 

убойных животных, сырья и 

продукции животного 

происхождения 

Знать: 

методыветеринарно-санитарн

огопредубойногоосмотражив

отныхиптицы,оценкукачества

сельскохозяйственнойпродук

цииикормов,биохимическоеи

бактериологическоеисследов

аниеживотноводческойпроду

кции;техникуотборапроб,кон

сервированияматериалаитран

спортировкивветеринарнуюл

абораториюдлябактериологи

ческого,вирусологического,ф

изико-химического,микологи

ческого,токсикологическогои

радиометрическогоисследова

ния;способыиметодикутранс

портировкиубойныхживотны

х,сырьяипродукцииживотног

опроисхождения 

Уметь: 

владетьметодамиветеринарно

-санитарногопредубойногоос

мотраживотныхиптицы,оцен

кикачествасельскохозяйствен

нойпродукцииикормов,прове

дениябиохимическихибактер

иологическихисследованийж

ивотноводческойпродукции;о

тбиратьпробы,,консервироват

ьматериалитранспортировать

вветеринарнуюлабораториюд

лябактериологического,вирус

ологического,физико-химиче

ского,микологического,токси

кологическогоирадиометриче

скогоисследования 

Владеть: 

методамиветеринарно-санита

рногопредубойногоосмотра 

  



  животныхиптицы,оценкикаче

ствасельскохозяйственнойпр

одукцииикормов,проведения

биохимическихибактериолог

ическихисследованийживотн

оводческойпродукции;техник

ойотборапроб,консервирован

ияматериалаитранспортировк

ивветеринарнуюлабораторию

длябактериологического,виру

сологического,физико-химич

еского,микологического,токс

икологическогоирадиометрич

ескогоисследования;способа

мииметодикойтранспортиров

киубойныхживотных,сырьяи

продукцииживотногопроисхо

ждения 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.1 Знать современные 

методики ветеринарно- 

санитарной экспертизы сырья и 

продуктов животного и 

растительного происхождения, 

методы самообразования, 

самореализации, направленные 

на повышение 

работоспособности в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного и 

биологического профилей; 

правовые и социальные вопросы 

природопользования, 

профессиональных программ 

экологической и 

продовольственной 

безопасности; правила 

содержания и кормления 

животных, перечень зоонозных 

болезней, их профилактику и 

меры борьбы, требования ТР 

ТС, СНиП, ВТ по безопасности 

и качеству сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения, кормовых 

средств для животных и их 

экспертизе, государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля производства 

безопасной продукции 

животноводства, пчеловодства, 

водного промысла и кормов, а 

также продуктов растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

безопасности сырья и продуктов 

животного и растительного 

происхождения 

сельскохозяйственные, дикие и 

промысловые животные, птицы, 

пчелы, рыба, гидробионты и 

другие объекты морского и 

речного промысла и контроля 

качества продуктов питания 

Знать: 

современныеметодикиветери

нарно-санитарнойэкспертизы

сырьяипродуктовживотногои

растительногопроисхождения

,методысамообразования,сам

ореализации,направленныена

повышениеработоспособност

ивпроцессеподготовкиипереп

одготовкиспециалистовветер

инарногоибиологическогопро

филей;правовыеисоциальные

вопросыприродопользования,

профессиональныхпрограммэ

кологическойипродовольстве

ннойбезопасности;правиласо

держанияикормленияживотн

ых,переченьзоонозныхболезн

ей,ихпрофилактикуимерыбор

ьбы,требованияТРТС,СНиП,

ВТпобезопасностиикачествус

ырьяипродуктовживотногоир

астительногопроисхождения,

кормовыхсредствдляживотны

хиихэкспертизе,государствен

ныестандартывобластиветери

нарно-санитарнойоценкиикон

троляпроизводствабезопасно

йпродукцииживотноводства,

пчеловодства,водногопромыс

лаикормов,атакжепродуктовр

астительногопроисхождения;

правилапроведенияветеринар

но-санитарнойэкспертизыбез

опасностисырьяипродуктовж

ивотногоирастительногопрои

схождениясельскохозяйствен

ные,дикиеипромысловыежив

отные,птицы,пчелы,рыба,гид

робионтыидругиеобъектымор

скогоиречногопромыслаикон

троля 

  



 животного происхождения; 

профилактические мероприятия 

по предотвращению зоонозов; 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и дератизации 

боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и правила 

по организации и контролю 

транспортировки животных, 

сырья, продукции животного 

происхождения, продукции 

пчеловодства и водного 

промысла; биологию и 

жизненные циклы возбудителей 

инфекционных и инвазионных 

болезней животных и птиц, в 

том числе опасные для человека, 

а также факторы, 

благоприятствующие их 

распространению; основные 

понятия и термины в области 

оценки качества продуктов убоя 

животных, их химический 

состав, пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

качествапродуктовпитанияжи

вотногопроисхождения;проф

илактическиемероприятияпо

предотвращениюзоонозов;со

временныесредстваиспособы

дезинфекции,дезинсекциииде

ратизациибоенскихимясопере

рабатывающихпредприятий;н

ормыиправилапоорганизации

иконтролютранспортировкиж

ивотных,сырья,продукциижи

вотногопроисхождения,проду

кциипчеловодстваиводногопр

омысла;биологиюижизненны

ециклывозбудителейинфекци

онныхиинвазионныхболезней

животныхиптиц,втомчислеоп

асныедлячеловека,атакжефак

торы,благоприятствующиеих

распространению;основныеп

онятияитерминывобластиоце

нкикачествапродуктовубояж

ивотных,иххимическийсостав

,пищевуюценность,факторы,

формирующиекачество 

Уметь: 

применятьсовременныеметод

икиветеринарно-санитарнойэ

кспертизыипродуктовживотн

огоирастительногопроисхожд

ения,методысамообразования

,самореализации,направленн

ыенаповышениеработоспособ

ностивпроцессеподготовкиип

ереподготовкиспециалистовв

етеринарногоибиологических

профилей; 

 

Владеть: 

современнымиметодикамиве

теринарно-санитарнойэкспер

тизысырьяипродуктовживотн

огоирастительногопроисхожд

ения,методами 

  



  самообразования,самореализа

ции;правовымиисоциальным

ивопросамиприродопользова

ния,профессиональныхпрогр

аммэкологическойипродовол

ьственнойбезопасности;прави

ламисодержанияикормления

животных,переченьюзоонозн

ыхболезней,ихпрофилактику

имерыборьбы,требованиямиТ

РТС,СНиП,ВТпобезопасност

иикачествусырьяипродуктов

животногоирастительногопро

исхождения,кормовыхсредст

вдляживотныхиихэкспертизе;

правиламипроведенияветери

нарно-санитарнойэкспертизы

безопасностисырьяипродукто

вживотногоирастительногопр

оисхождениясельскохозяйств

енные,дикиеипромысловыеж

ивотные,птицы,пчелы,рыба,г

идробионтыидругиеобъекты

морскогоиречногопромыслаи

контролякачествапродуктовп

итанияживотногопроисхожде

ния;профилактическимимеро

приятиямипопредотвращени

юзоонозов; 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.2 Уметь работать на 

современном лабораторном 

оборудовании, использовать 

потенциал, технологии 

самообразования в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного и 

биологического профилей; 

излагать информацию 

относительно профилактики 

инфекционных и инвазионных 

болезней животных, 

анализировать соответствие 

проектов нормативно- 

технических документов по 

безопасности и качеству сырья и 

продуктов животного и 

растительного происхождения, 

кормовых средств для 

животных требованиям 

действующих 

нормативно-технических 

документов, проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр животных 

и птицы, послеубойную 

ветеринарно- санитарную 

экспертизу туш и органов; 

правильно оценивать качество и 

контроль выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать оценку 

пригодности подконтрольной 

продукции по 

органолептическим свойствам и 

результатам лабораторных 

исследований, контролировать 

режимы рабочих параметров 

всех звеньев переработки 

животноводческого сырья; 

организовывать и 

контролировать погрузку и 

транспортировку убойных 

животных, сырья, продукции 

животного и растительного 

происхождения; определять 

видовую принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический анализ 

мяса и мясных продуктов; 

использовать методы 

Знать: 

современноелабораторноеобо

рудование;информациюотнос

ительнопрофилактикиинфекц

ионныхиинвазионныхболезне

йживотных,анализироватьсоо

тветствиепроектовнормативн

о-техническихдокументовпоб

езопасностиикачествусырьяи

продуктовживотногоирастите

льногопроисхождения,кормо

выхсредствдляживотныхтреб

ованиямдействующихнормат

ивно-техническихдокументов

,проводитьветеринарно-санит

арныйпредубойныйосмотржи

вотныхиптицы,послеубойну

юветеринарно-санитарнуюэк

спертизутушиорганов;качест

воиконтрольвыпускасельскох

озяйственнойпродукции;дава

тьоценкупригодностиподконт

рольнойпродукциипоорганол

ептическимсвойствамирезуль

татамлабораторныхисследова

ний,контролироватьрежимыр

абочихпараметроввсехзвенье

впереработкиживотноводческ

огосырья;бактериологически

йанализмясаимясныхпродукт

ов;использоватьметодытехно

химическогоконтроляконсерв

ированныхпродуктовживотно

гоирастительногопроисхожде

ния 

Уметь: 

работатьнасовременномлабор

аторномоборудовании,исполь

зоватьпотенциал,технологиис

амообразованиявпроцессепод

готовкиипереподготовкиспец

иалистовветеринарногоибиол

огическогопрофилей;излагать

информациюотносительнопр

офилактики 

  



 технохимического контроля 

консервированных продуктов 

животного и растительного 

происхождения 

инфекционныхиинвазионных

болезнейживотных,анализиро

ватьсоответствиепроектовнор

мативно-техническихдокуме

нтовпобезопасностиикачеств

усырьяипродуктовживотного

ирастительногопроисхожден

ия,кормовыхсредствдляживо

тныхтребованиямдействующ

ихнормативно-техническихдо

кументов,проводитьветерина

рно-санитарныйпредубойный

осмотрживотныхиптицы,посл

еубойнуюветеринарно-санита

рнуюэкспертизутушиорганов

;правильнооцениватькачество

иконтрольвыпускасельскохоз

яйственнойпродукции;давать

оценкупригодностиподконтр

ольнойпродукциипоорганоле

птическимсвойствамирезульт

атамлабораторныхисследован

ий,контролироватьрежимыра

бочихпараметроввсехзвеньев

переработкиживотноводческ

огосырья;организовыватьико

нтролироватьпогрузкуитранс

портировкуубойныхживотны

х,сырья,продукцииживотного

ирастительногопроисхожден

ия;определятьвидовуюпринад

лежностьмясаживотных;пров

одитьбактериологическийана

лизмясаимясныхпродуктов;и

спользоватьметодытехнохим

ическогоконтроляконсервиро

ванныхпродуктовживотногои

растительногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиработынасовременн

омлабораторномоборудовани

и;информациейотносительно

профилактикиинфекционных

и 

  



  инвазионныхболезнейживотн

ых;организовыватьиконтроли

роватьпогрузкуитранспортир

овкуубойныхживотных,сырья

,продукцииживотногоирастит

ельногопроисхождения;видов

ойпринадлежностьюмясажив

отных;бактериологическиман

ализоммясаимясныхпродукто

в;использоватьметодытехнох

имическогоконтроляконсерви

рованныхпродуктовживотног

оирастительногопроисхожде

ния 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и нормативно 

-правовую документацию 

в области повышения 

качества сырья и 

продуктов животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.3 Владеть методами 

составления отчетной 

документации, способностью к 

самоорганизации и 

самообразованию в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов; навыками 

организации проведения 

просветительской работы среди 

населения по предупреждению 

и ликвидации острых и 

хронических инфекционных 

болезней животных, 

передающихся человеку, 

навыками экспертизы 

документарного контроля на 

соответствие требованиям 

нормативно- технических 

документов, методами 

ветеринарно-санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, оценки 

качества сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой продукции; 

техникой отбора проб, 

консервирования материала и 

транспортировки в 

ветеринарную лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, физико- 

химического, микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами и 

методикой транспортировки 

убойных животных, сырья и 

продукции животного 

происхождения; навыками 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической безопасности, а 

также проведения 

Знать: 

методысоставленияотчетнойд

окументации,способыксамоо

рганизацииисамообразовани

ю;навыкиорганизациипровед

енияпросветительскойработы

срединаселенияпопредупреж

дениюиликвидацииострыхих

роническихинфекционныхбо

лезнейживотных,передающи

хсячеловеку,навыкамиэкспер

тизыдокументарногоконтрол

янасоответствиетребованиям

нормативно-техническихдоку

ментов,методамиветеринарно

-санитарногопредубойногоос

мотраживотныхиптицы,оцен

кукачествасельскохозяйствен

нойпродукцииикормов,прове

дениябиохимическихибактер

иологическихисследованийж

ивотноводческойпродукции;т

ехникуотборапроб,консервир

ованияматериалаитранспорти

ровкивветеринарнуюлаборат

ориюдлябактериологического

,вирусологического,физико-х

имического,микологического

,токсикологическогоирадиом

етрическогоисследования; 

Уметь: 

составлятьотчетнуюдокумент

ацию;применятьнавыкиорган

изациипроведенияпросветите

льскойработысрединаселения

попредупреждениюиликвида

цииострыхихроническихинфе

кционныхболезнейживотных,

передающихсячеловеку;отби

ратьпробы,консервироватьма

териалитранспортировкуввет

еринарнуюлабораторию 

  



 ветеринарно- санитарного 

контроля продуктов 

растительного происхождения 

длябактериологического,виру

сологического,физико-химич

еского,микологического,токс

икологическогоирадиометрич

ескогоисследования 

Владеть: 

методамисоставленияотчетно

йдокументации,способность

юксамоорганизацииисамообр

азованиювпроцессеподготовк

иипереподготовкиспециалист

ов;навыкамиорганизациипров

еденияпросветительскойрабо

тысрединаселенияпопредупр

еждениюиликвидацииострых

ихроническихинфекционных

болезнейживотных,передающ

ихсячеловеку,навыкамиэкспе

ртизыдокументарногоконтро

лянасоответствиетребования

мнормативно-техническихдо

кументов,методамиветеринар

но-санитарногопредубойного

осмотраживотныхиптицы,оце

нкикачествасельскохозяйстве

ннойпродукцииикормов,пров

едениябиохимическихибакте

риологическихисследований

животноводческойпродукции

;техникойотборапроб,консерв

ированияматериалаитранспор

тировкивветеринарнуюлабор

аториюдлябактериологическо

го,вирусологического,физико

-химического,микологическо

го,токсикологическогоирадио

метрическогоисследования;с

пособамииметодикойтранспо

ртировкиубойныхживотных,с

ырьяипродукцииживотногоп

роисхождения;навыкамипров

еденияветеринарно- 

  



  санитарнойэкспертизыпродук

товживотноводстваивыдачио

боснованногозаключенияоби

хбиологическойбезопасности

,атакжепроведенияветеринар

но-санитарногоконтроляпрод

уктоврастительногопроисхож

дения 

         

4. Объем дисциплины 

Объем дисциплины Б1.В.03 Идентификация сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения составляет 2 зачетных(ые) единиц(ы) (ЗЕ), (72 

академических часов), распределение объёма дисциплины на контактную работу 

обучающихся с преподавателем (КР) и на самостоятельную работу обучающихся (СР) по 

видам учебных занятий и по периодам обучения представлено в таблице 4.1. 
         

Таблица 4.1 – Распределение объема дисциплины 

по видам учебных занятий и по периодам обучения, академические часы 

 

Вид учебной 

работы 
Итого КР Итого СР 

Семестр №2 

 

 КР СР  

 Лекции (Л)      

 Лабораторные 

работы (ЛР) 
34 

 
34 

  

 Практические 

занятия (ПЗ) 

     

 Семинары(С)      

 Курсовое 

проектирование 

     

 Самостоятельна

я работа 

 36  36  

 Промежуточная 

аттестация 
2 

 
2 

  

 Наименование 

вида 

промежуточной 

аттестации 

x x Зачёт 

 

 Всего 36 36 36 36  
  



5. Структура и содержание дисциплины 

Структура  и содержание дисциплины представлены в таблице 5.1. 
            

Таблица 5.1 – Структура и содержание дисциплины 
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Тема 1. Фальсификация 

товаров в России и за 

рубежом на 

современном этапе. 

Борьба с 

фальсификацией. Меры 

по защите российского 

рынка от 

фальсифицированных 

товаров отечественного 

и импортного 

производства. Товары 

фальсифицированные, 

дефектные и товары- 

заменители: их отличия 

2 
 

6 
    

4 
  

ПК-2.1, ПК-2.2 

Тема 2. Виды 

фальсификации в 

зависимости от 

изменяемых 

характеристик товара: 

ассортиментная, 

качественная, 

количественная, 

информационная. 

Визуализация 

2 
 

6 
    

4 
  ПК-4.2, ПК-4.3, 

ПК-1.2 

 



Тема 3. Виды 

фальсификации в 

зависимости от места ее 

осуществления: 

технологическая, 

предреализационная. 

Способы 

фальсификации в 

разрезе разных видов. 

Средства для разных 

видов фальсификации 

2 
 

6 
    

4 
  ПК-2.3, ПК-1.3, 

ПК-4.2 

Тема 4. 

Идентифицирующие 

признаки зерномучных, 

плодоовощных, 

кондитерских и 

вкусовых товаров. 

Показатели 

ассортиментной, 

квалиметрической и 

количественной 

идентификации 

отдельных групп, 

подгрупп, видов и 

разновидностей 

продукции 

2 
 

4 
    

6 
  ПК-1.3, ПК-1.1, 

ПК-2.1 

Тема 5. Методы 

идентификации и 

оценки соответствия 

зерномучных, 

плодоовощных, 

кондитерских и 

вкусовых товаров 

2 
 

4 
    

6 
  ПК-4.3, ПК-1.2, 

ПК-4.1 

Тема 6. 

Идентифицирующие 

признаки пищевых 

жиров, молочных, 

мясных, рыбных и 

яичных товаров. 

Показатели 

ассортиментной, 

квалиметрической и 

количественной 

идентификации 

отдельных групп, 

подгрупп, видов и 

разновидностей 

продукции 

2 
 

4 
    

6 
  ПК-1.3, ПК-4.1, 

ПК-2.1 

  



Тема 7. Методы 

идентификации и 

оценки соответствия 

пищевых жиров, 

молочных, мясных, 

рыбных и яичных 

товаров 

2 
 

4 
    

6 
  ПК-4.3, ПК-1.2, 

ПК-4.1 

Контактная работа 2  34       2 x 

Самостоятельная 
работа 

2 
      

36 
  

x 

Объем дисциплины в 
семестре 

2 
 

34 
    

36 
 

2 x 

Всего по дисциплине   34     36  2  

               
5.2. Темы курсовых работ (проектов) 
 

               
5.3. Темы индивидуальных домашних заданий (контрольных работ) 
 

               
5.4 Вопросы для самостоятельного изученияпо очной форме обучения 

№ п.п. Наименования темы Наименование вопросов 

Объем, 

академические 

часы 

1 

Фальсификация 

товаров в России и за 

рубежом на 

современном этапе. 

Борьба с 

фальсификацией. 

Меры по защите 

российского рынка от 

фальсифицированны х 

товаров 

отечественного и 

импортного 

производства. Товары 

фальсифицированные ,  

дефектные и товары 

-заменители: их 

отличия 

Борьба с фальсификацией в 

России. 

Последствия и предупреждение 

фальсификации 

4 

2 

Виды фальсификации 

в зависимости от 

изменяемых 

характеристик товара: 

ассортиментная, 

качественная, 

количественная, 

информационная. 

Визуализация 

Виды фальсификации в 

зависимости от изменяемых 

характеристик товара 

4 

  



3 

Виды фальсификации 

в зависимости от места 

ее осуществления: 

технологическая, 

предреализационная. 

Способы 

фальсификации в 

разрезе разных видов. 

Средства для разных 

видов фальсификации 

Виды фальсификации в зависимости 

от места ее осуществления 

4 

4 

Идентифицирующие 

признаки 

зерномучных, 

плодоовощных, 

кондитерских и 

вкусовых товаров. 

Показатели 

ассортиментной, 

квалиметрической и 

количественной 

идентификации 

отдельных групп, 

подгрупп, видов и 

разновидностей 

продукции 

Идентифицирующие признаки 

кондитерских товаров. 

Идентифицирующие признаки 

вкусовых товаров 

6 

5 

Методы 

идентификации и 

оценки соответствия 

зерномучных, 

плодоовощных, 

кондитерских и 

вкусовых товаров 

Методы идентификации и оценки 

соответствия кондитерских 

6 

6 

Идентифицирующие 

признаки пищевых 

жиров, молочных, 

мясных, рыбных и 

яичных товаров. 

Показатели 

ассортиментной, 

квалиметрической и 

количественной 

идентификации 

отдельных групп, 

подгрупп, видов и 

разновидностей 

продукции 

Последствия и предупреждение 

фальсификации 

6 

  



7 

Методы 

идентификации и 

оценки соответствия 

пищевых жиров, 

молочных, мясных, 

рыбных и яичных 

товаров 

Методы идентификации и оцен¬ки 

соответствия яичных товаров. 

6 

Всего 36 

6. Учебно-методическое и информационное обеспечение дисциплины 

6.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учебное пособие / О. О. Датченко, Н. С. 

Титов, В. В. Ермаков, Ю. А. Курлыкова. — Самара :СамГАУ, 2018. — 202 с. — ISBN 

978-5-88575-533-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/113423 

6.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1. Балджи, Ю. А. Современные аспекты контроля качества и безопасности пищевых 

продуктов : монография / Ю. А. Балджи, Ж. Ш. Адильбеков. — Санкт-Петербург : Лань, 

2019. — 216 с. — ISBN 978-5-8114-3766-5. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/116370  

2.Шмат, Е. В. Ветеринарно-санитарный контроль качества сырья животного и 

растительного происхождения : учебное пособие / Е. В. Шмат, М. В. Заболотных, А. В. 

Семочкин. — Омск :Омский ГАУ, 2015. — 104 с. — ISBN 978-5-89764-508-4. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/90739 

6.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

Тематическое содержание дисциплины; 

Электронное учебное пособие включающее: 

- методические указания по выполнению лабораторных работ; 

- методические указания по выполнению практических (семинарских) работ. 
 

7. Требования к материально-техническому и учебно-методическому 
содержанию дисциплины 

 
7.1 Учебные аудитории для проведения учебных занятий по дисциплине 

Занятия лекционного типа проводятся в учебной аудитории для проведения занятий 

лекционного типа с набором демонстрационного оборудования, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, укомплектованной специализированной мебелью  и 

техническими средствами обучения. 

Занятия семинарского типа проводятся в учебных аудиториях для проведения 

занятий семинарского типа, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Консультации по дисциплине проводятся в учебных аудиториях для групповых и 

индивидуальных консультаций, укомплектованных специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. 

Текущий контроль и промежуточная аттестация проводится в учебных аудиториях 

для текущего контроля и промежуточной аттестации, укомплектованных 

специализированной мебелью и техническими средствами обучения. 

Самостоятельная работа студентов проводится  в помещениях для 

самостоятельной работы, укомплектованном специализированной мебелью и 

техническими средствами обучения. Учебное оборудование хранится и обслуживается в 

помещениях для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

 



  



 


