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1. Цели государственной итоговой аттестации 
 
 

1.1 Перечень планируемых результатов подготовки, сдачи государственного 
экзамена  и защиты выпускной квалификационной работы, соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы 
 

Выпускник, освоивший программу магистратуры, должен обладать следующими 

универсальными компетенциями:  

способностью к абстрактному мышлению, анализу, синтезу (ОК-1); 

готовностью действовать в нестандартных ситуациях, нести социальную и этическую 

ответственность за принятые решения (ОК-2); 

готовностью к саморазвитию, самореализации, использованию творческого потенциала 

(ОК-3).  

Выпускник, освоивший программу магистратуры, должен обладать следующими 

общепрофессиональными компетенциями:  

готовностью к коммуникации в устной и письменной формах на государственном 

языке Российской Федерации и иностранном языке для решения задач профессиональной 

деятельности (ОПК-1); 

готовностью руководить коллективом в сфере своей профессиональной деятельности, 

толерантно воспринимая социальные, этнические, конфессиональные и культурные 

различия (ОПК-2); 

способностью разрабатывать эффективную стратегию и формировать политику 

предприятия, обеспечивать предприятие питания материальными и финансовыми 

ресурсами, разрабатывать новые конкурентоспособные концепции (ОПК-3); 

способностью устанавливает требования к документообороту на предприятии (ОПК-4); 

способностью создавать и поддерживать имидж организации (ОПК-5). 

Выпускник, освоивший программу магистратуры, должен обладать следующими 

профессиональными компетенциями, соответствующими типам задач профессиональной 

деятельности, на которые ориентирована программа магистратуры:  

ПК-1: Способен организовывать и разрабатывать методы и средства повышения 

безопасности сырья и продуктов животного и растительного происхождения для 

обеспечения ветеринарно-санитарного благополучия продукции  

ПК-2: Способен организовывать и планировать эксперименты, проводить 

исследования, анализ и разработку методов контроля и повышения качества сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения 

ПК-3: Способен собирать, обрабатывать, анализировать, обобщать научно-

техническую информацию, передовой отечественный и зарубежный опыт в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы и составлять отчеты и участвовать во внедрении 

результатов исследований и разработок  

ПК-4: Способен использовать информационные технологии и нормативно-правовую 

документацию в области повышения качества сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения 

1.2.Условия допуска к государственной итоговой аттестации 
 

К государственной итоговой аттестации допускается обучающийся, не имеющий 

академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный план или 

индивидуальный учебный план по соответствующей образовательной программе высшего 

образования. 

 
 
 
 
 



1.3.Результаты обучения (компетентностная модель выпускника 
Таблица 1 -Компетентностная модель выпускника 

Компетенции Код и наименование 

индикатора 

достижения 

компетенции 

Знать Уметь Иметь навыки 

(владеть) 
Индекс Формулировка 

УК-1 Способен 

осуществлять 

критический 

анализ проблемных 

ситуаций на основе 

системного 

подхода, 

вырабатывать 

стратегию 

действий 

УК-1.1 Знать методы 

критического 

анализа и оценки 

современных 

научных 

достижений; 

основные принципы 

критического 

анализа 

УК-1.2 Уметь 

получать новые 

знания на основе 

анализа, синтеза и 

др.; собирать и 

обобщать данные по 

актуальным научным 

проблемам, 

относящимся к 

профессиональной 

области; 

осуществлять поиск 

информации и 

решений на основе 

действий, 

эксперимента и 

опыта 

УК-1.3 Владеть 

исследованием 

проблемы 

профессиональной 

деятельности с 

применением 

анализа, синтеза и 

других методов 

интеллектуальной 

деятельности; 

выявлением проблем 

и использованием 

адекватных методов 

для их решения; 

демонстрированием 

оценочных суждений 

в решении 

проблемных 

профессиональных 

ситуаций 

Методы 

критического 

анализа и 

оценки 

современных 

научных 

достижений; 

основные 

принципы 

критического 

анализа 

 

Получать новые 

знания на основе 

анализа, синтеза и 

др.; собирать и 

обобщать данные 

по актуальным 

научным 

проблемам, 

относящимся к 

профессиональной 

области; 

осуществлять 

поиск информации 

и решений на 

основе действий, 

эксперимента и 

опыта 

 

Исследованием 

проблемы 

профессиональн

ой деятельности 

с применением 

анализа, синтеза 

и других 

методов 

интеллектуальн

ой 

деятельности; 

выявлением 

проблем и 

использованием 

адекватных 

методов для их 

решения; 

демонстрирован

ием оценочных 

суждений в 

решении 

проблемных 

профессиональн

ых ситуаций 

УК-2 Способен 

управлять 

проектом на всех 

УК-2.1 Знать методы 

представления и 

описания 

Методы 

представления и 

описания 

Обосновывать 

теоретическую и 

практическую 

Управлением 

проектами в 

области 



этапах его 

жизненного цикла 

результатов 

проектной 

деятельности; 

методы, критерии и 

параметры оценки 

результатов 

выполнения проекта; 

принципы, методы и 

требования, 

предъявляемые к 

проектной работе 

УК-2.2 Уметь 

обосновывать 

теоретическую и 

практическую 

значимость 

полученных 

результатов; 

проверять и 

анализировать 

проектную 

документацию; 

прогнозировать 

развитие процессов в 

проектной 

профессиональной 

области; выдвигать 

инновационные идеи 

и нестандартные 

подходы к их 

решению в целях 

реализации проекта; 

рассчитывать 

качественные и 

количественные 

результаты, сроки 

выполнения 

проектной работы 

УК-2.3 Владеть 

управлением 

проектами в области 

соответствующей 

профессиональной 

деятельности; 

распределением 

заданий и 

мотивацией к 

достижению целей; 

управлением 

разработкой 

технического 

задания проекта, 

управлением 

реализации 

профильной 

результатов 

проектной 

деятельности; 

методы, 

критерии и 

параметры 

оценки 

результатов 

выполнения 

проекта; 

принципы, 

методы и 

требования, 

предъявляемые к 

проектной 

работе 

значимость 

полученных 

результатов; 

проверять и 

анализировать 

проектную 

документацию; 

прогнозировать 

развитие 

процессов в 

проектной 

профессиональной 

области; 

выдвигать 

инновационные 

идеи и 

нестандартные 

подходы к их 

решению в целях 

реализации 

проекта; 

рассчитывать 

качественные и 

количественные 

результаты, сроки 

выполнения 

проектной работы 

соответствующ

ей 

профессиональн

ой 

деятельности; 

распределением 

заданий и 

мотивацией к 

достижению 

целей; 

управлением 

разработкой 

технического 

задания 

проекта, 

управлением 

реализации 

профильной 

проектной 

работы и 

процессом 

обсуждения и 

доработки 

проекта; 

участием в 

разработке 

технического 

задания 

проекта, 

разработкой 

программы 

реализации 

проекта в 

профессиональн

ой области; 

организацией 

проведения 

профессиональн

ого обсуждения 

проекта, 

участием в 

ведении 

проектной 

документации; 

проектирование

м плана- 

графика 

реализации 



проектной работы и 

процессом 

обсуждения и 

доработки проекта; 

участием в 

разработке 

технического 

задания проекта, 

разработкой 

программы 

реализации проекта в 

профессиональной 

области; 

организацией 

проведения 

профессионального 

обсуждения проекта, 

участием в ведении 

проектной 

документации; 

проектированием 

плана- графика 

реализации проекта; 

определением 

требований к 

результатам 

реализации проекта 

проекта; 

определением 

требований к 

результатам 

реализации 

проекта 

УК-3 Способен 

организовывать и 

руководить 

работой команды, 

вырабатывая 

командную 

стратегию для 

достижения 

поставленной цели 

УК-3.1 Знать 

проблемы подбора 

эффективной 

команды; основные 

условия 

эффективной 

командной работы; 

основы 

стратегического 

управления 

человеческими 

ресурсами, 

нормативные 

правовые акты, 

касающиеся 

организации и 

осуществления 

профессиональной 

деятельности; 

модели 

организационного 

поведения, факторы 

формирования 

организационных 

отношений; 

стратегии и 

принципы 

командной работы, 

Проблемы 

подбора 

эффективной 

команды; 

основные 

условия 

эффективной 

командной 

работы; основы 

стратегического 

управления 

человеческими 

ресурсами, 

нормативные 

правовые акты, 

касающиеся 

организации и 

осуществления 

профессиональн

ой деятельности; 

модели 

организационног

о поведения, 

факторы 

формирования 

Определять стиль 

управления и 

эффективность 

руководства 

командой; 

вырабатывать 

командную 

стратегию; 

применять 

принципы и 

методы 

организации 

командной 

деятельности; 

выбирать методы 

и методики 

исследования 

профессиональных 

практических 

задач 

Организацией и 

управлением 

командным 

взаимодействие

м в решении 

поставленных 

целей; 

созданием 

команды для 

выполнения 

практических 

задач; участием 

в разработке 

стратегии 

командной 

работы; 

умением 

работать в 

команде 



основные 

характеристики 

организационного 

климата и 

взаимодействия 

членов команды в 

организации 

УК-3.2 Уметь 

определять стиль 

управления и 

эффективность 

руководства 

командой; 

вырабатывать 

командную 

стратегию; 

применять принципы 

и методы 

организации 

командной 

деятельности; 

выбирать методы и 

методики 

исследования 

профессиональных 

практических задач 

УК-3.3 Владеть 

организацией и 

управлением 

командным 

взаимодействием в 

решении 

поставленных целей; 

созданием команды 

для выполнения 

практических задач; 

участием в 

разработке стратегии 

командной работы; 

умением работать в 

команде 

организационны

х отношений; 

стратегии и 

принципы 

командной 

работы, 

основные 

характеристики 

организационног

о климата и 

взаимодействия 

членов команды 

в организации 

УК-4 Способен 

применять 

современные 

коммуникативные 

технологии, в том 

числе на 

иностранном(ых) 

языке(ах), для 

академического и 

профессионального 

взаимодействия 

УК-4.1 Знать 

компьютерные 

технологии и 

информационную 

инфраструктуру в 

организации; 

коммуникации в 

профессиональной 

этике; факторы 

улучшения 

коммуникации в 

организации, 

коммуникационные 

технологии в 

Компьютерные 

технологии и 

информационну

ю 

инфраструктуру 

в организации; 

коммуникации в 

профессиональн

ой этике; 

факторы 

улучшения 

коммуникации в 

организации, 

коммуникацион

Создавать на 

русском и 

иностранном 

языках 

письменные 

тексты научного и 

официально- 

делового стилей 

речи по 

профессиональны

м вопросам; 

исследовать 

прохождение 

информации по 

Принципами 

формирования 

системы 

коммуникации; 

анализировать 

систему 

коммуникацион

ных связей в 

организации 

осуществление

м устных и 

письменных 



профессиональном 

взаимодействии; 

характеристики 

коммуникационных 

потоков; значение 

коммуникации в 

профессиональном 

взаимодействии; 

методы 

исследования 

коммуникативного 

потенциала 

личности; 

современные 

средства 

информационно- 

коммуникационных 

технологий 

УК-4.2 Уметь 

создавать на русском 

и иностранном 

языках письменные 

тексты научного и 

официально- 

делового стилей 

речи по 

профессиональным 

вопросам; 

исследовать 

прохождение 

информации по 

управленческим 

коммуникациям; 

определять 

внутренние 

коммуникации в 

организации 

УК-4.3 Владеть 

принципами 

формирования 

системы 

коммуникации; 

анализировать 

систему 

коммуникационных 

связей в организации 

осуществлением 

устных и 

письменных 

коммуникаций, в том 

числе на 

иностранном языке; 

представлением 

планов и результатов 

собственной и 

ные технологии 

в 

профессиональн

ом 

взаимодействии; 

характеристики 

коммуникацион

ных потоков; 

значение 

коммуникации в 

профессиональн

ом 

взаимодействии; 

методы 

исследования 

коммуникативно

го потенциала 

личности; 

современные 

средства 

информационно- 

коммуникацион

ных технологий 

 

управленческим 

коммуникациям; 

определять 

внутренние 

коммуникации в 

организации 

 

коммуникаций, 

в том числе на 

иностранном 

языке; 

представлением 

планов и 

результатов 

собственной и 

командной 

деятельности с 

использованием 

коммуникативн

ых технологий; 

технологией 

построения 

эффективной 

коммуникации 

в организации; 

передачей 

профессиональн

ой информации 

в 

информационно

- 

телекоммуника

ционных сетях; 

использованием 

современных 

средств 

информационно

- 

коммуникацион

ных технологий 



командной 

деятельности с 

использованием 

коммуникативных 

технологий; 

технологией 

построения 

эффективной 

коммуникации в 

организации; 

передачей 

профессиональной 

информации в 

информационно- 

телекоммуникацион

ных сетях; 

использованием 

современных средств 

информационно- 

коммуникационных 

технологий 

УК-5 Способен 

анализировать и 

учитывать 

разнообразие 

культур в процессе 

межкультурного 

взаимодействия 

УК-5.1 Знать 

психологические 

основы социального 

взаимодействия; 

направленного на 

решение 

профессиональных 

задач; основные 

принципы 

организации 

деловых контактов; 

методы подготовки к 

переговорам, 

национальные, 

этнокультурные и 

конфессиональные 

особенности и 

народные традиции 

населения; основные 

концепции 

взаимодействия в 

организации, 

особенности 

дидактического 

взаимодействия 

УК-5.2 Уметь 

грамотно, доступно 

излагать 

профессиональную 

информацию в 

процессе 

межкультурного 

взаимодействия; 

соблюдать этические 

Психологически

е основы 

социального 

взаимодействия; 

направленного 

на решение 

профессиональн

ых задач; 

основные 

принципы 

организации 

деловых 

контактов; 

методы 

подготовки к 

переговорам, 

национальные, 

этнокультурные 

и 

конфессиональн

ые особенности 

и народные 

традиции 

населения; 

основные 

концепции 

взаимодействия 

в организации, 

особенности 

дидактического 

Грамотно, 

доступно излагать 

профессиональну

ю информацию в 

процессе 

межкультурного 

взаимодействия; 

соблюдать 

этические нормы и 

права человека; 

анализировать 

особенности 

социального 

взаимодействия с 

учетом 

национальных, 

этнокультурных, 

конфессиональных 

особенностей 

 

Организацией 

продуктивного 

взаимодействия 

в 

профессиональн

ой среде с 

учетом 

национальных, 

этнокультурных

, 

конфессиональн

ых 

особенностей; 

преодолением 

коммуникативн

ых, 

образовательны

х, этнических, 

конфессиональн

ых и других 

барьеров в 

процессе 

межкультурног

о 

взаимодействия

; выявлением 

разнообразия 

культур в 

процессе 

межкультурног

о 

взаимодействия 



нормы и права 

человека; 

анализировать 

особенности 

социального 

взаимодействия с 

учетом 

национальных, 

этнокультурных, 

конфессиональных 

особенностей 

УК-5.3 Владеть 

организацией 

продуктивного 

взаимодействия в 

профессиональной 

среде с учетом 

национальных, 

этнокультурных, 

конфессиональных 

особенностей; 

преодолением 

коммуникативных, 

образовательных, 

этнических, 

конфессиональных и 

других барьеров в 

процессе 

межкультурного 

взаимодействия; 

выявлением 

разнообразия 

культур в процессе 

межкультурного 

взаимодействия 

взаимодействия 

УК-6 Способен 

определять и 

реализовывать 

приоритеты 

собственной 

деятельности и 

способы ее 

совершенствования 

на основе 

самооценки 

УК-6.1 Знать 

содержание 

процессов 

самоорганизации и 

самообразования, их 

особенности и 

технологии 

реализации, исходя 

из целей 

совершенствования 

профессиональной 

деятельности 

УК-6.2 Уметь 

самостоятельно 

строить процесс 

овладения 

отобранной и 

структурированной 

информацией 

УК-6.3 Владеть 

Содержание 

процессов 

самоорганизаци

и и 

самообразования

, их особенности 

и технологии 

реализации, 

исходя из целей 

совершенствова

ния 

профессиональн

ой деятельности 

Самостоятельно 

строить процесс 

овладения 

отобранной и 

структурированно

й информацией 

Приемами 

саморегуляции 

психоэмоциона

льных и 

функциональны

х состояний 



приемами 

саморегуляции 

психоэмоциональны

х и функциональных 

состояний 

ОПК-1 Способен 

использовать 

данные о 

биологическом 

статусе и 

нормативные 

общеклинические 

показатели для 

обеспечения: 

ОПК-1.1 Знать 

технику 

безопасности и 

правила личной 

гигиены при 

обследовании 

животных, способы 

их фиксации; схемы 

клинического 

исследования 

животного и порядок 

исследования 

отдельных систем 

организма; 

методологию 

распознавания 

патологического 

процесса 

ОПК-1.2 Уметь 

собирать и 

анализировать 

анамнестические 

данные, проводить 

лабораторные и 

функциональные 

исследования 

необходимые для 

определения 

биологического 

статуса животных 

ОПК-1.3 Владеть 

практическими 

навыками по 

самостоятельному 

проведению 

клинического 

обследования 

животного с 

применением 

классических 

методов 

исследований 

Технику 

безопасности и 

правила личной 

гигиены при 

обследовании 

животных, 

способы их 

фиксации; 

схемы 

клинического 

исследования 

животного и 

порядок 

исследования 

отдельных 

систем 

организма; 

методологию 

распознавания 

патологического 

процесса 

 

Собирать и 

анализировать 

анамнестические 

данные, проводить 

лабораторные и 

функциональные 

исследования 

необходимые для 

определения 

биологического 

статуса животных 

Практическими 

навыками по 

самостоятельно

му проведению 

клинического 

обследования 

животного с 

применением 

классических 

методов 

исследований 

ОПК-2 Способен 

анализировать 

влияние на 

организм 

животных 

природных, 

социально- 

хозяйственных, 

ОПК-2.1 Знать 

экологические 

факторы 

окружающей среды, 

их классификацию и 

характер 

взаимоотношений с 

живыми 

Экологические 

факторы 

окружающей 

среды, их 

классификацию 

и характер 

взаимоотношени

Использовать 

экологические 

факторы 

окружающей 

среды и законы 

экологии в с/х 

производстве; 

применять 

Представление

м о 

возникновении 

живых 

организмов, 

уровнях 

организации 



генетических и 

экономических 

факторов 

организмами; 

основные 

экологические 

понятия, термины и 

законы биоэкологии; 

межвидовые 

отношения 

животных и 

растений, хищника и 

жертвы, паразитов и 

хозяев; 

экологические 

особенности 

некоторых видов 

патогенных 

микроорганизмов; 

механизмы влияния 

антропогенных и 

экономических 

факторов на 

организм животных 

ОПК-2.2 Уметь 

использовать 

экологические 

факторы 

окружающей среды 

и законы экологии в 

с/х производстве; 

применять 

достижения 

современной 

микробиологии и 

экологии 

микроорганизмов в 

животноводстве и 

ветеринарии в целях 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней и лечения 

животных; 

использовать методы 

экологического 

мониторинга при 

экологической 

экспертизе объектов 

АПК и производстве 

с/х продукции; 

проводить оценку 

влияния на организм 

животных 

антропогенных и 

экономических 

факторов 

ОПК-2.3 Владеть 

й с живыми 

организмами; 

основные 

экологические 

понятия, 

термины и 

законы 

биоэкологии; 

межвидовые 

отношения 

животных и 

растений, 

хищника и 

жертвы, 

паразитов и 

хозяев; 

экологические 

особенности 

некоторых видов 

патогенных 

микроорганизмо

в; механизмы 

влияния 

антропогенных и 

экономических 

факторов на 

организм 

животных 

достижения 

современной 

микробиологии и 

экологии 

микроорганизмов 

в животноводстве 

и ветеринарии в 

целях 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней и 

лечения 

животных; 

использовать 

методы 

экологического 

мониторинга при 

экологической 

экспертизе 

объектов АПК и 

производстве с/х 

продукции; 

проводить оценку 

влияния на 

организм 

животных 

антропогенных и 

экономических 

факторов 

 

живой материи, 

о 

благоприятных 

и 

неблагоприятны

х факторах, 

влияющих на 

организм; 

основой 

изучения 

экологического 

познания 

окружающего 

мира, законов 

развития 

природы и 

общества; 

навыками 

наблюдения, 

сравнительного 

анализа, 

исторического и 

эксперименталь

ного 

моделирования 

воздействия 

антропогенных 

и 

экономических 

факторов на 

живые объекты; 

чувством 

ответственност

и за свою 

профессию 



представлением о 

возникновении 

живых организмов, 

уровнях организации 

живой материи, о 

благоприятных и 

неблагоприятных 

факторах, влияющих 

на организм; основой 

изучения 

экологического 

познания 

окружающего мира, 

законов развития 

природы и общества; 

навыками 

наблюдения, 

сравнительного 

анализа, 

исторического и 

экспериментального 

моделирования 

воздействия 

антропогенных и 

экономических 

факторов на живые 

объекты; чувством 

ответственности за 

свою профессию 

ОПК-3 Способен 

осуществлять и 

совершенствовать 

профессиональную 

деятельность в 

соответствии с 

нормативными 

правовыми актами 

в сфере 

агропромышленног

о комплекса 

ОПК-3.1 Знать 

основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательства, 

конкретные правила 

и положения, 

регулирующие 

ветеринарную 

деятельность на 

местном, 

национальном и 

международном 

уровнях 

ОПК-3.2 Уметь 

находить 

современную 

актуальную и 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и 

положениях, 

регулирующих 

Основы 

национального и 

международного 

ветеринарного 

законодательств

а, конкретные 

правила и 

положения, 

регулирующие 

ветеринарную 

деятельность на 

местном, 

национальном и 

международном 

уровнях 

 

Находить 

современную 

актуальную и 

достоверную 

информацию о 

ветеринарном 

законодательстве, 

правилах и 

положениях, 

регулирующих 

ветеринарную 

деятельность в том 

или ином регионе 

и/или стране 

 

Нормативно -

правовой базой 

и этическими 

нормами при 

осуществлении 

профессиональн

ой деятельности 



ветеринарную 

деятельность в том 

или ином регионе 

и/или стране 

ОПК-3.3 Владеть 

нормативно -

правовой базой и 

этическими нормами 

при осуществлении 

профессиональной 

деятельности 

  ОПК-4 Способен 

использовать в 

профессиональной 

деятельности 

методы решения 

задач с 

использованием 

современного 

оборудования при 

разработке новых 

технологий и 

использовать 

современную 

профессиональную 

методологию для 

проведения 

экспериментальных 

исследований и 

интерпретации их 

результатов 

ОПК-4.1 Знать 

технические 

возможности 

современного 

специализированног

о оборудования, 

методы решения 

задач 

профессиональной 

деятельности 

ОПК-4.2 Уметь 

применять 

современные 

технологии и методы 

исследований в 

профессиональной 

деятельности, 

интерпретировать 

полученные 

результаты 

ОПК-4.3 Владеть 

навыками работы со 

специализированным 

оборудованием для 

реализации 

поставленных задач 

при проведении 

исследований и 

разработке новых 

технологий 

Технические 

возможности 

современного 

специализирова

нного 

оборудования, 

методы решения 

задач 

профессиональн

ой деятельности 

Применять 

современные 

технологии и 

методы 

исследований в 

профессиональной 

деятельности, 

интерпретировать 

полученные 

результаты 

Навыками 

работы со 

специализирова

нным 

оборудованием 

для реализации 

поставленных 

задач при 

проведении 

исследований и 

разработке 

новых 

технологий 

ОПК-5 Способен 

оформлять 

специальную 

документацию, 

анализировать 

результаты 

профессиональной 

деятельности и 

представлять 

отчетные 

документы с 

использованием 

специализированн

ых баз данных 

ОПК-5.1 Знать 

современное 

программное 

обеспечение, 

базовые системные 

программные 

продукты и пакеты 

прикладных 

программ; 

технические 

средства реализации 

информационных 

процессов 

ОПК-5.2 Уметь 

Современное 

программное 

обеспечение, 

базовые 

системные 

программные 

продукты и 

пакеты 

прикладных 

программ; 

технические 

средства 

реализации 

информационны

Применять новые 

информационные 

технологии для 

решения 

поставленных 

задач в своей 

профессиональной 

деятельности, 

работать со 

специализированн

ыми 

информационным

Навыками 

работы с 

операционной 

системой, с 

текстовыми и 

табличными 

процессорами, с 

системами 

управления 

базами данных, 

с 

информационно



применять новые 

информационные 

технологии для 

решения 

поставленных задач 

в своей 

профессиональной 

деятельности, 

работать со 

специализированным

и информационными 

базами данных 

 ОПК-5.3 Владеть 

навыками работы с 

операционной 

системой, с 

текстовыми и 

табличными 

процессорами, с 

системами 

управления базами 

данных, с 

информационно-

поисковыми 

системами в 

Интернете 

х процессов 

 

и базами данных -поисковыми 

системами в 

Интернете 

ОПК-6 Способен 

анализировать, 

идентифицировать 

оценку опасности 

риска 

возникновения и 

распространения 

болезней 

различной 

этиологии 

ОПК-6.1 Знать 

существующие 

программы 

профилактики и 

контроля зоонозов, 

контагиозных 

заболеваний, 

эмерджентных или 

вновь возникающих 

инфекций, 

применение систем 

идентификации 

животных, 

трассировки и 

контроля со стороны 

соответствующих 

ветеринарных служб 

ОПК-6.2 Уметь 

проводить оценку 

риска возникновения 

болезней животных, 

включая импорт 

животных и 

продуктов 

животного 

происхождения и 

прочих мероприятий 

ветеринарных служб, 

осуществлять 

Существующие 

программы 

профилактики и 

контроля 

зоонозов, 

контагиозных 

заболеваний, 

эмерджентных 

или вновь 

возникающих 

инфекций, 

применение 

систем 

идентификации 

животных, 

трассировки и 

контроля со 

стороны 

соответствующи

х ветеринарных 

служб 

Проводить оценку 

риска 

возникновения 

болезней 

животных, 

включая импорт 

животных и 

продуктов 

животного 

происхождения и 

прочих 

мероприятий 

ветеринарных 

служб, 

осуществлять 

контроль 

запрещенных 

веществ в 

организме 

животных, 

продуктах 

животного 

происхождения и 

кормах 

Навыками 

проведения 

процедур 

идентификации, 

выбора и 

реализации мер, 

которые могут 

быть 

использованы 

для снижения 

уровня риска 



контроль 

запрещенных 

веществ в организме 

животных, 

продуктах 

животного 

происхождения и 

кормах 

ОПК-6.3 Владеть 

навыками 

проведения процедур 

идентификации, 

выбора и реализации 

мер, которые могут 

быть использованы 

для снижения уровня 

риска 

ПК-1 Способен 

организовывать и 

разрабатывать 

методы и средства 

повышения 

безопасности сырья 

и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения для 

обеспечения 

ветеринарно -

санитарного 

благополучия 

продукции 

ПК-1.1 Знать 

государственные 

стандарты и иные 

нормативно- 

правовые акты в 

области 

ветеринарно- 

санитарной оценки и 

контроля 

производства 

безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, 

водного промысла и 

кормов, а также 

продуктов 

растительного 

происхождения 

ПК-1.2 Уметь давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и 

результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать 

режимы рабочих 

параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья 

ПК-1.3 Владеть 

навыками 

проведения 

ветеринарно- 

Государственны

е стандарты и 

иные 

нормативно- 

правовые акты в 

области 

ветеринарно- 

санитарной 

оценки и 

контроля 

производства 

безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, 

водного 

промысла и 

кормов, а также 

продуктов 

растительного 

происхождения 

Давать оценку 

пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептически

м свойствам и 

результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать 

режимы рабочих 

параметров всех 

звеньев 

переработки 

животноводческог

о сырья 

 

Навыками 

проведения 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы 

продуктов 

животноводства 

и выдачи 

обоснованного 

заключения об 

их 

биологической 

безопасности, а 

также 

проведения 

ветеринарно- 

санитарного 

контроля 

продуктов 

растительного 

происхождения 

кормов и 

кормовых 

добавок 



санитарной 

экспертизы 

продуктов 

животноводства и 

выдачи 

обоснованного 

заключения об их 

биологической 

безопасности, а 

также проведения 

ветеринарно- 

санитарного 

контроля продуктов 

растительного 

происхождения 

кормов и кормовых 

добавок 

ПК-2 Способен 

организовывать и 

планировать 

эксперименты, 

проводить 

исследования, 

анализ и 

разработку методов 

контроля и 

повышения 

качества сырья и 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-2.1 Знать 

правила проведения 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

контроля качества 

продуктов питания 

животного и 

растительного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов; 

современные 

средства и способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации 

боенских и 

мясоперерабатываю

щих предприятий; 

нормы и правила по 

организации и 

контролю 

транспортировки 

животных, сырья, 

продукции 

животного 

происхождения, 

продукции 

пчеловодства и 

водного промысла; 

биологию и 

жизненные циклы 

возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных 

Правила 

проведения 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

контроля 

качества 

продуктов 

питания 

животного и 

растительного 

происхождения; 

профилактическ

ие мероприятия 

по 

предотвращени

ю зоонозов; 

современные 

средства и 

способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации 

боенских и 

мясоперерабаты

вающих 

предприятий; 

нормы и правила 

по организации 

и контролю 

транспортировк

и животных, 

сырья, 

продукции 

животного 

происхождения, 

продукции 

пчеловодства и 

Проводить 

ветеринарно-

санитарный 

предубойный 

осмотр животных 

и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную 

экспертизу туш и 

органов; 

правильно 

оценивать 

качество и 

безопасность 

сельскохозяйствен

ной продукции; 

организовывать и 

контролировать 

погрузку и 

транспортировку 

убойных 

животных, сырья, 

продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять 

видовую 

принадлежность 

мяса животных; 

проводить 

бактериологически

й анализ мяса и 

мясных продуктов; 

использовать 

методы 

технохимического 

Методами 

ветеринарно-

санитарного 

предубойного 

осмотра 

животных и 

птицы, оценки 

качества 

сельскохозяйств

енной 

продукции и 

кормов, 

проведения 

биохимических 

и 

бактериологиче

ских 

исследований 

животноводческ

ой продукции; 

техникой 

отбора проб, 

консервировани

я материала и 

транспортировк

и в 

ветеринарную 

лабораторию 

для 

бактериологиче

ского, 

вирусологическ

ого, физико- 



болезней животных 

и птиц, в том числе 

опасные для 

человека, 

благоприятствующие 

их распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, 

формирующие 

качество 

ПК-2.2 Уметь 

проводить 

ветеринарно-

санитарный 

предубойный осмотр 

животных и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную 

экспертизу туш и 

органов; правильно 

оценивать качество и 

безопасность 

сельскохозяйственно

й продукции; 

организовывать и 

контролировать 

погрузку и 

транспортировку 

убойных животных, 

сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять видовую 

принадлежность 

мяса животных; 

проводить 

бактериологический 

анализ мяса и 

мясных продуктов; 

использовать методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

водного 

промысла; 

биологию и 

жизненные 

циклы 

возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней 

животных и 

птиц, в том 

числе опасные 

для человека, 

благоприятству

ющие их 

распространени

ю; основные 

понятия и 

термины в 

области оценки 

качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический 

состав, пищевую 

ценность, 

факторы, 

формирующие 

качество 

 

контроля 

консервированных 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

 

химического, 

микологическог

о, 

токсикологичес

кого и 

радиометрическ

ого 

исследования; 

способами и 

методикой 

транспортировк

и убойных 

животных, 

сырья и 

продукции 

животного 

происхождения 



ПК-2.3 Владеть 

методами 

ветеринарно-

санитарного 

предубойного 

осмотра животных и 

птицы, оценки 

качества 

сельскохозяйственно

й продукции и 

кормов, проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического

, вирусологического, 

физико- 

химического, 

микологического, 

токсикологического 

и радиометрического 

исследования; 

способами и 

методикой 

транспортировки 

убойных животных, 

сырья и продукции 

животного 

происхождения 

ПК-3 Способен собирать, 

обрабатывать, 

анализировать, 

обобщать научно-

техническую 

информацию, 

передовой 

отечественный и 

зарубежный опыт в 

области 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

составлять отчеты 

и участвовать во 

внедрении 

результатов 

исследований и 

ПК-3.1 Знать 

основные требования 

системы управления 

качеством при 

производстве 

пищевых продуктов, 

обеспечивающих 

экологическую и 

продовольственную 

безопасность, 

основы 

математического 

анализа, 

математической 

статистики, 

необходимые для 

решения 

аналитических и 

Основные 

требования 

системы 

управления 

качеством при 

производстве 

пищевых 

продуктов, 

обеспечивающи

х экологическую 

и 

продовольствен

ную 

безопасность, 

основы 

математического 

Анализировать 

результаты 

проведенной 

работы, 

прогнозировать 

биологические, 

физические и 

химические риски, 

влияющие на 

качество и 

безопасность 

пищевых 

продуктов и на 

окружающую 

среду, 

осуществлять 

выбор 

современных 

Правилами 

составления 

учетно-

отчетной 

документации 

при проведении 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, 

навыками 

применения 

современных 

технических 

средств 

информационн

ых технологий 



разработок исследовательских 

задач, технические 

средства и 

информационные 

технологии для 

обработки данных 

ПК-3.2 Уметь 

анализировать 

результаты 

проведенной работы, 

прогнозировать 

биологические, 

физические и 

химические риски, 

влияющие на 

качество и 

безопасность 

пищевых продуктов 

и на окружающую 

среду, осуществлять 

выбор современных 

технических средств 

и информационных 

технологий для 

обработки и анализа 

данных, а также для 

решения 

исследовательских 

задач 

ПК-3.3 Владеть 

правилами 

составления учетно-

отчетной 

документации при 

проведении 

ветеринарно- 

санитарных 

мероприятий, 

навыками 

применения 

современных 

технических средств 

информационных 

технологий для 

решения 

аналитических и 

исследовательских 

задач 

анализа, 

математической 

статистики, 

необходимые 

для решения 

аналитических и 

исследовательск

их задач, 

технические 

средства и 

информационны

е технологии для 

обработки 

данных 

технических 

средств и 

информационных 

технологий для 

обработки и 

анализа данных, а 

также для решения 

исследовательских 

задач 

 

для решения 

аналитических 

и 

исследовательс

ких задач 

ПК-4 Способен 

использовать 

информационные 

технологии и 

нормативно -

правовую 

документацию в 

ПК-4.1: Знать 

современные 

методики 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы сырья и 

продуктов 

Современные 

методики 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы 

сырья и 

продуктов 

Работать на 

современном 

лабораторном 

оборудовании, 

использовать 

потенциал, 

Методами 

составления 

отчетной 

документации, 

способностью к 

самоорганизаци



области повышения 

качества сырья и 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

животного и 

растительного 

происхождения, 

методы 

самообразования, 

самореализации, 

направленные на 

повышение 

работоспособности в 

процессе подготовки 

и переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; правовые 

и социальные 

вопросы 

природопользования, 

профессиональных 

программ 

экологической и 

продовольственной 

безопасности; 

правила содержания 

и кормления 

животных, перечень 

зоонозных болезней, 

их профилактику и 

меры борьбы, 

требования ТР ТС, 

СНиП, ВТ по 

безопасности и 

качеству сырья и 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств 

для животных и их 

экспертизе, 

государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- 

санитарной оценки и 

контроля 

производства 

безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, 

водного промысла и 

кормов, а также 

продуктов 

растительного 

происхождения; 

животного и 

растительного 

происхождения, 

методы 

самообразования

, 

самореализации, 

направленные на 

повышение 

работоспособнос

ти в процессе 

подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; 

правовые и 

социальные 

вопросы 

природопользов

ания, 

профессиональн

ых программ 

экологической и 

продовольствен

ной 

безопасности; 

правила 

содержания и 

кормления 

животных, 

перечень 

зоонозных 

болезней, их 

профилактику и 

меры борьбы, 

требования ТР 

ТС, СНиП, ВТ 

по безопасности 

и качеству сырья 

и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых 

средств для 

животных и их 

экспертизе, 

государственные 

стандарты в 

области 

ветеринарно- 

санитарной 

оценки и 

технологии 

самообразования в 

процессе 

подготовки и 

переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; 

излагать 

информацию 

относительно 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней 

животных, 

анализировать 

соответствие 

проектов 

нормативно- 

технических 

документов по 

безопасности и 

качеству сырья и 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств 

для животных 

требованиям 

действующих 

нормативно-

технических 

документов, 

проводить 

ветеринарно-

санитарный 

предубойный 

осмотр животных 

и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную 

экспертизу туш и 

органов; 

правильно 

и и 

самообразовани

ю в процессе 

подготовки и 

переподготовки 

специалистов; 

навыками 

организации 

проведения 

просветительск

ой работы среди 

населения по 

предупреждени

ю и ликвидации 

острых и 

хронических 

инфекционных 

болезней 

животных, 

передающихся 

человеку, 

навыками 

экспертизы 

документарного 

контроля на 

соответствие 

требованиям 

нормативно- 

технических 

документов, 

методами 

ветеринарно-

санитарного 

предубойного 

осмотра 

животных и 

птицы, оценки 

качества 

сельскохозяйств

енной 

продукции и 

кормов, 

проведения 

биохимических 

и 

бактериологиче

ских 

исследований 



правила проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

безопасности сырья 

и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

сельскохозяйственны

е, дикие и 

промысловые 

животные, птицы, 

пчелы, рыба, 

гидробионты и 

другие объекты 

морского и речного 

промысла и контроля 

качества продуктов 

питания животного 

происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению 

зоонозов; 

современные 

средства и способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации 

боенских и 

мясоперерабатываю

щих предприятий; 

нормы и правила по 

организации и 

контролю 

транспортировки 

животных, сырья, 

продукции 

животного 

происхождения, 

продукции 

пчеловодства и 

водного промысла; 

биологию и 

жизненные циклы 

возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней животных 

и птиц, в том числе 

опасные для 

человека, а также 

факторы, 

благоприятствующие 

контроля 

производства 

безопасной 

продукции 

животноводства, 

пчеловодства, 

водного 

промысла и 

кормов, а также 

продуктов 

растительного 

происхождения; 

правила 

проведения 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

безопасности 

сырья и 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

сельскохозяйств

енные, дикие и 

промысловые 

животные, 

птицы, пчелы, 

рыба, 

гидробионты и 

другие объекты 

морского и 

речного 

промысла и 

контроля 

качества 

продуктов 

питания 

животного 

происхождения; 

профилактическ

ие мероприятия 

по 

предотвращени

ю зоонозов; 

современные 

средства и 

способы 

дезинфекции, 

дезинсекции и 

дератизации 

боенских и 

мясоперерабаты

вающих 

предприятий; 

оценивать 

качество и 

контроль выпуска 

сельскохозяйствен

ной продукции; 

давать оценку 

пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептически

м свойствам и 

результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать 

режимы рабочих 

параметров всех 

звеньев 

переработки 

животноводческог

о сырья; 

организовывать и 

контролировать 

погрузку и 

транспортировку 

убойных 

животных, сырья, 

продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять 

видовую 

принадлежность 

мяса животных; 

проводить 

бактериологически

й анализ мяса и 

мясных продуктов; 

использовать 

методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов 

животного и 

растительного 

животноводческ

ой продукции; 

техникой 

отбора проб, 

консервировани

я материала и 

транспортировк

и в 

ветеринарную 

лабораторию 

для 

бактериологиче

ского, 

вирусологическ

ого, физико- 

химического, 

микологическог

о, 

токсикологичес

кого и 

радиометрическ

ого 

исследования; 

способами и 

методикой 

транспортировк

и убойных 

животных, 

сырья и 

продукции 

животного 

происхождения; 

навыками 

проведения 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы 

продуктов 

животноводства 

и выдачи 

обоснованного 

заключения об 

их 

биологической 

безопасности, а 

также 

проведения 

ветеринарно- 



их распространению; 

основные понятия и 

термины в области 

оценки качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический состав, 

пищевую ценность, 

факторы, 

формирующие 

качество 

ПК-4.2: Уметь 

работать на 

современном 

лабораторном 

оборудовании, 

использовать 

потенциал, 

технологии 

самообразования в 

процессе подготовки 

и переподготовки 

специалистов 

ветеринарного и 

биологического 

профилей; излагать 

информацию 

относительно 

профилактики 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней животных, 

анализировать 

соответствие 

проектов 

нормативно- 

технических 

документов по 

безопасности и 

качеству сырья и 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения, 

кормовых средств 

для животных 

требованиям 

действующих 

нормативно-

технических 

документов, 

проводить 

ветеринарно-

санитарный 

предубойный осмотр 

нормы и правила 

по организации 

и контролю 

транспортировк

и животных, 

сырья, 

продукции 

животного 

происхождения, 

продукции 

пчеловодства и 

водного 

промысла; 

биологию и 

жизненные 

циклы 

возбудителей 

инфекционных и 

инвазионных 

болезней 

животных и 

птиц, в том 

числе опасные 

для человека, а 

также факторы, 

благоприятству

ющие их 

распространени

ю; основные 

понятия и 

термины в 

области оценки 

качества 

продуктов убоя 

животных, их 

химический 

состав, пищевую 

ценность, 

факторы, 

формирующие 

качество 

 

происхождения санитарного 

контроля 

продуктов 

растительного 

происхождения 



животных и птицы, 

послеубойную 

ветеринарно- 

санитарную 

экспертизу туш и 

органов; правильно 

оценивать качество и 

контроль выпуска 

сельскохозяйственно

й продукции; давать 

оценку пригодности 

подконтрольной 

продукции по 

органолептическим 

свойствам и 

результатам 

лабораторных 

исследований, 

контролировать 

режимы рабочих 

параметров всех 

звеньев переработки 

животноводческого 

сырья; 

организовывать и 

контролировать 

погрузку и 

транспортировку 

убойных животных, 

сырья, продукции 

животного и 

растительного 

происхождения; 

определять видовую 

принадлежность 

мяса животных; 

проводить 

бактериологический 

анализ мяса и 

мясных продуктов; 

использовать методы 

технохимического 

контроля 

консервированных 

продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.3: Владеть 

методами 

составления 

отчетной 

документации, 

способностью к 

самоорганизации и 



самообразованию в 

процессе подготовки 

и переподготовки 

специалистов; 

навыками 

организации 

проведения 

просветительской 

работы среди 

населения по 

предупреждению и 

ликвидации острых и 

хронических 

инфекционных 

болезней животных, 

передающихся 

человеку, навыками 

экспертизы 

документарного 

контроля на 

соответствие 

требованиям 

нормативно- 

технических 

документов, 

методами 

ветеринарно-

санитарного 

предубойного 

осмотра животных и 

птицы, оценки 

качества 

сельскохозяйственно

й продукции и 

кормов, проведения 

биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой 

продукции; техникой 

отбора проб, 

консервирования 

материала и 

транспортировки в 

ветеринарную 

лабораторию для 

бактериологического

, вирусологического, 

физико- 

химического, 

микологического, 

токсикологического 

и радиометрического 

исследования; 

способами и 



методикой 

транспортировки 

убойных животных, 

сырья и продукции 

животного 

происхождения; 

навыками 

проведения 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы 

продуктов 

животноводства и 

выдачи 

обоснованного 

заключения об их 

биологической 

безопасности, а 

также проведения 

ветеринарно- 

санитарного 

контроля продуктов 

растительного 

происхождения 
 

 

2.Требования к выпускным квалификационным работам 
 
2.1. Тематика выпускных квалификационных работ 
1. Ветеринарно-санитарная экспертиза вяленой и сушеной рыбы (по видам 

продукции и производителям). 

2. Ветеринарно-санитарная экспертиза колбасных изделий (по видам 

продукции и производителям). 

3. Ветеринарно-санитарная экспертиза копченой рыбы (по видам продукции и 

производителям). 

4. Ветеринарно-санитарная экспертиза меда. Способы распознавания 

фальсификации.  

5. Ветеринарно-санитарная экспертиза молока (сырого, питьевого, 

пастеризованного, молочных консервов – по видам и производителям). 

6. Ветеринарно-санитарная экспертиза молочных продуктов (по видам 

продукции и производителям). 

7. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса диких промысловых животных и 

пернатой дичи в условиях рынков. 

8. Ветеринарно-санитарная экспертиза мясных баночных консервов (по 

видам продукции и производителям). 

9. Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых животных жиров (по видам 

продукции и производителям). 

10. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и способы их 

обеззараживания при обнаружении инфекционных болезней животных в условиях 

сельскохозяйственных и перерабатывающих предприятий, рынков. 

11. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и способы их 

обеззараживания при обнаружении инвазионных болезнях в условиях сельскохозяйственных 

и перерабатывающих предприятий, рынков. 

12. Ветеринарно-санитарная экспертиза ракообразных (по видам продукции и 

производителям). 

13. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных масел (по видам 



продукции и производителям). 

14. Ветеринарно-санитарная экспертиза растительных пищевых продуктов на 

продовольственных рынках. 

15. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы и раков (по видам продукции и 

производителям). 

16. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы при инфекционных болезнях. 

Способы обеззараживания и пути реализации продукции. 

17. Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы при паразитарных болезнях. 

Способы обеззараживания и пути реализации продукции.  

18. Ветеринарно-санитарная экспертиза соленой рыбы (по видам продукции и 

производителям). 

19. Ветеринарно-санитарная экспертиза туш и внутренних органов при общих и 

местных патологических процессах незаразной этиологии в условиях сельскохозяйственных 

и перерабатывающих предприятий, рынков. Пути реализации продукции. 

20. Ветеринарно-санитарная экспертиза тушек и органов домашних птиц (по 

видам продукции, напр. цыплят-бройлеров, цыплят и т.п.) в условиях сельскохозяйственных 

и перерабатывающих предприятий, рынков. 

21. Ветеринарно-санитарная экспертиза тушек и органов кроликов (по видам 

продукции) в условиях сельскохозяйственных и перерабатывающих предприятий, рынков. 

22. Ветеринарно-санитарная экспертиза тушек и органов нутрий в условиях 

сельскохозяйственных и перерабатывающих предприятий, рынков. 

23. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц в условиях рынков (предприятий). 

24. Ветеринарно-санитарный контроль молока и молочных продуктов на 

таможнях 

25. Ветеринарно-санитарный контроль на таможнях при импорте мяса и мясных 

продуктов в Россию.  

26. Ветсанэкспертиза и оценка мяса экзотических животных и птицы  

27. Влияние зоогигиенических факторов на качество молока. 

28. Влияние метацеркарий О. felineus на пищевую ценность рыбы семейства 

карповые. 

29. ВСЭ зерномучных изделий при продаже их на рынках.  

30. ВСЭ и оценка продуктов убоя диких промысловых животных при заразных и 

незаразных болезнях.  

31. ВСЭ и оценка продуктов убоя животных при P SE- и DF D пороках мяса.  

32. ВСЭ и оценка продуктов убоя животных при микотоксикозах.  

33. ВСЭ и оценка продуктов убоя животных при незаразных болезнях. 

34. ВСЭ и оценка продуктов убоя животных при отравлениях пестицидами и 

соединениями тяжелых металлов.  

35. ВСЭ и оценка продуктов убоя животных при отравлениях ядами растительного 

происхождения.  

36. ВСЭ и оценка продуктов убоя кроликов и нутрий при заразных и незаразных 

болезнях 

37. ВСЭ и оценка продуктов убоя птицы при заразных и незаразных болезнях.  

38. ВСЭ сливочного масла.  

39. Изменения мяса убойных животных при хранении и определение степени его 

свежести в условиях перерабатывающих предприятий, холодильников и т.п. Пути 

реализации продукции. 

40. Микробиологический контроль пищевых продуктов животного 

происхождения. 

41. Особенности ВСЭ готовой продукции или полуфабрикатов в 

условиях…..(предприятие) .  

42. Особенности ВСЭ сырья и продукции длительного хранения.  

43. Особенности ВСЭ сырья и продукции при поражении отравляющими 

веществами. 

44. Особенности ВСЭ сырья и продукции при радиационном поражении.  



45. Порядок и режимы обеззараживания продуктов убоя больных животных и 

птицы.  

46. Порядок микробиологического контроля качества обработки помещений, 

оборудования, воздуха, сточных вод, рук и одежды рабочих.  

47. Порядок микробиологического контроля колбасных изделий по показателям 

СанПиН. 

48. Порядок микробиологического контроля консервов по показателям СанПиН. 

49. Порядок микробиологического контроля мяса в лабораториях предприятий 

мясной промышленности по показателям СанПиН.  

50. Производственный ветеринарно-санитарный контроль ….. (вид продукции) на 

предприятиях различных форм собственности (ООО, мясокомбинат, колбасный модуль, 

молокозавод и др.). 

51. Санитарная оценка рыбной продукции при пороках.  

52. Санитарно-гигиеническая оценка качества и безопасности рыбы в 

искусственных водоемах. 

53. Современные методы определения видовой принадлежности мяса 

домашних и диких животных. 

54. Техника безопасности и правила личной гигиены на мясокомбинатах.  

55. Фальсификации мяса, жира, молока, икры и методы их выявления.  

56. Характеристика видовых особенностей волос животных в судебной 

ветеринарно-санитарной экспертизе. 

57. Роль ветеринарно-санитарных мероприятий в системе обеспечения 

безопасности пищевых продуктов животного происхождения и обзор рисков при 

производственном контроле на примере ООО «Название». 

58. Ветеринарно-санитарная оценка растительных продуктов с помощью 

современных методов исследований. 

59. Ветеринарная экспертиза живой рыбы из различных водоемов Оренбургской 

области. 

60. Организация и проведение ветеринарно-санитарной экспертизы мяса и 

продуктов убоя на ООО «Название». 

61. Ветеринарно-санитарная экспертиза и лабораторный микробиологиче¬ский 

контроль колбасных изделий. 

62. Порядок послеубойного ветеринарно-санитарного осмотра туш и орга¬нов 

животных в условиях промышленного производства на примере ООО «Название». 

63. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка мяса животных при 

использовании в рационах различных кормовых добавок. 

64. Ветеринарно-санитарная экспертиза и оценка продуктов убоя домаш¬них 

животных при отравлениях различного характера. 

65. Мониторинг работ складских помещений на ООО «Название». 

66. Административная практика при осуществлении государственного 

ветеринарного надзора в управлении Россельхознадзора по Оренбургской области. 

67. Сравнительная биологическая и ветеринарно-санитарная оценка каче¬ства 

молока крупного рогатого скота, овец и коз из индивидуальных хозяйств и торговой сети. 

68. Санитарно-микробиологический контроль качества и безопасности колбасных 

изделий. 

69. Ветеринарно-санитарная оценка кормов растительного происхождения. 

70. Ветеринарно-санитарная оценка рыбы при инвазионных болезнях и 

смешанных инфекциях. 

71. Разработка системы менеджмента безопасности рыбы и продукции ры-

боловства на примере группы организаций, участвующих в цепи созда¬ния пищевой 

продукции. 

72. Организация проведения государственного мониторинга качества без-

опасности пищевых продуктов на территории Оренбургской области. 

73. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясных продуктов на про-

довольственных рынках. 



74. Усовершенствование технологии ветеринарно-санитарной экспертизы на 

трихинеллез. 

75. Мониторинг инвазионных болезней рыб (по данным ветеринарно- санитарной 

экспертизы) на территории Оренбургской области. 

76. Организация и совершенствование методики проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы туш и внутренних органов животных (на при¬мере мясокомбината, 

бойни, убойного пункта сельскохозяйственного предприятия). 

77. Система менеджмента безопасности пищевой продукции. Анализ опас¬ности 

и критические контрольные точки при изготовлении сырокопче¬ных колбасных изделий на 

ООО «Название». 

78. Организация обследования предприятий молочной промышленности на 

соответствие ветеринарно-санитарных требований при производ¬стве, переработке и/или 

хранении подконтрольных товаров, перемеща¬емых с территории одного государства члена 

ТС, на территорию друго¬го государства члена ТС. 

79. Сравнительная комплексная (органолептическая, физико-химическая и 

биохимическая) оценка качества мясного сырья разного происхожде¬ния, включая импорт. 

80. Лабораторные методы определения свежего молока и его идентифика¬ция. 

81. Организация работы лабораторий ВСЭ на продовольственных рынках г. 

Оренбурга. 

82. Ветеринарно-санитарное обеспечение безопасности холодильной обработки и 

хранения мяса в холодильных камерах мясокомбинатов. 

 

2.2 Порядок выполнения выпускных квалификационных работ 
 
В пункте указать объем выпускной квалификационной работы (без учета 

приложение). Необходимо расписать структуру выпускной квалификационной работы с 

указанием размеров полей, интервала, кегля, а также указать требования к оформлению 

рисунков, таблиц.  

Также в порядке выполнения выпускной квалификационной работы указываются 

сроки, в которые обучающийся должен представить работу для отзыва рецензенту, 

руководителю, а затем сдать на выпускающую кафедру. 

 

 

2.3. Порядок защиты выпускной квалификационной работы 
 
В пункте указать порядок защиты выпускной квалификационной работы. 

Представить информацию о документах,  представляемых к защите, времени выделяемом на 

доклад и регламенте работы государственной экзаменационной комиссии. 



 

2.4 Критерии оценки защиты выпускных квалификационных работ 

Оценка Показатели оценивания Характеристика оценки 
«Отлично» Научный уровень доклада, 

степень освещенности в нем 

вопросов темы исследования, 

значение сделанных выводов 

и предложений для 

организации использование 

специальной научной 

литературы, нормативных 

актов, материалов 

производственной практики 

 
Стиль изложения, 

правильность и научная 

обоснованность выводов 

 
Оформление ВКР 

 

Качество ответов на вопросы 

членов государственной 

экзаменационной комиссии 

выставляется, если: 

- при выполнении ВКР выпускник 

продемонстрировал полное 

соответствие уровня своей подготовки 

требованиям ФГОС ВО, показал 

глубокие знания и умения; 

- представленная к защите работа 

выполнена в полном соответствии с 

заданием, отличается глубиной 

профессиональной проработки всех 

разделов ее содержательной части, 

выполнена и оформлена качественно и 

в соответствии с установленными 

правилами; 

- в докладе исчерпывающе, 

последовательно, четко, логически 

стройно и кратко изложена суть работы 

и ее основные результаты; 

- на все вопросы членов 

государственной экзаменационной 

комиссии даны обстоятельные и 

правильные ответы; 

- критические замечания научного 

руководителя выпускником 

проанализированы, и в процессе 

защиты приведены аргументированные 

доказательства правильности решений, 

принятых в работе. 

«Хорошо» Научный уровень доклада, 

степень освещенности в нем 

вопросов темы исследования, 

значение сделанных выводов 

и предложений для 

организации, использование 

специальной научной 

литературы, нормативных 

актов, материалов 

производственной практики 

 
Стиль изложения, 

правильность и научная 

обоснованность выводов 

выставляется, если: 

- при выполнении ВКР выпускник 

продемонстрировал соответствие 

уровня своей подготовки требованиям 

ФГОС ВО, показал достаточно хорошие 

знания и умения; 

- представленная к защите работа 

выполнена в полном соответствии с 

заданием, отличается глубиной 

профессиональной проработки всех 

разделов ее содержательной части, 

выполнена и оформлена качественно и 

в соответствии с установленными 

правилами; 

 Оформление ВКР  

 

Качество ответов на вопросы 

членов государственной 

экзаменационной комиссии 

- в докладе правильно изложена суть 

работы и ее основные результаты, 

однако при изложении допущены 

отдельные неточности; 

- на большинство вопросов членов 

государственной экзаменационной 



 комиссии даны правильные ответы; 

- критические замечания научного 

руководителя выпускником 

проанализированы, и в процессе 

защиты приведены аргументированные 

доказательства правильности решений, 

принятых в работе. 

«Удовлетворит

ельно» 

Научный уровень доклада, 

степень освещенности в нем 

вопросов темы исследования, 

значение сделанных выводов 

и предложений для 

организации, использование 

специальной научной 

литературы, нормативных 

актов, материалов 

производственной практики 

 
Стиль изложения, 

правильность и научная 

обоснованность выводов 

 
Оформление ВКР 

 

Качество ответов на вопросы 

членов государственной 

экзаменационной комиссии 

выставляется, если: 

- при выполнении ВКР выпускник 

продемонстрировал соответствие 

уровня своей подготовки требованиям 

ФГОС ВО, показал 

удовлетворительные знания и умения; 

- представленная к защите работа 

выполнена в соответствии с заданием, 

но без достаточно глубокой проработки 

некоторых разделов, имеют место 

несущественные ошибки и нарушения 

установленных правил оформления 

работы; 

- в докладе изложена суть работы и ее 

результаты; 

- на вопросы членов государственной 

экзаменационной комиссии выпускник 

отвечает, но неуверенно; 

- не все критические замечания 

научного руководителя 

проанализированы правильно. 

«Неудовлетвор

ительно» 

Научный уровень доклада, 

степень освещенности в нем 

вопросов темы исследования, 

значение сделанных выводов 

и предложений для 

организации использование 

специальной научной 

литературы, нормативных 

актов, материалов 

производственной практики 

выставляется тогда, когда: 

- в ВКР обнаружены значительные 

ошибки, свидетельствующие о том, что 

уровень подготовки выпускника не 

соответствует требованиям 

федерального государственного 

образовательного стандарта; 

- при решении задач, 

сформулированных в задании, 

выпускник не показывает необходимых 

знаний и умений; 

 Стиль изложения, 

правильность и научная 

обоснованность выводов 

Оформление ВКР 

Качество ответов на вопросы 

членов государственной 

экзаменационной комиссии 

- доклад затянут по времени и (или) 

читался с листа; 

- на большинство вопросов членов 

государственной экзаменационной 

комиссии ответы даны неправильные 

или не даны вообще. 

 
 
2.5. Литература для выполнения выпускной квалификационной работы 
Основная литература: 

1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учебное пособие / О. О. Датченко, Н. С. 

Титов, В. В. Ермаков, Ю. А. Курлыкова. — Самара :СамГАУ, 2018. — 202 с. — ISBN 978-



5-88575-533-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/113423 

2. Основы научных исследований : учебное пособие / составители Ю. В. Устинова 

[и др.]. — Кемерово :КемГУ, 2019. — 112 с. — ISBN 978-5-8353-2426-2. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/134299  

Дополнительная литература: 

1. Балджи, Ю. А. Современные аспекты контроля качества и безопасности 

пищевых продуктов : монография / Ю. А. Балджи, Ж. Ш. Адильбеков. — Санкт-

Петербург : Лань, 2019. — 216 с. — ISBN 978-5-8114-3766-5. — Текст : электронный // 

Лань : электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/116370  

2.Шмат, Е. В. Ветеринарно-санитарный контроль качества сырья животного и 

растительного происхождения : учебное пособие / Е. В. Шмат, М. В. Заболотных, А. В. 

Семочкин. — Омск :Омский ГАУ, 2015. — 104 с. — ISBN 978-5-89764-508-4. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/90739 
3.Порядок подачи и рассмотрения апелляций 

3.1 По результатам государственных аттестационных испытаний обучающийся 

имеет право на апелляцию. 

3.2 Обучающийся имеет право подать в апелляционную комиссию письменное 

заявление  о нарушении, по его мнению, установленной процедуры проведения 

государственного аттестационного испытания и (или) несогласии с результатами 

государственного экзамена.  

3.3 Заявление подается лично обучающимся в апелляционную комиссию не 

позднее следующего рабочего дня после объявления результатов государственного 

аттестационного испытания. 

3.4 Для рассмотрения апелляции секретарь государственной экзаменационной 

комиссии направляет в апелляционную комиссию протокол заседания государственной 

экзаменационной комиссии, заключение председателя государственной экзаменационной 

комиссии о соблюдении процедурных вопросов при проведении государственного 

аттестационного испытания, а также письменные ответы обучающегося (при их наличии) 

(для рассмотрения апелляции по проведению государственного экзамена) либо 

выпускную квалификационную работу, отзыв и рецензию (рецензии) (для рассмотрения 

апелляции по проведению защиты выпускной квалификационной работы). 

3.5 Апелляция рассматривается не позднее 2 рабочих дней со дня подачи заявления 

на заседании апелляционной комиссии, на которое приглашаются председатель 

государственной экзаменационной комиссии и обучающийся, подавший 

апелляционноезаявление. 

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения обучающегося, 

подавшего заявление, в течение 3 рабочих дней со дня заседания апелляционной 

комиссии. Факт ознакомления обучающегося, подавшего апелляцию, с решением 

апелляционной комиссии удостоверяется подписью обучающегося.    

Решения, принятые апелляционной комиссией, оформляются протоколами. 

Протоколы заседаний комиссии подписываются членами комиссии, секретарем 

комиссии, а также обучающимся, подававшим апелляционное заявление.  

3.6 При рассмотрении апелляции о нарушении порядка проведения 

государственного аттестационного испытания апелляционная комиссия принимает одно 

из следующих решений: 

об отклонении апелляции, если изложенные в ней сведения о нарушениях 

процедуры проведения государственной итоговой аттестации обучающегося не 

подтвердились и (или) не повлияли на результат государственного аттестационного 

испытания; 



об удовлетворении апелляции, если изложенные в ней сведения о допущенных 

нарушениях процедуры проведения государственной итоговой аттестации обучающегося 

подтвердились и повлияли на результат государственного аттестационного испытания. 

В случае, указанном в абзаце третьем настоящего пункта, результат проведения 

государственного аттестационного испытания подлежит аннулированию, в связи с чем 

протокол о рассмотрении апелляции не позднее следующего рабочего дня передается в 

государственную экзаменационную комиссию для реализации решения апелляционной 

комиссии. Обучающемуся предоставляется возможность пройти государственное 

аттестационное испытание в сроки, установленные образовательной организацией. 

3.7 При рассмотрении апелляции о несогласии с результатами государственного 

аттестационного испытания апелляционная комиссия выносит одно из следующих 

решений: 

 об отклонении апелляции и сохранении результата государственного 

аттестационного испытания; 

 об удовлетворении апелляции и выставлении иного результата 

государственного аттестационного испытания. 

Решение апелляционной комиссии не позднее следующего рабочего дня передается 

в государственную экзаменационную комиссию. Решение апелляционной комиссии 

является основанием для аннулирования ранее выставленного результата 

государственного аттестационного испытания и выставления нового. 

3.8 Решение апелляционной комиссии является окончательным и пересмотру не 

подлежит. 

3.9 Повторное проведение государственного аттестационного испытания 

осуществляется в присутствии одного из членов апелляционной комиссии не позднее 15 

июля. 

3.10 Апелляция на повторное проведение государственного аттестационного 

испытания не принимается. 

 

 

 




