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1. АННОТАЦИЯ 

1.1 Производственная (преддипломная) практика (далее по тексту – практика) 

входит в состав практики основной профессиональной образовательной программы 

высшего образования (далее по тексту ОПОП ВО) и учебного плана подготовки 

магистрантов по направлению подготовки/специальности 36.04.01 Ветеринарно- 

санитарная экспертиза профилю подготовки/специализации Ветеринарно-санитарная 

экспертиза. 

1.2 Практика проходит в 2 курсе(ах) в 4 семестре(ах). и состоит из: 

1. Инструктаж по технике безопасности. Обсуждение организационных вопросов с 

руководителем практики от предприятия. Изучение специальной литературы и другой 

научно-технической информации о достижениях отечественной и зарубежной науки в 

соответствующей области знаний. 
2. Обоснование методики теоретического исследования и теоретическое решение 

изучаемого вопроса 

3. Изучение организационной структуры учреждения или лаборатории по месту практики. 

Участие в проведении научных исследований. Сбор, обработка, анализ и систематизация 

материалов по теме исследования. 

4. Оформление отчета по преддипломной практике. 

Оформление выпускной квалификационной работы. 

Проверка работы в системе «Антиплагиат» 

Апробация материалов исследований - на студенческой научной конференции, научных 

конференциях и конгрессах разного уровня. 
   

2. Вид  и тип практики, способы и формы ее проведения 

2.1 Тип практики: производственная (преддипломная) практика. 

Основными целями практики являются: 

Приобретение умений и навыков анализа и систематизации материала выпускной 

квалификационной работы, ее оформление и предзащита в соответствии с формируемыми 

компетенциями 

2.2 Способы проведения практики: выездная, стационарная. 

Стационарная практика проводится в образовательной организации или ее филиале, 

в котором обучающиеся осваивают образовательную программу, или в иных организациях, 

расположенных на территории населенного пункта, в котором расположена 

образовательная организация или филиал. Выездная практика проводится в том случае, 

если место ее проведения расположено вне населенного пункта, в котором расположена 

образовательная организация или филиал. Выездная практика может проводится в полевой 

форме в случае необходимости создания специальных условий для ее проведения. 

2.3 Формы проведения практики: дискретно 

   
3.ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПРИ 

ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ, СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ 
РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

3.1 Взаимосвязь планируемых результатов обучения при прохождении практики 

(знания, умения, навыки и (или) опыт деятельности) и планируемых результатов освоения 

образовательной программы (компетенций обучающегося) представлена в таблице 1 . 

   
Таблица 1. Взаимосвязь планируемых результатов обучения при прохождении 
практики и планируемых результатов освоения образовательной программы 

Код и наименование 
компетенции 

Код и наименование 
индикатора достижения 

компетенции 

Планируемые результаты 
обучения по дисциплине 

(модулю)   



ОПК-4 Способен 

использовать в 

профессионально

й деятельности 

методы решения 

задач с 

использованием 

современного 

оборудования 

при разработке 

новых 

технологий и 

использовать 

современную 

профессиональну

ю методологию 

для проведения 

экспериментальн

ых исследований 

и интерпретации 

их результатов 

ОПК-4.1 Знать 

технические 

возможности 

современного 

специализированного 

оборудования, методы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

Знать: 

техническиевозможностисовременногоспециал

изированногооборудования,методырешениязад

ачпрофессиональнойдеятельности 

Уметь: 

применятьнапрактикеметодырешениязадачпро

фессиональнойдеятельности 

Владеть: 

навыкипримененияметодоврешениязадачпрофе

ссиональнойдеятельности 

ОПК-4.2 Уметь 

применять 

современные 

технологии и методы 

исследований в 

профессиональной 

деятельности, 

интерпретировать 

полученные результаты 

Знать: 

современныетехнологиииметодыисследований

впрофессиональнойдеятельности 

Уметь: 

применятьсовременныетехнологиииметодыисс

ледованийвпрофессиональнойдеятельности,инт

ерпретироватьполученныерезультаты 

Владеть: 

навыкамиприменениясовременныхтехнологийи

методовисследованийвпрофессиональнойдеяте

льности 

  



ОПК-4 Способен 

использовать в 

профессионально

й деятельности 

методы решения 

задач с 

использованием 

современного 

оборудования 

при разработке 

новых 

технологий и 

использовать 

современную 

профессиональну

ю методологию 

для проведения 

экспериментальн

ых исследований 

и интерпретации 

их результатов 

ОПК-4.3 Владеть 

навыками работы со 

специализированным 

оборудованием для 

реализации поставленных 

задач при проведении 

исследований и разработке 

новых технологий 

Знать: 

правилаработысоспециализированнымобору

дованиемдляреализациипоставленныхзадачп

рипроведенииисследованийиразработкеновы

хтехнологий 

Уметь: 

работатьсоспециализированнымоборудован

иемдляреализациипоставленныхзадачприпр

оведенииисследованийиразработкеновыхтех

нологий 

Владеть: 

навыкамиработысоспециализированнымобо

рудованиемдляреализациипоставленныхзада

чприпроведенииисследованийиразработкено

выхтехнологий 

ОПК-5 Способен 

оформлять 

специальную 

документацию, 

анализировать 

результаты 

профессионально

й деятельности и 

представлять 

отчетные 

документы с 

использованием 

специализирован

ных баз данных 

ОПК-5.1 Знать 

современное программное 

обеспечение, базовые 

системные программные 

продукты и пакеты 

прикладных программ; 

технические средства 

реализации 

информационных 

процессов 

Знать: 

современноепрограммноеобеспечение,базов

ыесистемныепрограммныепродуктыипакеты

прикладныхпрограмм;техническиесредствар

еализацииинформационныхпроцессов 

Уметь: 

применятьсовременноепрограммноеобеспеч

ение,базовыесистемныепрограммныепродук

тыипакетыприкладныхпрограмм;технически

есредствареализацииинформационныхпроце

ссов 

Владеть: 

навыкамиприменениябазовыхсистемныхпро

граммныхпродуктовипакетовприкладныхпр

ограмм 

  



ОПК-5 Способен 

оформлять 

специальную 

документацию, 

анализировать 

результаты 

профессионально

й деятельности и 

представлять 

отчетные 

документы с 

использованием 

специализирован

ных баз данных 

ОПК-5.2 Уметь применять 

новые информационные 

технологии для решения 

поставленных задач в 

своей профессиональной 

деятельности, работать со 

специализированными 

информационными базами 

данных 

Знать: 

новыеинформационныетехнологиидлярешен

ияпоставленныхзадачвсвоейпрофессиональн

ойдеятельности 

Уметь: 

применятьновыеинформационныетехнологи

идлярешенияпоставленныхзадачвсвоейпроф

ессиональнойдеятельности,работатьсоспеци

ализированнымиинформационнымибазамид

анных 

Владеть: 

навыкамиработысоспециализированнымиин

формационнымибазамиданных 

ОПК-5.3 Владеть 

навыками работы с 

операционной системой, с 

текстовыми и табличными 

процессорами, с 

системами управления 

базами данных, с 

информационно-поисковы

ми системами в Интернете 

Знать: 

правилаработысоперационнойсистемой,стек

стовымиитабличнымипроцессорами,ссистем

амиуправлениябазамиданных,синформацион

но-поисковымисистемамивИнтернете 

Уметь: 

работатьсоперационнойсистемой,стекстовы

миитабличнымипроцессорами,ссистемамиуп

равлениябазамиданных,синформационно-по

исковымисистемамивИнтернете 

Владеть: 

навыкамиработысоперационнойсистемой,ст

екстовымиитабличнымипроцессорами,ссист

емамиуправлениябазамиданных,синформаци

онно-поисковымисистемамивИнтернете 

  



ПК-3 Способен 

собирать, 

обрабатывать, 

анализировать, 

обобщать 

научно-техничес

кую 

информацию, 

передовой 

отечественный и 

зарубежный 

опыт в области 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

составлять 

отчеты и 

участвовать во 

внедрении 

результатов 

исследований и 

разработок 

ПК-3.1 Знать основные 

требования системы 

управления качеством при 

производстве пищевых 

продуктов, 

обеспечивающих 

экологическую и 

продовольственную 

безопасность, основы 

математического анализа, 

математической 

статистики, необходимые 

для решения 

аналитических и 

исследовательских задач, 

технические средства и 

информационные 

технологии для обработки 

данных 

Знать: 

нормативно-техническиедокументывобласти

ветеринарно-санитарнойоценкииконтроляпр

оизводствапродовольственнойбезопасности,

дляпредотвращенияраспространениязаразны

хболезнейиохранытерриторииРФотзаносаво

збудителейинфекционныхиинвазионныхбол

езнейживотныхутилизационныезаводы,лабо

раторииветеринарно-санитарнойэкспертизы

нарынкахидругиеобъектыисооруженияматер

иалы,процессы,услугииметодыисследования

,подлежащиеконтролюнасоответствиеветери

нарно-санитарнымтребованиямбезопаснойп

родукцииживотноводства,пчеловодства,водн

огопромыслаикормов,атакжепродуктоврасти

тельногопроисхождения;правилапроведения

ветеринарно-санитарнойэкспертизыиконтро

лякачествапродуктовпитанияживотногопрои

схождения;основныепонятияитерминывобла

стиоценкикачествапродуктовубояживотных,

иххимическийсостав,пищевуюценность,факт

оры,формирующиекачество 

Уметь: 

применятьнапрактикенормативно-техническ

иедокументывобластиветеринарно-санитарн

ойоценкииконтроляпроизводствапродовольс

твеннойбезопасности,дляпредотвращенияра

спространениязаразныхболезнейиохранытер

риторииРФотзаноса 

  



  возбудителейинфекционныхиинвазионныхб

олезнейживотныхутилизационныезаводы,ла

бораторииветеринарно-санитарнойэкспертиз

ынарынкахидругиеобъектыисооружениямат

ериалы,процессы,услугииметодыисследован

ия,подлежащиеконтролюнасоответствиевете

ринарно-санитарнымтребованиямбезопасно

йпродукцииживотноводства,пчеловодства,во

дногопромыслаикормов,атакжепродуктоврас

тительногопроисхождения 

Владеть: 

навыкииспользованиянормативно-техническ

ихдокументоввобластиветеринарно-санитар

нойоценкииконтроляпроизводствапродоволь

ственнойбезопасности,дляпредотвращенияр

аспространениязаразныхболезнейиохраныте

рриторииРФотзаносавозбудителейинфекцио

нныхиинвазионныхболезнейживотныхутили

зационныезаводы,лабораторииветеринарно-

санитарнойэкспертизынарынкахидругиеобъе

ктыисооруженияматериалы,процессы,услуги

иметодыисследования,подлежащиеконтрол

юнасоответствиеветеринарно-санитарнымтр

ебованиямбезопаснойпродукцииживотновод

ства,пчеловодства,водногопромыслаикормов

,атакжепродуктоврастительногопроисхожде

ния 

  



ПК-3 Способен 

собирать, 

обрабатывать, 

анализировать, 

обобщать 

научно-техничес

кую 

информацию, 

передовой 

отечественный и 

зарубежный 

опыт в области 

ветеринарно- 

санитарной 

экспертизы и 

составлять 

отчеты и 

участвовать во 

внедрении 

результатов 

исследований и 

разработок 

ПК-3.2 Уметь 

анализировать результаты 

проведенной работы, 

прогнозировать 

биологические, 

физические и химические 

риски, влияющие на 

качество и безопасность 

пищевых продуктов и на 

окружающую среду, 

осуществлять выбор 

современных технических 

средств и 

информационных 

технологий для обработки 

и анализа данных, а также 

для решения 

исследовательских задач 

Знать: 

режимырабочихпараметроввсехзвеньевпере

работкиживотноводческогосырья 

Уметь: 

контролироватьрежимырабочихпараметровв

сехзвеньевпереработкиживотноводческогос

ырья;планироватьиорганизовыватьработупр

оизводственныхподразделенийосновываясьн

азаконодательныеакты,регламентирующиетр

ебованияксистемеуправлениякачествомпрод

укциииохранытруда 

Владеть: 

принципамипланированияиорганизациирабо

тыпроизводственныхподразделенийосновыв

аясьназаконодательныеакты,регламентирую

щиетребованияксистемеуправлениякачество

мпродукциииохранытруда 



ПК-3.3 Владеть правилами 

составления 

учетно-отчетной 

документации при 

проведении ветеринарно- 

санитарных мероприятий, 

навыками применения 

современных технических 

средств информационных 

технологий для решения 

аналитических и 

исследовательских задач 

Знать: 

локальныенормативно-правовыеакты 

Уметь: 

оформлятьучетно-отчетнуюдокументацию 

Владеть: 

навыкамиразработкилокальныхнормативно-

правовыхактов,веденияучетно-отчетнойдоку

ментации,анализапроизводственнойдеятельн

остидлявыявлениязвеньевтехнологическогоп

роцессаотрицательновлияющихнакачество,б

езопасностьилисебестоимостьпродукцииспо

следующейактуализациейикорректировкойз

апланированныхмероприятийвсоответствиис

требованиямисистемыменеджмента 

  



ПК-4 Способен 

использовать 

информационн

ые технологии 

и нормативно 

-правовую 

документацию 

в области 

повышения 

качества сырья 

и продуктов 

животного и 

растительного 

происхождения 

ПК-4.1 Знать современные 

методики ветеринарно- 

санитарной экспертизы сырья 

и продуктов животного и 

растительного происхождения, 

методы самообразования, 

самореализации, 

направленные на повышение 

работоспособности в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного и 

биологического профилей; 

правовые и социальные 

вопросы природопользования, 

профессиональных программ 

экологической и 

продовольственной 

безопасности; правила 

содержания и кормления 

животных, перечень 

зоонозных болезней, их 

профилактику и меры борьбы, 

требования ТР ТС, СНиП, ВТ 

по безопасности и качеству 

сырья и продуктов животного 

и растительного 

происхождения, кормовых 

средств для животных и их 

экспертизе, государственные 

стандарты в области 

ветеринарно- санитарной 

оценки и контроля 

производства безопасной 

продукции животноводства, 

пчеловодства, водного 

промысла и кормов, а также 

продуктов растительного 

происхождения; правила 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

безопасности сырья и 

продуктов животного и 

растительного происхождения 

сельскохозяйственные, дикие 

и промысловые животные, 

птицы, пчелы, рыба, 

гидробионты и другие объекты 

морского и речного промысла 

и контроля качества продуктов 

питания 

Знать: 

современныесредстваиспособыдезинфекц

ии,дезинсекцииидератизациинабоенскихи

перерабатывающихпредприятиях,нормат

ивно-техническиедокументывобластивете

ринарно-санитарнойоценкииконтроляпро

изводствабезопаснойпродукцииживотнов

одства,пчеловодства,водногопромыслаик

ормов,атакжепродуктоврастительногопро

исхождения;подконтрольнойпродукцииса

нитарнойэкспертизедляопределенияихпри

годностикиспользованиюнапищевые,кор

мовыеидругиецелигидробионты,подлежа

щиеветеринарно-санитарнойэкспертизедл

яопределенияихпригодностикиспользован

июнапищевые,кормовыеидругиецелипров

еденияветеринарно-санитарнойэкспертиз

ыиконтролякачествапродуктовпитанияжи

вотногопроисхождения;основныепонятия

итерминывобластиоценкикачествапродук

товубояживотных,иххимическийсостав,п

ищевуюценность,факторы,формирующие

качество 

Уметь: 

проводитьветеринарно-санитарнуюэкспер

тизуиконтролькачествапродуктовпитания

животногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамиприменениянормативно-технич

ескихдокументоввобластиветеринарно-са

нитарнойоценкииконтроляпроизводстваб

езопаснойпродукцииживотноводства, 

  



 животного происхождения; 

профилактические 

мероприятия по 

предотвращению зоонозов; 

современные средства и 

способы дезинфекции, 

дезинсекции и дератизации 

боенских и 

мясоперерабатывающих 

предприятий; нормы и правила 

по организации и контролю 

транспортировки животных, 

сырья, продукции животного 

происхождения, продукции 

пчеловодства и водного 

промысла; биологию и 

жизненные циклы 

возбудителей инфекционных и 

инвазионных болезней 

животных и птиц, в том числе 

опасные для человека, а также 

факторы, благоприятствующие 

их распространению; основные 

понятия и термины в области 

оценки качества продуктов 

убоя животных, их химический 

состав, пищевую ценность, 

факторы, формирующие 

качество 

пчеловодства,водногопромыслаикормов,а

такжепродуктоврастительногопроисхожд

ения 

  



ПК-4 

Способен 

использова

ть 

информаци

онные 

технологии 

и 

нормативно 

-правовую 

документац

ию в 

области 

повышения 

качества 

сырья и 

продуктов 

животного 

и 

растительн

ого 

происхожде

ния 

ПК-4.2 Уметь работать на 

современном лабораторном 

оборудовании, использовать 

потенциал, технологии 

самообразования в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов ветеринарного и 

биологического профилей; 

излагать информацию 

относительно профилактики 

инфекционных и инвазионных 

болезней животных, 

анализировать соответствие 

проектов нормативно- 

технических документов по 

безопасности и качеству сырья и 

продуктов животного и 

растительного происхождения, 

кормовых средств для животных 

требованиям действующих 

нормативно-технических 

документов, проводить 

ветеринарно-санитарный 

предубойный осмотр животных и 

птицы, послеубойную 

ветеринарно- санитарную 

экспертизу туш и органов; 

правильно оценивать качество и 

контроль выпуска 

сельскохозяйственной 

продукции; давать оценку 

пригодности подконтрольной 

продукции по органолептическим 

свойствам и результатам 

лабораторных исследований, 

контролировать режимы рабочих 

параметров всех звеньев 

переработки животноводческого 

сырья; организовывать и 

контролировать погрузку и 

транспортировку убойных 

животных, сырья, продукции 

животного и растительного 

происхождения; определять 

видовую принадлежность мяса 

животных; проводить 

бактериологический анализ мяса 

и мясных продуктов; 

использовать методы 

Знать: 

методыконтроляиоценкиэффективностивет

еринарно-санитарныхмероприятий,провод

имыхнаподведомственныхобъектах 

Уметь: 

осуществлятьконтрольиоценкуэффективно

стиветеринарно-санитарныхмероприятий,п

роводимыхнаподведомственныхобъектах;в

естиучетно-отчетнуюдокументацию,правил

ьнооцениватькачествоиконтрольвыпускасе

льскохозяйственнойпродукции;даватьоцен

купригодностиподконтрольнойпродукциип

оорганолептическимсвойствамирезультата

млабораторныхисследований;контролирова

тьрежимырабочихпараметроввсехзвеньевп

ереработкиживотноводческогосырья;прово

дитьбактериологическийанализмясаимясн

ыхпродуктов;использоватьметодытехнохи

мическогоконтроляконсервированныхпрод

уктовживотногоирастительногопроисхожд

ения 

Владеть: 

методамиконтроляиоценкиэффективностив

етеринарно-санитарныхмероприятий,прово

димыхнаподведомственныхобъектах 

  



 технохимического контроля 

консервированных продуктов 

животного и растительного 

происхождения 

 

  



ПК-4 

Способен 

использова

ть 

информаци

онные 

технологии 

и 

нормативно 

-правовую 

документац

ию в 

области 

повышения 

качества 

сырья и 

продуктов 

животного 

и 

растительн

ого 

происхожде

ния 

ПК-4.3 Владеть методами 

составления отчетной 

документации, способностью к 

самоорганизации и 

самообразованию в процессе 

подготовки и переподготовки 

специалистов; навыками 

организации проведения 

просветительской работы среди 

населения по предупреждению 

и ликвидации острых и 

хронических инфекционных 

болезней животных, 

передающихся человеку, 

навыками экспертизы 

документарного контроля на 

соответствие требованиям 

нормативно- технических 

документов, методами 

ветеринарно-санитарного 

предубойного осмотра 

животных и птицы, оценки 

качества сельскохозяйственной 

продукции и кормов, 

проведения биохимических и 

бактериологических 

исследований 

животноводческой продукции; 

техникой отбора проб, 

консервирования материала и 

транспортировки в 

ветеринарную лабораторию для 

бактериологического, 

вирусологического, физико- 

химического, микологического, 

токсикологического и 

радиометрического 

исследования; способами и 

методикой транспортировки 

убойных животных, сырья и 

продукции животного 

происхождения; навыками 

проведения ветеринарно- 

санитарной экспертизы 

продуктов животноводства и 

выдачи обоснованного 

заключения об их 

биологической безопасности, а 

также проведения 

Знать: 

методыоценкикачествасельскохозяйственно

йпродукцииикормовнасоответствиетребован

иямнормативно-техническойдокументации 

Уметь: 

проводитьветеринарно-санитарнуюэксперти

зупродуктовживотноводстваивыдачиобосно

ванногозаключенияобихбиологическойбезоп

асности,атакжеветеринарно-санитарныйконт

рольпродуктоврастительногопроисхождения 

Владеть: 

навыкамипланированияиорганизацииветери

нарно-санитарныхмероприятийнапредприят

ияхперерабатывающейпромышленности,мет

одамиоценкикачествасельскохозяйственной

продукцииикормовнасоответствиетребовани

ямнормативно-техническойдокументации;пр

оведениябиохимическихибактериологически

хисследованийживотноводческойпродукции

;техникойотборапроб,консервированияматер

иалаитранспортировкивветеринарнуюлабора

ториюдлябактериологического,вирусологич

еского,физико-химического,микологическог

о,токсикологическогоирадиометрическогоис

следования;навыкамипроведенияветеринарн

о-санитарнойэкспертизыпродуктовживотнов

одстваивыдачиобоснованногозаключенияоб

ихбиологической 

  



 ветеринарно- санитарного 

контроля продуктов 

растительного происхождения 

безопасности,атакжепроведенияветеринарно

-санитарногоконтроляпродуктоврастительно

гопроисхождения 

    

4. МЕСТО ПРАКТИКИ В СТРУКТУРЕ ОПОП 

Требования к предшествующим знаниям представлены в таблице 2. Перечень 

дисциплин, для которых практика «Производственная (преддипломная) практика» 

является основополагающей, представлен в табл. 3. 

Таблица 2. – Требования к пререквизитам практики 

Компете

нция 
Дисциплина/Практика 

ОПК-4 Методология научных исследований 

ОПК-5 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

ПК-3 Санитарно-гигиеническая оценка продуктов 

ПК-4 
Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

Санитарно-гигиеническая оценка продуктов 

    
Таблица 3 – Требования к постреквизитам практики 

Компете

нция 
Дисциплина/Практика 

ОПК-4 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа магистра) 

ОПК-5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа магистра) 

ПК-3 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа магистра) 

ПК-4 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы (работа магистра) 

    

5. ОБЪЕМ, ПРОДОЛЖИТЕЛЬНОСТЬ И СОДЕРЖАНИЕ ПРАКТИКИ 

5.1 Время проведения практики согласно - календарного учебного графика. 

5.2 Продолжительность практики составляет 12 недель. 

5.3 Общая трудоёмкость учебной/производственной практики составляет 18 

зачетных единиц. 

Распределение по разделам/этапам практики, видам работ, форм текущего контроля 

с указанием  номера осваиваемой компетенции в соответствии с ОПОП приведено в 

таблице 4. 
    
Таблица 4. Распределение по разделам/этапам практики, видам работ, форм текущего 

контроля 
  



Разделы (этапы) практики 

Трудоёмкость Результаты 

З
ач

.е
д

. 

Часов 

К
о

л
-в

о
 д

н
ей

 

форма 

текущего 

контроля 

Коды 

формируемых 

компетенций, 

код индикатора 

достижения 

компетенции 

в
се

го
 

к
о

н
та

к
тн

ая
 р

аб
о

та
 

В
ы

п
о

л
н

ен
и

е 
 и

н
д

. 

за
д

ан
и

я 

Общая трудоемкость по 
учебному плану 

18 648 432 216 
   

1. Инструктаж по технике 

безопасности. Обсуждение 

организационных вопросов с 

руководителем практики от 

предприятия. Изучение 

специальной литературы и 

другой научно-технической 

информации о достижениях 

отечественной и зарубежной 

науки в соответствующей 

области знаний. 

 
112 64 48 

  

ОПК-4.1, ОПК 

-4.2, ОПК-4.3, 

ОПК-5.1, ОПК 

-5.2, ОПК-5.3, 

ПК-3.1, ПК- 3.2, 

ПК-3.3, ПК-4.1, 

ПК- 4.2, ПК-4.3 

2. Обоснование методики 

теоретического исследования 

и теоретическое решение 

изучаемого вопроса 

 
184 140 44 

  

ОПК-4.1, ОПК 

-4.2, ОПК-4.3, 

ОПК-5.1, ОПК 

-5.2, ОПК-5.3, 

ПК-3.1, ПК- 3.2, 

ПК-3.3, ПК-4.1, 

ПК- 4.2, ПК-4.3 

3. Изучение организационной 

структуры учреждения или 

лаборатории по месту 

практики. Участие в 

проведении научных 

исследований. Сбор, 

обработка, анализ и 

систематизация материалов 

по теме исследования. 

 
244 156 88 

  

ОПК-4.1, ОПК 

-4.2, ОПК-4.3, 

ОПК-5.1, ОПК 

-5.2, ОПК-5.3, 

ПК-3.1, ПК- 3.2, 

ПК-3.3, ПК-4.1, 

ПК- 4.2, ПК-4.3 

 

4. Оформление отчета по 

преддипломной практике. 

Оформление выпускной 

квалификационной работы. 

Проверка работы в системе 

«Антиплагиат» 

Апробация материалов 

исследований - на 

студенческой научной 

конференции, научных 

конференциях и конгрессах 

разного уровня. 

 
108 72 36 

  

ОПК-4.1, ОПК 

-4.2, ОПК-4.3, 

ОПК-5.1, ОПК 

-5.2, ОПК-5.3, 

ПК-3.1, ПК- 

3.2, ПК-3.3, 

ПК-4.1, ПК- 

4.2, ПК-4.3 

Вид контроля Зачет с оценкой 



        
5.3 Выполнение индивидуального задания  студентов на практике. 

 

1. Какие требования предъявляются к формулированию темы научно- 

исследовательской работы? 

2. Какие источники и базы данных Вы использовали при выполнении ВКР? Кратко 

охарактеризуйте их. 

3. Какую научно-техническую информацию в области ветеринарно санитарной 

экспертизы и ветеринарной санитарии Вы собрали, обобщили и проанализировали в 

период выполнения ВКР? 

4. Какие информационные, компьютерные и сетевые технологии Вы использовали 

при выполнении и оформлении ВКР? Кратко опишите их. 

5. Какое программное компьютерное обеспечение было использовано Вами при 

выполнении ВКР? Кратко опишите его. 

6. Какие задачи должны быть определены в рамках темы выпускной 

квалификационной работы? 

7. Какие основные нормативные и технические документы в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы, ветеринарно-санитарного контроля и ветеринарной 

санитарии Вы знаете? Кратко охарактеризуйте их. 

8. Какие нормативные и технические документы в области ветеринар но- 

санитарной экспертизы, ветеринарно-санитарного контроля и ветеринарной санитарии Вы 

использовали при выполнении ВКР? Кратко охарактеризуйте их. 

9. Дайте характеристику системе HACCP. Используется ли она на предприятии, на 

котором Вы выполняли экспериментальные исследования? 

10. Обоснуйте необходимость использования нормативной и технической 

документации, ветеринарных норм и правил в профессиональной деятельности 

ветеринарно-санитарного эксперта. 

11. Какую научную информацию отечественного и зарубежного опыта Вы 

использовали при выполнении ВКР? 

12. Сравните передовые отечественные и зарубежные научные достижения по 

тематике Вашего научного исследования. 

13. Принимали ли Вы участие во внедрении результатов научных исследований и 

разработок в период выполнения ВКР? 

14. Навыки использования какого оборудования, применяемого при осуществления 

производственного ветеринарно-санитарного контроля при переработке сырья 

растительного и животного происхождения, Вы приобрели в период прохождения 

практики? Кратко охарактеризуйте это оборудование. 

15. Как применять современные информационные технологии, сетевые 

компьютерные технологии и базы данных для обработки результатов ВКР? 

16. Какие пакеты прикладных программ Вы использовали при статистической 

обработке результатов исследований по теме ВКР?   



17. Каким образом Вы проверяли оригинальность результатом ваших исследований 

по теме ВКР? Какие результаты получили? 

18. Перечислите производственную документацию в сфере безопасности 

19. пищевой продукции, которую ведут ветеринарно-санитарные специалисты 

20. предприятия, на котором Вы проходили практику. Каково ее содержание? 

21. Перечислите отчетную документацию в сфере безопасности пищевой 

продукции 

22. Какие методы ветеринарного надзора приняты в нашей стране? 

23. Какие методы и методики Вы использовали при осуществлении контроля за 

соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных требований при решении 

профессиональных задач в области ветеринарно санитарной экспертизы сырья и 

продуктов животного и растительного происхождения? Дайте пояснения. 

24. Какие документы необходимо проверить при ветеринарно санитарной 

экспертизе сырья и продукции? 

25. Охарактеризуйте основные ветеринарные правила и ветеринарно санитарные 

требования нормативной документации, предъявляемые при решении профессиональных 

задач в области ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов растительного 

происхождения. 

 
6. ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ 

6.1 По окончании практики обучающийся должен предоставить на кафедру 

следующие документы не позднее 7 календарных дней с даты начала занятий или 

окончания практики: 

- заполненный дневник с отзывом (оценкой работы практиканта администрацией и 

старшим специалистом предприятия). Дневник должен быть заверен подписью 

ответственного лица и круглой печатью организации; 

- отчет по практике. Отчет по практики подписывается обучающимся, проверяется 

и визируется руководителем практики. Защита отчетов производится в соответствии с 

установленным графиком защиты отчетов, но не позднее трех месяцев с начала учебного 

процесса. Нарушение сроков прохождения практики и сроков защиты считается 

невыполнением учебного плана. По результатам защиты отчетов, а также отзыва с места 

прохождения практики обучающимся выставляется оценка по практике; 

- индивидуальное задание. 

 

7. ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ 
ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ПРАКТИКЕ 

7.1 Форма аттестации практики Зачет с оценкой. 

7.2 Время проведения аттестации с  г. по  г. 

7.3 Зачет получает обучающийся, прошедший практику, представивший отчет, 

презентация, доклад и успешно защитивший отчет по практике. 



7.4 Описание системы оценок. 

7.4.1 По результатам прохождения практики начисляется максимум 100 балов. 

7.4.2 Критерии балльно-рейтинговой оценки результатов прохождения 

обучающимися практики формируются на кафедре, за которой закреплена дисциплина. 

Перечень критериев зависит от специфики практики. 

Основные критерии: 

- полнота представленного материала, выполнение индивидуального задания, 

соответствующие программе практики – до 50 баллов; 

- своевременное представление отчета, качество оформления – до 20 баллов; 

- защита отчета, качество ответов на вопросы – до 30 баллов. 

Форма фиксации с возможным вариантом критериев представлена в таблице 5. 

Таблица 5. Структура формирования балльно-рейтинговой оценки результатов 
прохождения обучающимися практики 

№ Критерии оценок Баллы 

1 полнота представленного материала, выполнение индивидуального задания 25 

2 соответствие представленных результатов  программе практики 25 

3 своевременное представление отчета 10 

4 качество оформления отчета 10 

5 доклад по отчету 20 

6 качество ответов на дополнительные вопросы 10 

 ИТОГО 100 

7.4.3 Структура формирования балльно-рейтинговой оценки прохождения 

обучающимися практики определяется ведущим преподавателем, рассматривается и 

одобряется на заседании кафедры, утверждается в установленном порядке в составе 

программы практики. 

7.4.4 Система оценок  представлена в таблице 6. 

Таблица 6. Система оценок 

Диапазон 
оценки 

в баллах 

европейская 

шкала (ECTS) 

традиционная 

шкала 

Зачет 

[95;100] А - (5+) отлично – (5) зачтено 

[85; 95) В - (5) 

[70; 85) C– (4) хорошо – (4) 

[60; 70) D– (3+) удовлетворительно – (3) 

[50; 60) E– (3) незачтено 

[33,3; 50) FX– (2+) неудовлетворительно – (2) 

[0; 33,3) F– (2) 
 

7.4.5 Прохождение всех этапов практики (выполнение всех видов работ) является 

обязательным. Набрав высокий балл за один из этапов практики, обучающийся не 

освобождается от прохождения других этапов. 

7.4.6 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся по практике. 
 

8. ПЕРЕЧЕНЬ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ И РЕСУРСОВ СЕТИ 
«ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

8.1.1 Основная учебная литература, необходимая для освоения дисциплины 



1. Ветеринарно-санитарная экспертиза : учебное пособие / О. О. Датченко, Н. С. 

Титов, В. В. Ермаков, Ю. А. Курлыкова. — Самара :СамГАУ, 2018. — 202 с. — ISBN 

978-5-88575-533-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 

URL: https://e.lanbook.com/book/113423 

8.1.2 Дополнительная учебная литература, необходимая для освоения 
дисциплины 

1. Балджи, Ю. А. Современные аспекты контроля качества и безопасности пищевых 

продуктов : монография / Ю. А. Балджи, Ж. Ш. Адильбеков. — Санкт-Петербург : Лань, 

2019. — 216 с. — ISBN 978-5-8114-3766-5. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/116370  

2.Шмат, Е. В. Ветеринарно-санитарный контроль качества сырья животного и 

растительного происхождения : учебное пособие / Е. В. Шмат, М. В. Заболотных, А. В. 

Семочкин. — Омск :Омский ГАУ, 2015. — 104 с. — ISBN 978-5-89764-508-4. — Текст : 

электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/90739 

8.1.3 Методические материалы для обучающихся по освоению дисциплины 

-тематическое содержание практики 

 
9. ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ 

ПРИ ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ 

9.1 Комплект лицензионного и свободно распространяемого программного 
обеспечения, в том числе отечественного производства 

1. MS Office 

9.2 Современные профессиональные базы данных и информационно- 
справочные системы 

1. Консультант + . 

 

 
 


