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Наименование дисциплины: Б1.В.07 Технология переработки продук-

тов птицеводства 

Цель освоения дисциплины: является подготовка высококвалифици-

рованных специалистов, способных организовать технологические процессы 

переработки яиц и мяса птицы и проводить оценку качества производимой 

продукции в условиях птицефабрик 

1. Требования к результатам освоения дисциплины:  

Индекс и содержа-

ние компетенции 

Знания Умения Навыки и (или) 

опыт деятельности 

способностью 

формировать ре-

шения, основанные 

на исследованиях 

проблем, путем 

интеграции знаний 

из новых или меж-

дисциплинарных 

областей (ПК-4) 

Этап 1 

знать методы по-

становки научных 

экспериментов. 

Этап 2 

знать основные 

направления науч-

но- технического 

прогресса в миро-

вом птицеводстве; 

порядок ведения 

записей по опыту. 

Этап 1 

уметь обработать ре-

зультаты опытов; т про-

водить патентные иссле-

дования и оформлять па-

тентный формуляр; 

найти необходимую ин-

формацию. 

Этап 2 

уметь анализировать по-

лученную информацию; 

развивать способности к 

научно-

исследовательской дея-

тельности. 

Этап 1 

владеть навыками 

подготовки отчетов 

по научно-

исследовательской 

работе и научных 

публикаций; тех-

нологией работы с 

поисковыми систе-

мами. 

Этап 2 

владеть способно-

стью к самостоя-

тельному изучению 

новейших дости-

жений в птицевод-

стве. 

способностью к 

разработке научно 

обоснованных си-

стем ведения и 

технологий отрас-

ли (ПК-5) 

Этап 1 

знать базовые ос-

новы содержания, 

кормления, разве-

дения и использо-

вания с.-х. птицы. 

Этап 2 

готов применять 

передовые методы 

кормления и со-

держания с.-х. пти-

цы разных поло-

возрастных групп. 

Этап 1 

уметь проводить зооги-

гиенические и профи-

лактические мероприя-

тия; применять изучен-

ные методы и приёмы 

отбора, подбора и разве-

дения с.-х. птицы; при-

менять современные ме-

тоды исследований в 

птицеводстве в совер-

шенствовании профес-

сиональной деятельно-

сти. 

Этап 2 

уметь провести зоотех-

нический контроль каче-

ства кормления; прогно-

зировать последствия 

Этап 1 

владеть современ-

ными методами ис-

следований в пти-

цеводстве. 

Этап 2 

владеть методикой 

корректировки ра-

ционов на основе 

данных биохимии 

кормов и крови; 

знать требования 

по составлению 

статьи и научного 

отчета по результа-

там исследований; 

уметь составить 

резюме и аннота-

цию по результа-



своей профессиональной 

деятельности с точки 

зрения селекционно-

генетических процессов. 

там исследований. 
 

 

2. Содержание дисциплины:  

Раздел 1 Технология переработки яиц 

Тема 1 Технология переработки пищевых яиц 

Тема 2 Технология производства меланжа 

Тема 3 Технология производства яичного порошка 

Раздел 2 Технологический процесс убоя и переработка с.-х. птицы 

Тема 4 Технология убоя и переработки с.-х. птицы 

Тема 5 Общая характеристика качественных показателей мяса птицы 

Тема 6 Основные показатели свежести мяса птицы 

Тема 7 Органолептическая оценка мяса птицы 

Тема 8 Физическая, химическая и биологическая оценка качества мяса 

птицы 

Раздел 3 Глубокая переработка мяса птицы 

Тема 9 Технология производства колбасных изделий  

Тема 10 Технология приготовления полуфабрикатов 

Тема 11 Технология производства вареных изделий из мяса птицы 

Тема 12 Наборы из субпродуктов 

Раздел 4 Переработка побочных продуктов птицеводства 

Тема 13 Переработка пухо-перового сырья 

Тема 14 Переработка сухих животных кормов и технических жиров 

Тема 15 Технология переработки помета 

 

3. Общая трудоёмкость дисциплины: 3 ЗЕ. 


